
L’OEIL LE NEZ

ACCORDS METS ET CHAMPAGNE

ARÔMES

ASSEMBLAGE

DESCRIPTION

LA BOUCHE

MYRTILLE

FROMAGES 
À PÂTE DURE

CERISE FRAISE

100% PINOT NOIR  

OENOLOGIE 

•Vendange 2021
•Macération de grappes entières après éraflage.
•Filtration tangentielle

DOSAGE
EXTRA BRUT : 5 G/L 
                    

SERVICE : 8 - 10°C

• Puissant
• Généreux
• Fruité

ELEVAGE : 36 mois 

Très belle robe rose, profonde
et ensoleillée. Éclatante,
lumineuse et limpide. Mousse et
bulles fines, colorées et
exubérantes.

Le Nez est une symphonie de
fruits rouges frais et purs qui
vous titillent les sens. Dans la
gaieté, il nous ouvre les portes
du jardin des Hespérides. 

Une gourmandise fruitée, chaque
bulle est un fruit qui joue sur le palais
comme une petite note de musique :
ici une cerise, une griotte, là une
framboise, une groseille, puis une
fraise... Ce rosé est un baiser
parfumé qui donne envie de trinquer,
à la joie, à la vie, à l’amour.

Rosé Vrai 
LES UNIQUES

TERROIR 
100% Côte des Bar
Parcelle : “la Violette”

SALADE
DE FRUITS


