CHAMPAGNE

GREMILLET

PRESS BOOK




12 /2021

Soutiian |
o Oy sl afbedrd e D pesriec o =

(¥ awr S oo buraninesy of S
arbew el cedivinms o [ualles

Tl e, L Jareaiey sy onl
st B inaicheer, entre (ats 3 ohak
bl of pobits ARMITICE, mak
et de e o dpa il
Frny e b Ok e e
iar, s dhes ol s (ol
festpilhek. L se pbiese grishiotive,
ST e e iR,
ia bonche dvicoafe b pakie
ATt ke Peg A I (ne
e Aok, of
fraril i v Aci S, A e
ik cliraersion vl e
Ry g e

A Ambamnay § worwstiulian, com

o Onctuosdlé of bongoour pour wirne bosheur s
1 AR B S ST [T I e
v o dewrame ohs oAty ek pesskas
i ety el ileans, LA pakeite amwraties
el gl o puineine aver s podes
fewades rovidces e fnats A chair Disnche,
el raried M), s |\"hlrlll:ﬂll‘|1r!'f'ﬁ s
Lo brstactier seakt Lo droerse okr resy Jnes
A Wk o larmonke, as oiss s
e frasity o vesger (pdohe Dkl
i, mrntnle) o ol i
Lipksond e palils mwoc oo geane
i oL e smwtoe o
kg offearid tewe devtalne Sadcfenr
ardymirale, Lo drsk v nde peesiee
wli e o Dl by o ae
we slibirde g e -
rutarthsn ilagmEes o o beyioe als
weh B,
A Fpernay
www Imsseratdeliellefon.com

WA EPICURIEN

S FINS

CAVE A VINS & P UIT

Cexblien
& Linrectar beni descdeus . swnrer i Nod «
Line fwde e hyninece aion Dl
= g fires foemment o Deats enfier pevie

elical. O alfactit. dos dndmes sab
s 5 elalond, prds Brssent
wr cles ofes Dvinachaes  anuns
el e iy e o e,
el e Avec g
alld sur fored sl el
e prondey iy i, il il e e
frent i vt S of e
oo es aradonrs ey idpaagme
il b refronvieRonl SET e frake
AL o PRy e B s

i
alans avne b o S ks
[o sewownl divis, ColN ks hene
v, dongnee B Doty D e
Mirws, ol hou fraplin prwies, Jazimies o
benes, a0 il e

LT
Vi, abwind o
Ll et L

Ak,

el ofirlr iane i fit, e M Foese de o e
wEhite o T " ETIVEA
gl s o raslheemen e e A Chigny Les Roses

Femmpatin sl catbler. com

A P gy votiomezedron i

O

elle expressiom
Line rabe d't j*-h o dvilfance aux
s botles fmes ol et dords.  Line
Liealfer eicpanasion o gunol e, wilre
niobes (hewafes ot e frubts, eisbds s
Bogcte el déficale o idense, sur
e frofis amdrs o s
% oS i
aligipstation avee pane
vin  penerely
b o bt o e
fralelie prsieiie Qo
st la ke, caresse b palais
aver elfgance, Lin vin harme
=l et g dalilter dnies
e of S,

comrwe o b s =
r_‘ﬂ-lr-l'a'wrfl_r-' Teaiaf
e, Al robe

= = pirscel lowres . Ird‘.ﬁ‘l'l'l'_pl

LT g
e Anesse of

criFlalline onide o' cordon pocie
Ir

scfiidifaint. Litne Basfle sinprosaion of:
raciive o Pagrunme s s iedes
Divvowe fatbees. poar? sebclonisimnbes, Temsd asii
oelicateise, La Boucle esf lare
nivase, drpialifede, of pondrs oo
cffervesconce, L phase gustidhe
il fpbernie e s | VR
aver ches seales Baires of e
Ies,  La dprale doeid e ke
Tl coniee v ol A el
e il intedie

A [I.ngﬂ
A Halnob-sur-Livignes www.champagpebresdons.com

g

> [ Epicune de nonze de L Epicunien 2021

Philippe Dechedle ‘B de B 2008

= Simplicité ot effleacité sens rature »
tiar faoflo owwessien oy chamkbonmy
e ekt e clai o ok Dl fivest ot
sl Line Dede palelle seimdtione
i awr ool B o Fally ol e
rradles ol racdies. owsalies dleaimibe) el oks Inbts
serk, b benpohe, Cosl o w1 o ol
AT SR AN R CITTNTAE, SR
o kaygerenar o Dotichee, gor b friat dvee
£ s jode o L EraLG STy
ity oo, Uiy Cluan yaagem sloodi ot
R 0 B RN T R

Au piris ile 4

A Dirasles g
wwvncharmrpgrepdalippededude com

Gustove Gonsrnd « B de B = 20

« Une grande amplitude o longueur »
Line wmonbe Clharsgon oo mogaes ! Ding
Gunlles pode gy pethns chwds, ks s
i, el (eitiomyies Gpries o D
oy, hewn nalevl 4 ba pormsscie,
Mot dpaession puadatioe cimipdde §
Pl osf (P inaing 10 cagklalis,
J".nﬁ.nf.'r' oxf manche g wee grind:
gk perta friats ses o Dk,
FRUL T et Gl Snar o Ll dryns,-
sivun i i P
A prie ale 10
A Mvirey-Lingey
wowws guslavegosard, com

Ling mbd g'une bole Deifancoe auy

@ g vt el s phi befle
fapriders  diriens felfett dordg,  Dlee
Bealfer pspression d pinol o, e
notes lvanes wf de drofls, Pesebdes on
Bt exf cdficile o) dease, Sur
fe rnads s ef ks IrAETEROE
tiorancs officalns. Moes waaor
riod L edfptheny dnere ganLr
mancise, Ce  vin  pintreus
sl fe panlals oo breal e
prande paiele guilaie g
sind fa Hnake, Carvsse jo pealads
iver olrpanme. Ui win fermes
PR R g el e
Pl amvwlibrecie of Suaitin

A Balnol-sur-Laignes
www. champagne-gremillet. fr




CHARLES HEIDSIECK

ROSE RESERVE 2008

Une ode au terrolr mire
s Champagre Chario

o ATt by Amancers
i ! dfiaioE o bE G Faimime
e fa maison slonnat

|e Mowweou Monde pour
proenouvedr 2 mangue. Lesprit
o imorgJullde N g changd
Wi Nt s nobes fuméss
Swatele en bouche. passant,
Créfmeis, shns pende 58
fralzhewr. Sensation priaents
die g crmie de Champagra. Un
TSl Do crBr O & H H P
Sur loutrageuse smple1d
duns soe meyunidee dome tros
mirutes pour chague face
Heuree fonduy citrenng

138 ¢,

BREMILLET BLANC DE
BLANCS, CUVEE EVIDENCE
Le plaisir cosmigue

Uie e miaine e A2 hectsss
Chague ancemanr?

£ uni Fusde Anana e51
el weac une filde

e Grismilal hlienix gu un
porta-barheu ur lainmen
L# petite bulle fed monte
Vin festif ot ddtonant

L e pertar panct-81rm L jour
rand | asnace: En attendant
I L e, B ddsaiies S

died Rangoustimed nupeeneas
o Fudn d'olve, de Sear

o kb, du fauries.

i AT 8 T ynestia o

pansEan mifiil
S0,504€

CATTIER BLANC

[DE BLANCS PREMIER CRU
Le bonheur adrien

tu chardonnay

ot [ g boew o Ul pugneinn
i perdail la Gramdo
Dieriy, pias ne pas perdie
= rtvol b declirde
dhabitude eus mégocianty
iy i HateT aon pEENG
champagre Sun prerier
mifid=ane sort em M0E
Vanniée de by vickoine.

Fraig, friard, l6gor, Pl
DOImIme aoocia chard
watieme piche te vigrs

Er aparilil sir un Ssuenon
gravlax scoommodd

et criene Borotite au
il b il meutande

4

FURET MATCH D02 AL B BECEMSE 2071

140

_

LESNAUFRAGES

DECALAIS
LEUR DESTIN
X PHOTOS

«Jevais vaincre le cancer n

VIRGIL ABLOH
LETOILEFILANTE
DELAMODE

Uiysze airsit glme |
s Uadysda s comma un

WE EOE 81w 310w, e nombee

des eppellatiors de villags
&r; Champagne. Une cuvés
a fournanse u proverant
o mellleurs s parcales

den vllags ditdeent chagie

srnke Procuttion 85 unia
Sour by troes sibeey b usnil
Bane de blancs goormand,
nabes bricchdes, poin grild
i mir, Onofusus,
smple. gévdreus. Yanrick
Ajlng i sest matun s

de vesu pané & s borats
um do persi

28,50,

12 /2021

FERRIER-JOUET
BELLE EPOQUE 2013
Un win printomps avec
de la chair et de Fespril

L Pl o rilass

i esbenanan, nigng Emde
Gulis Lire asuvre dml
ciéée en THOZ, oubiee
dana un placard el regsorls
wn 1RG4 Vin pur, florsl,

i (v e el gt oce
smieurs brochdes, sg'umes
ginguinive, pemplemousae
pometz. En hasmaorie

aves 13 cl i Japonals,
thon e, olgues nor

sushia el loum st
migpes-Goutes jusdu'al
piquand wazsh

1506

_1,_!.

ELLEVTTN

1
-

&
e

DE ROTHSCHILD ROSE
Le preslige
des grands winz

Mom bt pivdue ARsnee aux

pus hasan | Moaton, Lalie
Clarke, rmasls jmine masson

e champagrea, Flle pet rds

e astociytan des T

P vkt B misdien e ba
tamilie. Eldgant, wif, ger, lleuri
o 5 domrart e chadonnay of
grmarrar dis froits inugen,
el @ dyionmdle e ol e
Compagnon tdes fromans. e
parbcfier du bie TruFé mason
(e Fenrrain= Banjarnm-
Exinnond die Rothschild)
gkl e Sewe-oi=hlare
gy b Fevene des 30 spents

50

JOSEPH PERREER
CUNEE ROYALE BRUT
Deux sikbcles d'histolre

Six giivations s 00t
duccadd & in EDs du
dirialhe Seprs 1325

& ram change, 'a famila
dernaure. Ce scnt

as Fourmon o d
Fourrig s 0o 1 rsing
‘ietoria puis  Edouand Vil
Lam amves gallo-rommines
de pinin-pied sont conusse
deng b collisn sur

I klornitees Vin fingant,
HAgart & fraild, fun FaTES
anabiiaes de vanills

| chente mur das bouchies
de thor ey manng, des
nsleFdnn Anlaw o des

enmuss fans S hooilien

3550€.

THIENDT
LA VIGRE AUT
GAMINS ZD0A
Lasprit de famille

1@ chaek zihn Pl b asten
e i makion de
charpugre Precws milésime
sorl = THGA Cetin Vigne
= garmirs, ansi baptiske par
Aair Triginat parcs ops
wam anfaetn Starsskan
#1 Gannee, Brraie v e
i mEnent la mainon
jorrhui, Travie, wif, crivones
ot Mt e ooy WO 84
1A ERAES Lo ilw 1 un
i tirvear A Rpn e el
Fuiftres e e i oo clars bet
geben daau de mar
120 €

Dossinrvialise
parJean-frangaés Chalgneso

Uabne vk oo pad dorgmrw o 510 ot 0 B mmvagverwr v st v

https://s.kmni.eu/t/EPgZQseoD-BDtgFpLTcUQ1gB2POAQ-pdf-zC/Paris Match 20211201110000




12 /2021

WA EPICURIEN

CAVE A VINS & PRODUITS FINS

:i'.; |

=B

T

£ LansON:
e

M~

5 L
iy ] - Yansn|
';/i?wjr n .

Pervic _I- WHET

Liart nouvean  inspine les cotltrets
Perier Joudt depuis 1811, Le style
fhoral et l'i.‘léﬂ;lr: e cette Muison se
retrouvent dans le demier du genre
clont be design a éné confié cette an-
née i Katharina Mischer et Thomas
Tradler, tous deux ssus de b Design
Acadeny d'Eindhoven. 11 renferme
derie coupes ef une bouteille de Per-
rier Jougt Blane de blages.

1431
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Aaaln “1
Pur et élégnnt, ce millésime issu de
Ia Céte des blanes offre une mbe li-
rorimeetese s bailles fines et intenkes
fommant un délicar cordon perdé. Tin
premver nee subiil entre gests de o=
tron et frafcheur anisée, ponchg de
notes de gingembre qui évoluent sir
les frudts o verger 4 chair Blanche,
frais et miirs.
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I anson...

Hervé Danran, le chef de cave,
évixjue ce Blanc de blanes présenné
dans un coffret bois comnme une il=
Instration parfaite de Videnting char-
donmay de la Maison Lanson, al-
linnt b délicatesse er la minéraling
de In Core des Blancs a la richesse
er la pénérosind de la Montagne
de Reima. Un vin sur des notes de
poire, de tilleul, tour de finesse et

d'harmonie, y

Ciremiller ! LGG démuf@ﬂas d'EpEl.lm
mm}rmmmmu Wnndded Chesvidn Ter ens imadition
apporter il ce magnuim encope plus

de pureté. Elevé en s il offre une
large paletie aromatique intense toue
en gardant de la fraicheur, signatue
des grand Blancs de blancs.

Dielamorte Blane de blance 2004
L avemiller " Le millésnme™ 2015
Baruno Michel “Extoa brut™ Bio

Veows TOIN/ 7007 www lapiissies 0

https://s.kmni.eu/t/kHUAZSjoD-JOmRTT8m3kmIBSsghjvHpA-pdf-zC/L Epicurien 20211220110000/




Que boire avec ? Un excellent Champagne
s'impose

Pas n'importe lequel puisque je suggere a cette
occasion un Champagne Grémillet, une marque
familiale en pleine Cote des Bar dans I'Aube.
Grémillet. Des champagnes issus exclusivement
de premiére presse qui expriment aussi
I'empreinte du terroir des Riceys tout proche.
Deux cuvées 100 % Pinot noir, le merveilleux

cépage phare de la Cote des Bar

Cuvée « Le Clos Rocher » un des rares clos en
Champagne, une cuvée de haut vol, fleuron de la
maison familiale.

12 /2021

IniSE75

La Galette des Rois signee
Pierre Hermé sublime I
Epiphanie millésime 2022

Cuvée « Rosé Vrai »

pour trinquer a la joie, a I'amour, cuvée qui
accepte toutes vos fantaisies de dessert de
galettes Epiphaniennes.

43,50 euros le flacon de Rosé Vrai avec
son étui.

Genevieve Guihard

https://infos-75.com/gout-saveur/la-galette-des-rois-signee-pierre-herme-sublime-l-epiphanie-millesime-2022/
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& des Tendances

Des coffrets de spiritueux a offrir pour les fétes

Ecrit par Dominique Ragazzon le 23 Déc 2021 | Commentez

A quelques heures des réveillons de fin d’année, la course aux cadeaux s'accélére
et il faut vite en trouver un. Certains ont déja terminé leurs achats depuis longtemps
et d’autres misent sur le cadeau de derniére minute. Et vous étesde ceux 13 ?
Choisir un délicieux coffret de spiritueux fera toujours le bonheur des épicuriens !
Vioici une douzaine de coffrets & mettre sous le sapin. Bonnes fétes.

30
N X
) X

56
4 %

Gremillet )
La Maison Gremillet dévoile son champagne millésimé 2015
pour des fétes pétillantes. Une année exceptionnelle pour ce ‘ k;ﬁ:’f <
nouveau cru 100% pinot noir qui se love dans son écrin blanc {_‘\*;j x
et or. Au nez, un mélange d’odeurs fruité et floral, et en f;‘(: ;
bouche, le champagne est rond, gourmand, présentant un bel YX))(;(@C(

équilibre entre les fines bulles, et les arébmes floraux et fruités

e /M .'}':'i-r'..x'm:{'
qui se dégagent (47,50 euros). (Photo d’ouverture de I'article) ,

G

GREMILLET

http://cuisine-et-des-tendances.com/2021/12/23/des-coffrets-de-spiritueux-a-offrir-pour-les-fetes/
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Style de vie

Sélection

41 champagnes pour faire pétiller les fétes

Comme chaque fin d'année, le générique champenois regorge de nouvelles cuvées de prestige et de millésimes tout juste sortis
des crayéres. Notre sélection.

ROFOERER
e

LOus [ROEDERER

T LTSS
v

10/ Gremillet Millésime 2015

Le vignoble de cette maison familiale de la Cote
des Bar, dans I'Aube, court sur 40 hectares plantés
sur des sols argilo-calcaires et kimméridgiens, qui
ne mangquent pas de rappeler ceux de la
Bourgogne voisine. Mais ici, seul le pinot noir
regne (91 % de I'encépagement du domaine).
Comme dans ce blanc de noirs de terroir a robe
dorée et a la bouche gourmande. 47,50 €.

https://www.lexpress.fr/styles/vin-alcool/39-champagnes-pour-faire-petiller-les-fetes 2164752.html/
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CHAMPAGNE GREMILLET llﬂt‘ }
Cuvée Evidence Brut :
wbo - belle rabe brilante, Impade. Condon
iatirs blanches,

vl. Comment: 2 champagrne for pleasure
o drink. 2-3 years of ageing,

CHAMPAGNE HATHYR

Reémanence de Terroirs
Brut Blanc de Blanes
Hobw - claire, jauna g

o ;
| = Py
hoenard gilié. .
taut en fines

Color: dear, sixaw ye
faral. Palate: d

CHAMPAGNE GREMILLET

Cuvée Evidence Brut

b el roba ballanie, Empeds. Cordon

SOLETR, fanmes pales, Moz feurs blanches,

légérement briochd, Trés Slégant, Truils

blence mirs {poirel, Bouche | attague

vive, Bans frop d'excis. Fralcheur, belle

acicité. Tout &n ruancas. Finale saline

Aooord Dt inougera, huilres en gelée),

’ mimantaire | un Champagne os pless,

F 4 leole. Garde de 2-3 ans

Champannehaliyco

Color: beatiful, shivy, Hmped color. Sistatned
coril, pale tears, Nose: white Howers, shightly
bricche, Very elegant, ripe white frides (peaz),

Palate: lsalyattack, withaut tmo muach excess
e All i mssnces, Salkne

Froshniess, pood acid

finish. Pale iJ‘JE: _I|.il:l:||.:r [é:l.u.'!;-e"l:-. wysters im
ellvl. Comment; a champagne for pleasure,
easy to drink. 2-3 years of ageing,
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CHAMPAGNE |

CHAMPAGNE GREMILLET
Millésime 2015 Brut

Le Chamgagna Gramillet, né en 1978 sous 'égide de Jean-
Michwl Gramillet, a fait sea premiera pas dana "export, 8t plus
pertcuidgrament vers e riseau diplormatioues avec pas moing oe
50 ambassades et conaulats dans ke monde,

Auourd’hul ce sont aes anfania, Anne et Jean-Chiristophe, at
leurs conjoints respectifs Karine et Staphane, oul vedllent sur &
celier gitud & Balnol sur Laignes tout prés des Ricays et sur bes
48 hectanss da vignes dans ia Cite des Bar au sud de la Cham-
pagne. Des terras calcaires, antrecoupées de mames anglleuses,
majoritaement planides en pnot nair (B53%). Un teroir d'excep-
tion ruguel les coteaws abrupls al ensolailes rdvdlant toute |
puizsance et la fruité du capage. Le oste de Fencépagemant est
dénoll au chardonray pour ea finessa et ga fricheur
Champagro Grovmdlet 2075 est un 100% pinct noir aves une
farmentation alcooigue & 16° el malalactious & 18° en caves nox
thesmoregulges. Le vislliszement s'est fail sur plus de 5 années
sUr llag, avoe un dosage brul & 794 et une liouewr g mpdcition
fesun de ving remis en cancls

= A travers le millésimed, ji cherche & souligner i caractiéng particu-
ler d'une vendange d'excentian tout en restant fiddke au style de
la Maison = souligne Jean-Christaphe Gremilet, e ched de cave,
Uin siyle trés apprdeid =i "on en croft les nombrewusss récom-
penzas gagnees, notamment par le 2015 © concours agricols ¢
argent 2020, Gibert & Galllard : or 2020 {80100, IWSG : shar
outstanding 2077, Wina Spectatar 1 80/100, Giobal PN Mastor
Crinkbusness: argent 2020, or 2077, AWSA: or 2076 au encan
e Mionciad des pincis : or 2018.

The Champagne Gremillet, created in 1979 by Jean-Michel
Gremiliet, searted to be sxported, and move particulardy to the
diplomatic network with no less than 50 embassies and eonsulates
in the warld. -

Today Anne and Jean-Christophe, his childven, and thelr respec-
tive spouses Karine and Stephane, look after the cellar Jacated
in Balnot sur Ladgnes near Les Riceys and the 48 vineyard hec-
tares in the Céto des Bar in the south of the Champagne region.

EN SAVDIR €2 vy

EEQLEM FE

AMELIERS [/ THE

Abeer : Dl coulews jama clair.

ez : un joi nez complexe, sur 0es notes 4 agrimes.
Bouwche : une belle fraicheur, folle tenslon au débul, sur la banguewr des nates
pius conflles.

Aecord : ris de vesu braisss,

Commentaire : un frés beaw 100 % pinat nolr da I'Aube,
Coloe: beautiful fight pellow calor,

Hose: a nice complex nose, with citnus motes.

Palate: a nice freshness, nice tenaton at the beginning, with more candied notes

in the lengeh.
Pairing: brafsed sweetbreads,
Commend: a very nice 100% Pinot noir from Aube.

MELIERS REVEW

Chalky gils, intersparged with clayey marl, mastly planted with
Plaiot nuolr (B5%), An exceptional terroir where the steep and sunmoy
slopes reveal all the power and friitiness of the grape variety, The
rest of the vineyard is devoted to Chardonnay for its finesse and
Freshiness.

Cham]:-agne Gromillet 2015 ks 2 100% Pinot noir with an alcoholic
fermentation at 16" and malolactic ar 18" in ternperature-controlled
stainless stecd tanks. The aging was

done over 5 vears an the lees,
with a gross dosage at 7 g/l
and an expedition liqueur
from wine returmed to the

circla

'Th'l:l:luf'.l'. the vintage, | try

to wnderling the particular
character of an exceptional
harvest while rr'n:.nni'ng
faithful to the House's styla
says Jean-Christophe Gre-
millet, the cellar master, This
style iz highly appreciaved
'.E we :'_wlll.".l'E ‘.h.! TUEIMIErous
awards won by the 2015;
Concours Agricole: silver
2020, GHbert & Gaillard: gold
2020 {00/100), IWSC: aibver
outstanding 2017, Wine
Spectater; W100, Global
PB Master Drinkbu-
siness: gilver 20240,
gold 2017, AWSA:
gold 2016 or the
Mondial des
pinots: gold
2014
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X mousse crémeuss, des
: r ardmes fruités. Le parfalt
un tubleau de Renoir, Chemin — vin de fate etd'aperitff,

@ Les ving Lallivre

Le Giris de Toul Millgsime:

un mariags do gamay ef de m

Qi laisse en bouche: it atacs

des notes de fraise et WU T -CRAmpag -
avec una finale . ki
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COURANTS

LE MAGAZINE DE L'EVASION ET DE L'ART DE VIVRE

="~ 7 12/ 2021
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NOEL 2021 : CHAMPAGNES, VINS
ET SPIRITUEUX

MAEVA DESTOMBES21 DECEMBRE

2021A LA UNESHOPPING CUISINE

Fee” At
DRAPPI
2016

Pour accompagner tous les instants conviviaux de cette fin
d’année, Délices vous propose sa sélection festive et parfois
pétillante. De Iapéritif au dessert, champagnes, vins divers et
spiritueux sont a déguster avec volupté mais modération.

https://www.delices-mag.com/gastronomie/shopping-cuisine/noel-2021-champagnes-vins-et-spiritueux/
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Email €» Gourmand

Toute lactualité de la cuisine du Sud

gourmand

2021

DE SANT-EALL EDOU ARD BRUN GREMILLET HENRIOT
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https://www.email-gourmand.com/produits/item/le-pense-fetes-gourmand-2021
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VOYAGE & LIFESTYLE

LA MAISON CHAMPAGNE GREMILLET DEVOILE SA SELECTION DE CRUS POUR

LES FETES ® Retour

20 DECEMBRE 2021, PHILIPPE GUERSAN

Gremillet ouvre sa hotte et présente son nouveau cru - le
Millésimé 2015 - ainsi qu'un florilege de sa collection de
fines bulles pour des fétes merveilleusement pétillantes.

RAVIR AVEC LE MILLESIME 2015, DERNIER-NE DE LA CAVE
CHAMPAGNE GREMILLET

Qu'il orne une belle table pour sublimer un met d'exception,
qu'il se partage pour marquer de mémorables retrouvailles en
famille ou qu'il prenne place sous le sapin pour combler un étre
cher, le champagne est la boisson des fétes par excellence !

Les fétes s'attendent et s'apprécient comme une cuvée de haut
vol ! C'est pourquoi la Maison Champagne GREMILLET a choisi
de nous faire découvrir, pour célébrer cette fin d'année,
son Millésimé 2015. Fraichement arrivé dans la collection
prestigieuse des « Uniques » aprés plus de 5 années de
vieillissement sur lies, ce cru 100% pinot noir se présente dans
le joli flacon nouvellement pensé de ses pairs et dans un délicat
étui blanc et doré. Ce champagne est le fruit de la récolte
de 2015 uniquement, une année exceptionnelle durant laquelle
les raisins ont atteint une maturité parfaite.

Exprimant pleinement le terroir et le savoir-faire de la maison, il G

offre une trés belle robe jaune doré brillante et lumineuse. Le SAvEA Wi
nez raconte une belle fin d'été ou se mélent les rires des e Lo Midiesine
vendangeurs, des corbeilles de fruits mirs et des brassées de G
fleurs. La bouche est ronde et gourmande grace a un bel GREMILLET

équilibre entre la finesse de la bulle, les ardbmes de fleurs et la
subtilité du dosage qui caresse le palais.




Accords mets de féte et champagne : cette cuvée révéelera toute la magie gustative d'un carré d'agneau en
cro(te d'herbes ou d'une charlotte aux poires caramélisées.

Le mot du chef de cave, Jean-Christophe Gremillet :
« A travers ce millésimé brut, je cherchais a souligner le caractére particulier d'une vendange d'exception
tout en restant fidéle au style de la maison. »  Prix : 47,50 € ttc la bouteille (75 cl)

Etonner avec les éditions éphémeéres
Apres les « Classiques », les « Purs » et les « Uniques », Champagne
GREMILLET signe une collection inédite : les « Inspirations » !
Composée de 3 références en édition limitée, elle est le fruit des
envies, des folies et des opportunités du chef de cave, jean-
Christophe Gremillet.

« Ces créations ne comptent que 5 000 flacons chacune. Des
cuvées particuliéres qui entendent bien combler tous ceux qui

~ révent pour les fétes de découverte, d'originalité et d'exclusivité !
D'autant plus que leurs profils, bien que différents, leur autorisent
une multitude de mariages réussis a table ! », précise le passionné.

C'est aussi l'occasion de découvrir une sélection de champagne d'exception, d'éditions éphémeéres, de
bouteilles et coffrets exclusifs

Eblouir avec le magnum Evidence

Pour faire sensation avec un champagne atypique et rare a la présentation élégante, laissez-vous tenter
par la prestigieuse cuvée Evidence, en version magnum, dans un tout nouveau coffret en bois. Un
contenant généreux et festif qui invite au partage et a la découverte d'un champagne d'exception, un
écrin raffiné qui rendra toutes ses lettres de noblesse a ce 100% chardonnay lui aussi issu de la collection
des « Uniques ».

Accords mets de féte et champagne : cette cuvée sublimera a merveille un repas composé de coquille
Saint-Jacques, de ris de veau ou de chapon de Bresse.

Le mot du chef de cave, Jean-Christophe Gremillet :

« La légére vinification sous-bois de ce blanc de blancs lui donne davantage de complexité aromatique
tout en conservant la fraicheur du chardonnay. Un champagne de haute #astronomie parfait pour ravir un
public averti ou célébrer une occasion spéciale. »

Prix : 50,50 € ttc la bouteille (75 cl) - 115,50 € ttc le magg

https://www.courantsdair.com/article,savourer,12,la-maison-champagne- gremlllet dev0|le -sa-selection-de-crus- pour—les—
fetes,384
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Vins, Spiritueux & Champagnes Pour Noél

Les Champagnes :

Clos Rocher 2013, champagne Gremillet : un champagne issu d'un
clos, cest assez rare pour le noter. Ce champagne est la perle
de la maison Gremillet, vendangeé en 2013. Il en existe 2670
bouteilles. Au nez pomme et poire fraiche, en bouche cest
acidulé sur citron et pomme granny smith. Un final délicatement
brioché. Un champagne vif, parfait, pour un apéritif.

CLOS
ROCHER

GREMILLET = G
CHAMPAGNE

GREMILLET

https://blakemag.com/vins-spiritueux-champagnes-pour-noel/
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Comme les annees précedentes je vous presente encore une bouteille de la maison de Champagne
car ['aime beaucoup cette margue familiale qui se situe dans la [dont je vous al deja p
specifiguement sur le blog). Cette année je vous présente leur nowvelle cuvée Grand Cru, wun 100% o

tssu d'une seule année de vendange, Fannée 2015 et seulement de [a Tere presse (33 €),

https://mademoisellebonplan.fr/2021/12/19/gastronomie-noel-fetes-2021/
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Actu an ligne

Champagne Gremillet — Le Millesime

Champagne Gremillet est une maison familiale, gui depuis 1979, propose une belle gamme
de produits, dont des champagnes. Pour ces fétes de fin d’année. pour des cadeaux
spéciaux et les tables de fétes, la maison Gremillet dévoile son nouveau Millésimé et sa

sélection de crus.

Champagne Gremillet est une maison exclusivement familiale, gui produnt 500 000 bouteilles
par an, pour une clientéle traditionnelle frangaise, en grande partie. Les cuvées sont
récompensées par les plus grands concours de vins et sélectionnées, chaque année, par 30
Ambassades et Consulats, a travers le monde. Clest a4 43km de Troves, @ Balnot sur Laignes, au

cozur du terroir de la Cote des Bar, qu’est situé le domaine de 48ha de vignes.

Pour les fétes. la Maison champagne Gremiller,
presente son Millésime 2015, amrivée depuis peu dans
la collection prestigieuse des 3uniques », apres plus
de 5 ans de vieillissements sur lies. Un cru au pinot
noir, qui se présente dans une jolie bouteille, aux
courbes douces. La bouteille est dans un écrin. une
belle boite blanche. au graphisme doré, un écrin

sobre et élcgant.

Fruit de la récolte de 2015, annce exceptionnelle, le

champagne offre une robe jaune doré, plutot brillante.

Au nez, il est un doux melange d odeurs fruitees et

P Al
Fo i

florales. En bouche, le champagne est rond, i

gourmand, présentant un bel équilibre entre les fines i

bulles et les ardmes floraux et fruités qui se dégagent.
Le champagne multi-récompense accompagnera tres

bien les desserts frustés, en fin de repas, pour rester un peu en bouche, avec finesse.

La Maison Gremillet propose également pour les fétes, sa prestigieuse
cuvée Evidence, en version magnum, dans un tout nouveau et joli
coffret en bois. Un champagne atypique et rare, a la belle
présentation. tout comme la collection les Inspirations, composée de

trois reférences en edmon lumitée, a deguster et savourer, avec

modération.

/ - \ La Maison Champagne Gremillet, présente une belle et savoureuse
sélection de champagnes, pour ces fétes de fin d année. Difficile de
faire un choix. mais parmi cette sélection le Millesime, plusieurs fois
récompensés, fruits de plusieurs années de travail, saura éveiller les
papilles et sublimer une fin de repas. Un coffret a deéguster avec

modération ou a glisser au pied du sapin de Noé&l

La Maison Champagne Gremullet est a retrouver par ici. . .

https://www.francenetinfos.com/champagne-gremillet-le-millesime-215517/
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S E'NIT ORS

BOISSONS, GASTRONOMIE

Champagne Gremillet : le Millésimé 2015

se dévoile pour les fétes de fin d'année !

par ISABELLE DECAUX
12/12/2021

Le champagne est la boisson des fétes par excellence ! La Maison Champagne Gremillet présente son nouveau

Millésimé pour des fétes merveilleusement pétillantes !

Les fétes s’attendent et s’apprécient comme une cuvée de haut vol ! C'est pourquoi la Maison Champagne Gremillet
invite a découvrir, pour célébrer cette fin d’année, son Millésimé 2015.

Le Millésimé 2015, dernier-né de la cave Champagne Gremillet

Fraichement arrivé dans la collection prestigieuse des « Uniques » apres plus de cing années de vieillissement sur lies,
ce cru 100% pinot noir se présente dans le joli flacon nouvellement pensé de ses pairs et dans un délicat étui blanc et
doré. Ce champagne est le fruit de la récolte de 2015 uniquement, une année exceptionnelle durant laquelle les
raisins ont atteint une maturité parfaite.

Exprimant pleinement le terroir et le savoir-faire de la maison, il offre ainsi une trés belle robe jaune doré brillante et
lumineuse. Le nez raconte une belle fin d’été ol se mélent les rires des vendangeurs, des corbeilles de fruits mrs
mais aussi des brassées de fleurs. La bouche est ronde et gourmande grace a un bel équilibre entre la finesse de la
bulle, les aromes de fleurs et la subtilité du dosage qui caresse le palais.

Qu’il orne une belle table pour sublimer un mets d’exception, qu’il se partage pour marquer de mémorables
retrouvailles en famille ou qu’il prenne place sous le sapin pour combler un étre cher, le Millésimé 2015 saura trouver

sa place pour des fétes de fin d’année réussies.

https://www.francenetinfos.com/champagne-gremillet-le-millesime-215517/




Une maison familiale créée en 1979

C'est a Balnot-sur-Laignes, a 45 km de Troyes, capitale historique de la Champagne, au
cceur du terroir unique de la Céte des Bar dans I’Aube, qu’est situé le domaine Gremillet.
Vaste de 48 ha, il jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi.
Champagne Gremillet est une maison familiale créée en 1979 par Jean-Michel Gremillet.
Ce passionné tient son golt pour la vigne de sa mere Lulu qui lui a légué sa premiere
parcelle.

Il a lui-méme transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et Jean-
Christophe, ainsi qu’a leurs conjoints respectifs. Aujourd’hui, tous participent a I’écriture
des pages de I'histoire Champagne Gremillet. Et ceuvrent, ainsi, main dans la main, au
rayonnement et au développement de cette marque qui leur tient tant a coeur.

https://dynamic-seniors.eu/champagne-gremillet-millesime-2015/
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Made by Frenchies

La créme de la créme de la French Touch

Honneur au champagne !

A Noél... C'est le moment révé pour succomber devant une coupe et se régaler de
bulles légeres qui font pétiller nos papilles de I'’entrée au dessert... Cette année,
plus encore, nous nous préparons a savourer ces moments de partage autour du
Champagne... avec modération bien entendu !

Petite sélection...

Champagne Gremillet — Brut 2015 |

GREMILLET

la Maison Gremillet présente son nouveau cru millésimé 2015, fruit du savoir-faire familial ! Une robe
digne de cette fin d'année jaune doré, brillante et lumineuse... Des bulles vives, fines et une mousse
crémeuse, un nez floral aux notes fruitées ; une bouche épanouie et gourmande marquée par une belle
générosité et une finale persistante. Equilibrée, ce millésime accompagnera avec élégance tout un repas
festif !

Prix : 47,50 €

www.boutique.champagne-gremillet.fr

https://byfrenchies.com/honneur-au-champagne/
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Nous sommes siirs que l'un de ces cadeaux plaira a vos
proches!

Champagne Gremillet millésimé 2015

Pour un cadeau exceptionnel, quelle meilleure idée que du champagne? Et pas
n'importe lequel ici puisqu'on vous propose le Millésimé 2015 du Champagne
Grémillet. Des notes puissantes et généreuses pour une création exceptionnelle
puisque la Maison n'élabore qu'un seule assemblage millésimé durant des années
exceptionnelles ou les raisins atteignent une maturité parfaite.

Un 100% pinot a la robe jaune doré et aux fines bulles. En bouche, les fleurs et fruits
s'associent dans une danse de bulles parfaites. Des saveurs seront sublimées par un
carre d'agneau ou une charlotte aux poires.

A retrouver au prix de 47,50€ sur leur site www.champagne-gremillet.fr

https://www.ptitchef.com/dossiers/recettes/idees-cadeaux-de-noel-2021-aid-3466
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Honneur au champagne !

7 décembre 2021 @ 150 -

Noél... C’est le moment révé pour succomber devant une coupe et se régaler de bulles
légéres qui font pétiller nos papilles de I'entrée au dessert... Cette année, plus encore,
nous noius préparons a savourer ces momenis de partage autour du Champagne... avec
modération bien enfendu !

Champagne Gremillet — Brut 2015

la Maison Gremillet présente son nouveau cru
millésimeé 2015, fruit du savoir-faire familial ! Une
robe digne de cette fin d'année jaune doré, brillante et
lumineuse... Des bulles vives, fines et une mousse

crémeusa, un nez floral aux notes fruitées ; une 7/
bouche épancuie et gourmande marquée par une belle
generosité et une finale persistante. Equilibréee, ce N

millésime accompagnera avec €légance tout un repas
festif !

Prix : 47,50 € — www.boutigue.champagne-gremillet.fr

Aline ASIC PORTENEUVE

GRESHLLED

https://www.objectifbienetremag.fr/honneur-au-champagne/
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e-mag des autres voyages

Le pinot noir fait la féte habillé de rouge ou d’or

La cuvée signature de la Maison Gremillet se pare d’or ou de rouge pour les
tables de Noél. “En hommage au pinot noir ou la maison puise ses racines”
précise Jean-Christophe Gremillet, le chef de cave. On adore son fruité et ses
notes grillées et épicées.

Cuvée signature Blanc de Noirs éditions Gold de Gremillet

Prix 42 euros

www.champagne-gremillet.fr

https://www.lindigo-mag.com/Les-fetes-approchent- al374.html
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Champagne GREMILLET : notre
sélection pour des fétes petillantes !

Qu'il orne une belle table pour sublimer un met d'exception, qu'il se partage pour marquer de
mémorables retrouvailles en famille ou qu’il prenne place sous le sapin pour combler un étre
cher, le champagne est la boisson des fétes par excellence ! Pour loccasion, en tant que
spéecialiste, la Maison Champagne GREMILLET ouvre sa hotte et présente son nouveau cru - le
Millésimeé 2015 - ainsi quun florilege de sa collection de fines bulles. Champagne dexception,
editions éphemeres, bouteilles et coffrets exclusifs : une sélection féerique pour toutes les envies et

tous les budgets.

Les fétes sattendent et s'apprécient comme une cuvée
de haut vol ! Cest pourquoi la Maison Champagne
GREMILLET invite a découvrir, pour célébrer cette fin
dannée, son Millésimé 2015. Fraichement arrivé dans la
collection prestigieuse des « Uniques » apres plus de 5
annees de vieillissement sur lies, ce cru 100% pinot noir se
presente dans le joli flacon nouvellement pense de ses
pairs et dans un délicat etui blanc et dorée. Ce champagne
est le fruit de la récolte de 2015 uniquement, une année
exceptionnelle durant laquelle les raisins ont atteint une
maturité parfaite.

Exprimant pleinement le terroir et le savoir-faire de la
maison, il offre une tres belle robe jaune dore brillante et
lumineuse. Le nez raconte une belle fin dété ou se mélent
les rires des vendangeurs, des corbeilles de fruits murs et
des brasseées de fleurs. La bouche est ronde et gourmande
grace a un bel équilibre entre la finesse de la bulle, les
aromes de fleurs et la subtilité du dosage qui caresse le
palais.

ACCORDS METS DE FETE ET CHAMPAGNE : cette cuvée
révelera toute la magie gustative dun carré dagneau en
crolte d'herbes ou dune charlotte aux poires caramelisees.

Le mot du chef de cave, Jean-Christophe GREMILLET :

&

GREMILLET

« A travers ce millesime brut, je cherchais a souligner le caractere particulier dune vendange dexception

tout en restant fidéle au style de la maison. »



Eblouir avec le magnum Evidence dans son nouveau
coffret en bois

Pour faire sensation avec un champagne atypique et rare a la ! )
présentation élegante, la Maison GREMILLET propose egalement ‘ E\X
pour Noél ou le nouvel an sa prestigieuse cuvée Evidence, en & =

version magnum, dans un tout nouveau coffret en bois. Un contenant / \
généreux et festif qui invite au partage et a la découverte d'un 3
champagne dexception, cet écrin raffine rendra toutes ses lettres /
de noblesse a ce 100% chardonnay lui aussi issu de la collection 3
des « Uniques ». '
ACCORDS METS DE FETE ET CHAMPAGNE : cette cuvée sublimera a
merveille un repas compose de coquille Saint-Jacques, de ris de
veau ou de chapon de Bresse.

N
)

‘.%
A =
G
CHAMPAGNE
GREMILLET

Etonner avec les éditions éphémeéres

Apres les « Classiques », les « Purs » et les « Uniques », Champagne GREMILLET signe une collection
inédite : les « Inspirations » ! Composée de 3 références en édition limitée, elle est le fruit des envies, des folies et
des opportunités du chef de cave, jean-Christophe GREMILLET.

« Ces créeations ne comptent que 5 000 flacons chacune. Des cuvees particulieres qui entendent
bien combler tous ceux qui révent pour les fétes de découverte, doriginalite et dexclusivité ! Dautant
plus que leurs profils, bien que différents, leur autorisent une multitude de mariages reussis a table !
», precise le passione.

Le Premier Cru et le Grand Cru valorisent le terroir particulier en dehors de la Cote des Bar sur
laquelle la Maison Gremillet, forte d'un réseau de viticulteurs-partenaires, dispose de plus de 48
hectares de vigne. Alors que le 1 er rend hommage au pinot noir de Vaudemange, le 2 nd illustre
toute la typicité du chardonnay de Cramant.

Quant au Demi Bulles, il releve plus dune envie dessayer de nouvelles choses ! Le degré de
pression lors du tirage a en effet éte reduit de 30% afin dobtenir une tres grande finesse de bulles.
Cette effervescence délicate, specifiquement pensée pour accompagner les mets les plus fins,
associee a un degré dalcool legerement moins éleve, font de cette nouvelle inspiration un
champagne de gastronomie par excellence.



La Maison renouvelle la mise aux couleurs de fétes de
sa cuvee signature ! Durant quelques semaines, les
bouteilles de liconique Blanc de Noirs se parent donc
dor -édition gold- et de rouge -édition red- pour
illuminer les plus belles tables et accompagner avec
succeés les amuse-bouches, les fruits de mer, les
crustaces, le foie gras, la volaille ou encore les desserts
non chocolates.

AG

CHAM

GREMIL

NE

LET

Maison GREMILLET

Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel
GREMILLET en 1979. Ce passionne tient son gout pour la vigne de sa mere Lulu qui lui a léguée sa
premiere parcelle. Il a lui-méme transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et
Jean-Christophe, ainsi qua leurs conjoints respectifs. Aujourd’hui, tous participent a lécriture des
pages de lhistoire Champagne GREMILLET et ceuvrent, main dans la main, au rayonnement et au
développement de cette marque qui leur tient tant a coeur.
Avec un slogan fort de sens - « Tous vos succés méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le
parcours de la maison qui sest rapidement hissee parmi les plus belles de son secteur, lentreprise
offre un regard optimiste sur lavenir et place la determination, le dynamisme et le travail au coeur de
ses valeurs. Elle produit 500 000 bouteilles par an . tandis que la majorité sinvite dans les caves
dune clientele traditionnelle francaise composée détablissements CHR, de cavistes et de
particuliers, 40% sont destinées a lexport (50 destinations).
Les cuvees sont recompensees par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du
monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator.) et sélectionnées chaque année par 50
Ambassades et Consulats a travers le monde. Cest a Balnot sur Laignes, a 45 km de Troyes capitale
historique de la Champagne, au cceur du terroir unique de la Cote des Bar dans lAube, quest situe le
domaine GREMILLET. Vaste de 48 ha, il jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi.

https://www.avosassiettes.fr/champagne-gremillet-notre-selection-pour-des-fetes-petillantes/
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i Nous avons mis en place depuis prévu de nous ouvrir d d'auires
gquelgues années un beau circuit de marchés mais il faudra attendre « Mous avons beaucoup développe
visite, trés apprécié des Francais rrois ans. Car nous somntes en frain notre champagne bio, trés recherché
mais également des érrangers avec de convertir en bio six fectares - sur par les pays comme la Suéde, la
notamment un arboretum planié de les 48 heciares de Uexploitation » , Norvége et la Finlande. » ®
82 arbres représentant les 82 pays explique Anne Gremillet.
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Les temps

du champagne

En fonction du moment de dégustation, on ne choisira pas le

"
A l'heure de lapéritif

o5 champagnes brots oo extra brots (vinl-

Par Marie Grézard
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puissants o1, les plus accessibles

1. Floral

Gremifiet, brut native,
rérp dosoge, 30 €,
cher lps cavistes

2. Elegant
FLGE O

méme champagne. Voici notre sélection de bouteilles qui vous
régaleront de 'apéritif au dessert, en passant par la table.

o

saveurs oe fruits

Blirses al

BeAUMENT. A BAYERES

ot 5a fraicheu

Chompagne Banville,
brut, Odyssée 315,
29,50 €, cavistes

3. Charmeur

Bel exercice de style

a
fay MONT...CRATERES

Beaumaont des
Crayéres, axtra brut
hbanc de noirs,
Grand Meurifer, 30 €,

sur le zite Vingtis

ADRESSES EN FIN
DE NUMERD
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La Maison Champagne GREMILLET dévoile son nouveau Millesimé
: Millésimeé 2015

VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

Par VINS & TERROIRS, le 19 Octobre 2021

Qu'il orne une belle table pour sublimer un met d'exception, qu'il se partage pour marquer de mémorables
retrouvailles en famille ou qu’il prenne place sous le sapin pour combler un €tre cher, le champagne est la boisson
des fetes par excellence ! Pour I'occasion, en tant que spécialiste, la Maison Champagne GREMILLET ouvre sa hotte
et présente son nouveau cru - le Millésimé 2015

Ravir avec le Millésimé 2015, dernier-né de la cave Champagne Gremillet

Les fetes s'attendent et s'apprécient comme une cuvée de haut vol | C'est pourquoi la Maison Champagne GREMILLET invite
a découvrir, pour célébrer cette fin d'année, son Millésimé 2015. Fraichement arrivé dans la collection prestigieuse des «
Uniques » apres plus de 5 années de vieillissement sur lies, ce cru 100% pinot noir se présente dans le joli flacon
nouvellement pensé de ses pairs et dans un délicat étui blanc et doré. Ce champagne est le fruit de la récolte de 2015
uniquement, une année exceptionnelle durant laquelle les raisins ont atteint une maturité parfaite.

Exprimant pleinement le terroir et le savoir-faire de la maison, il offre une tres belle robe jaune doré brillante et lumineuse.
Le nez raconte une belle fin d'été ou se melent les rires des vendangeurs, des corbeilles de fruits murs et des brassées de
fleurs. La bouche est ronde et gourmande grace a un bel équilibre entre la finesse de la bulle, les aromes de fleurs et la
subtilité du dosage qui caresse le palais.

ACCORDS METS DE FETE ET CHAMPAGNE : cette cuvée révelera toute la magie gustative d'un carré d’'agneau en croute
d’herbes ou d’'une charlotte aux poires caramélisées.

Le mot du chef de cave, Jean-Christophe GREMILLET :

« A travers ce millésimé brut, je cherchais & souligner le caractére particulier d’une vendange d'exception tout en restant fidéle au
style de la maison. »

PVC:47,50 € TTC LA BOUTEILLE (75 CL) - Conditionnement par 1 ou 6 bouteilles.

A propos de la Maison Gremillet

Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET en 1979. Ce passionné
tient son gout pour la vigne de sa mére Lulu qui lui a légué sa premiére parcelle. Il a lui-meme transmis cet attachement au
monde viticole a ses enfants, Anne et Jean-Christophe, ainsi qu'a leurs conjoints respectifs.
Aujourd’hui,tous participent a I'écriture des pages de I'histoire Champagne GREMILLET et ceuvrent,main dans la main,au
rayonnement et au développement de cette marque qui leur tient tant a coeur.

Avec un slogan fort de sens - « Tous vos succés méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le parcours de la maison
qui s'est rapidement hissée parmi les plus belles de son secteur, I'entreprise offre un regard optimiste sur I'avenir et place la
détermination, le dynamisme et le travail au coeur de ses valeurs.
Elle produit 500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s'invite dans les caves d'une clientéle traditionnelle francaise
composée d'établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont destinées a I'export (50 destinations).

Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter,Effervescent du monde,Guide Hachette des
vins,IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde.
C'est a Balnot sur Laignes, a 45 km de Troyes capitale historique de la Champagne, au cceur du terroir unique de la Cote des
Bar dans I'Aube, qu'est situé le domaine GREMILLET. Vaste de 48 ha, il jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir
est roi.

Plus d'informations sur Champagne Gremillet: https://www.champagne-gremillet.fr

https://www.occitanie-tribune.com/articles/33834/la-maison-champagne-gremillet-devoile-son-nouveau-millesime-millesime
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La Maison Champagne GREMILLET dévoile son nouveau
Millésimé et sa sélection de crus pour des féetes merveilleusement
pétillantes !

Qu’il orne une belle table pour sublimer un met
d’exception, qu’il se partage pour marquer de
mémorables retrouvailles en famille ou qu’il prenne place
sous le sapin pour combler un étre cher, le champagne
est la boisson des fétes par excellence ! Pour I'occasion,
en tant que spécialiste, la Maison Champagne
GREMILLET ouvre sa hotte et présente son nouveau cru
— le Millésimé 2015 — ainsi qu’un florilege de sa collection
de fines bulles. Champagne d’exception, éditions
éphémeéres, bouteilles et coffrets exclusifs : une sélection
féerique pour toutes les envies et tous les budgets.

Ravir avec le Millésimé 2015, dernier-né de la cave Champagne Gremillet Les fétes s’attendent et
s’apprécient comme une cuvée de haut vol ! C’est pourquoi la Maison Champagne GREMILLET invite a
découvrir, pour célébrer cette fin d’année, son Millésimé 2015. Fraichement arrivé dans la collection
prestigieuse des « Uniques » apres plus de 5 années de vieillissement sur lies, ce cru 100% pinot noir se
présente dans le joli flacon nouvellement pensé de ses pairs et dans un délicat étui blanc et doré. Ce
champagne est le fruit de la récolte de 2015 uniquement, une année exceptionnelle durant laquelle les
raisins ont atteint une maturité parfaite. Communiqué de presse - Aolt 2021 Exprimant pleinement le
terroir et le savoir-faire de la maison, il offre une trés belle robe jaune doré brillante et lumineuse. Le nez
raconte une belle fin d’été ou se mélent les rires des vendangeurs, des corbeilles de fruits mdrs et des
brassées de fleurs. La bouche est ronde et gourmande grace a un bel équilibre entre la finesse de la
bulle, les arémes de fleurs et la subtilité du dosage qui caresse le palais. ACCORDS METS DE FETE ET
CHAMPAGNE : cette cuvée révélera toute la magie gustative d’'un carré d’agneau en crolte d’herbes ou
d’une charlotte aux poires caramélisées. Le mot du chef de cave, Jean-Christophe GREMILLET : « A
travers ce millésimé brut, je cherchais a souligner le caractere particulier d’'une vendange d’exception tout
en restant fidéle au style de la maison. » SPECIAL CADEAUX ET TABLES DE FIN D’ANNEE La Maison
Champagne GREMILLET dévoile son nouveau Millésimé et sa sélection de crus pour des fétes
merveilleusement pétillantes ! PVC : 47,50 € TTC LA BOUTEILLE (75 CL) - Conditionnement par 1 ou 6
bouteilles.



Eblouir avec le magnum Evidence dans son nouveau coffret en bois

Pour faire sensation avec un champagne atypique et rare a la présentation élégante, la Maison
GREMILLET propose également pour Noél ou le nouvel an sa prestigieuse cuvée Evidence, en version
magnum, dans un tout nouveau coffret en bois. Un contenant généreux et festif qui invite au partage et a
la découverte d’'un champagne d’exception, cet écrin raffiné rendra toutes ses lettres de noblesse a ce
100% chardonnay lui aussi issu de la collection des « Uniques ». ACCORDS METS DE FETE ET
CHAMPAGNE : cette cuvée sublimera a merveille un repas composé de coquille Saint-Jacques, de ris de
veau ou de chapon de Bresse. Le mot du chef de cave, Jean-Christophe GREMILLET : « La légére
vinification sous bois de ce blanc de blancs lui donne davantage de complexité aromatique tout en
conservant la fraicheur du chardonnay. Un champagne de haute gastronomie parfait pour ravir un public
averti ou célébrer une occasion spéciale. »

PVC :50,50€ TTC LABOUTEILLE (75 CL)- 115,50 € TTC LE MAGNUM (1,5L)

Etonner avec les éditions éphémeéres Aprés les « Classiques », les « Purs » et les « Uniques »,
Champagne GREMILLET signe une collection inédite : les « Inspirations » ! Composée de 3 références
en édition limitée, elle est le fruit des envies, des folies et des opportunités du chef de cave, jean-
Christophe GREMILLET. « Ces créations ne comptent que 5 000 flacons chacune. Des cuvées
particulieres qui entendent bien combler tous ceux qui révent pour les fétes de découverte, d’originalité et
d’exclusivité ! D’autant plus que leurs profils, bien que différents, leur autorisent une multitude de
mariages réussis a table ! », précise le passioné. Le Premier Cru et le Grand Cru valorisent le terroir
particulier en dehors de la Cote des Bar sur laquelle la Maison Gremillet, forte d’'un réseau de viticulteurs-
partenaires, dispose de plus de 48 hectares de vigne. Alors que le 1er rend hommage au pinot noir de
Vaudemange, le 2nd illustre toute la typicité du chardonnay de Cramant.

PVC : 34 € TTC LA BOUTEILLE DE PREMIER CRU (75 CL) PVC : 37 € TTC LA BOUTEILLE DE
GRAND CRU (75 CL)

Quant au Demi Bulles, il reléve plus d’une envie d’essayer de nouvelles choses ! Le degré de pression
lors du tirage a en effet été réduit de 30% afin d’obtenir une trés grande finesse de bulles. Cette
effervescence délicate, spécifiquement pensée pour accompagner les mets les plus fins, associée a un
degré d’alcool Iégérement moins élevé, font de cette nouvelle inspiration un champagne de gastronomie
par excellence.

PVC :31€TTC LABOUTEILLE DE DEMI BULLES (75 CL)

De la féérie sur la table : les éditions spéciales Gold
&Red Pinot Noir Célébration !
- "““‘ ) o La Maison renouvelle la mise aux
‘ p couleurs de fétes de sa cuvée
signature ! Durant quelques
semaines, les bouteilles de
l'iconique Blanc de Noirs se parent
donc d’or -édition gold- et de rouge
-édition red- pour illuminer les plus
belles tables et accompagner avec
succés les amuse-bouches, les
fruits de mer, les crustacés, le foie
gras, la volaille ou encore les
desserts non chocolatés.
PVC : 42,00 € TTC LA BOUTEILLE
(75 CL) - Conditionnement par 1 ou
6 bouteilles.

https://www.topoutremer.com/index.php?option=com k2&view=item&id=23646:la-maison-champagne-gremillet-devoile-son-
nouveau-millesime-et-sa-selection-de-crus-pour-des-fetes-merveilleusement-petillantes&Iltemid=831




10/2021

VOYAGERpratique.com B

La Maison Champagne Gremillet dévoile son nouveau Millésimé !

Qu’il orne une belle table pour sublimer un met d’exception, qu’il se partage pour

marquer de mémorables retrouvailles en famille ou qu’il prenne place sous le sapin pour
combler un étre cher, le champagne est la boisson des fétes par excellence...

Pour I'occasion, en tant que spécialiste, la Maison Champagne
Gremillet ouvre sa hotte et présente son nouveau cru - le
Millésimé 2015 — ainsi qu’un florilege de sa collection de fines
bulles. Champagne d’exception, éditions éphémeéres, bouteilles
et coffrets exclusifs : une sélection féerique pour toutes les
envies et tous les budgets.

Ravir avec le Millésimé 2015, dernier-né de la cave
Champagne Gremillet

Lo/ | f://:'\m:‘
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CHAMPAGNE
GREMILLET

Les fétes s’attendent et s’apprécient comme une cuvée de haut vol ! Cest pourquoi la Maison
Champagne invite a découvrir, pour célébrer cette fin d’'année, son Millésimé 2015. Fraichement arrivé
dans la collection prestigieuse des « Uniques » apres plus de 5 années de vieillissement sur lies, ce
cru 100% pinot noir se présente dans le joli flacon nouvellement pensé de ses pairs et dans un délicat
étui blanc et doré.

Ce champagne est le fruit de la récolte de 2015 uniquement, une année exceptionnelle durant laquelle
les raisins ont atteint une maturité parfaite. Exprimant pleinement le terroir et le savoir-faire de la
maison, il offre une trés belle robe jaune doré brillante et lumineuse. Le nez raconte une belle fin d’été
ou se mélent les rires des vendangeurs, des corbeilles de fruits mirs et des brassées de fleurs. La
bouche est ronde et gourmande grace a un bel équilibre entre la finesse de la bulle, les arbmes de
fleurs et la subtilité du dosage qui caresse le palais.

ACCORDS METS DE FETE ET CHAMPAGNE : cette cuvée révélera toute la magie gustative d’un
carré d’agneau en crolte d’herbes ou d’une charlotte aux poires caramélisées.

PVC : 47,50 € TTC LA BOUTEILLE (75 CL) - Conditionnement par 1 ou 6 bouteilles.

Informations : www.champagnegremillet.fr

http://www.voyagerpratique.com/2021/10/la-maison-champagne-gremillet-devoile.html|
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«Sophie Claeys

Pour les fétes de fin d’année, la Maison Gremillet
sort son Millésimeé 2015

Pour célébrer cette fin d’année, la Maison Gremillet invite a découvrir
son Millésimé 2015. Fraichement arrivé dans la collection prestigieuse
de la gamme «Uniques» du domaine aprés plus de 5 années de
vieillissement sur lies, ce cru 100 % pinot noir se présente dans le joli
flacon nouvellement pensé et dans un délicat étui blanc et doré. La
Maison Gremillet est située a Balnot-sur-Laignes, dans le cceur du
terroir unique de la Cote des Bar dans I'’Aube. Vaste de 48 ha, il jouxte
les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi
Ce champagne est le fruit de la récolte de 2015 uniquement, une année
exceptionnelle qui selon la Maison Gremillet « durant laquelle les raisins
ont atteint une maturité‘parfaite », Selon, le chef de cave, Jean-
Christophe Gremillet : «A travers ce millésimé brut, je cherchais a
souligner le caractére particulier d’une vendange d’exception tout en
restant fidéle au style de la maison ».

Prix de vente conseillé : 47,50 € la bouteille (75 CL) -
Conditionnement par 1 ou 6 bouteilles.

https://lachampagnedesophieclaeys.fr/pour-les-fetes-de-fin-dannee-la-maison-gremillet-sort-son-millesime-2015/
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Motre sélection de cuvées sans sucre ajouté ou trés peu dosées pour toujours plus de plaisir !
— ophie Maslard Corvaisier — (i =t ey roy
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) Blanc de Moirs, Brut Mature — Tribowt Schinessear 30 £
£} Brut Nature — Charles de Cosenove, 30€
0 Brut Fero Dosage — Gremill=t, 302
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o Par CLARA FERRAND 28 SEFTEMBEBRE 2021

Dégustation du Rosé des Riceys dans une grande maison de champagne

La maison de champagne Gremillet produit du champagne depuis plusieurs générations dans la Cote des
Bar. Ici, on produit le fameux Rosé des Riceys, un vin tranquille* (*non effevercant) rendu célebre par Louis
XIV. Ce vin particulierement rare est une AOC reconnue dans le monde entier et est produit uniquement
dans le village des Riceys. On n’en produit pas tous les ans, car cela dépend des récoltes. En plus d’une
dégustation de Rosé des Riceys, la maison Gremillet propose le millésimé du clos Rocher un champagne trés
raffiné, mais aussi une plus large gamme de champagnes, qui feront pétiller votre palais. Lors de votre visite,
n‘oubliez pas de faire un saut a I'arboretum pour découvrir des espéces arboricoles venues de toute la
planete.




Vivre une expérience romantique dans une bulle sur la Route du Champagne

Quoi de mieux qu’une bulle avec un panorama a 360 degrés sur la Cote des Bar pour une nuit romantique ? C'est
I'expérience que propose la Route des Bulles, qui a installé plusieurs hébergements insolites dans la région. J'ai pu
faire I'expérience de passer une nuit dans cette fenétre ouverte sur les vignes, et je dois dire que j'ai été
conquise. La maison Gremillet, s’occupera de vous fournir le champagne pour rendre le moment encore plus
magique qu’il ne I'est déja. La bulle est équipée d’une salle de bain et de prises électriques pour vous donner tout

le confort d’un hébergement classique. Vous pourrez admirer le ciel changer de couleur au fil du lever et du
coucher de soleil.

~

DECOUVRIR -
LA GOTE DES B\R

www.wildroad.fr https://wildroad.fr/decouvrir-la-cote-des-bar-la-route-du-champagne/
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Made by Frenchies

La créme de la créme de la French Touch

€

CHAMPAGHE

GREMILLET

CHAMPAGNE GREMILLET |

Le Champagne est une féte !!

Son classement récent au patrimoine mondial de I’'Unesco a fait du Champagne un breuvage d’exception et toute
cette lumiere rejaillit sur ce petit coin de France. Chez Grémillet on travaille en famille. Il y a au début de I'histoire

Jean-Michel le pere, Arlette la mere, Jean-Christophe le fils, Anne la fille et Stéphane le beau-fils. Un méme ADN et
une méme recherche : la qualité.

48 ha de vignes — 1 cave de 4.000 m2 — 500.000 bouteilles dont 40 % a I'export — 2éme fournisseur du corps diplomatique.
De I'ambition, du travail et de la volonté pour s'approcher de la perfection.

Le domaine s'étend sur 48 hectares dont 7 sur les collines, terroir des Riceys.

Sur un sol argilo-calcaire Kimmeridgien, |e Pinot noir est présent a 94 %, le reste est du chardonnay. Les vendanges
commencent mi-septembre et durent une dizaine de jours. La qualité requiert un suivi d'orfevre .

L'arborétum est la nouvelle création originale de la famille. Avec
82 arbres de 45 espéces différentes on est au milieu d’'une nature
luxuriante. Un véritable havre de paix.

Le domaine se visite et on peut déguster différentes cuvées. On
peut déjeuner au milieu des vignes. Une expérience inoubliable.
Une nuit dans une bulle au coeur du Clos Rocher pour une
découverte inédite. Pour les véritables passionnés, devenir

vendangeur une nuit est un changement de paradigme. A
Champagne Grémillet c’'est une gamme compléte et raffinée : o -
— les classiques : Sélection — Rosé d'assemblage /
— les purs : Zéro dosage — Blanc de blancs — Blanc de noirs
—les uniques : Le Millésimé — Rosé Vrai — Cuvée Evidence
— les éditions spéciales : Pinot noir célébration Gold et Red
— le fleuron de la Maison Familiale : Clos Rocher
— les pépites champenoises : Ratafia champenois XO - le Rouge de
ro Mileiné - Balnot — Coteaux Champenois — le Rosé des Riceys

2 Ma préférence va au Champagne Zéro dosage car on peut le boire tout
GREMILLET au long du repas et en apéritif bien sar.

It

: ol

T

https://byfrenchies.com/champagne-gremillet/
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Gremillet,

Evidence, 50 €.
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Nos itinéraires de I'été #33 :
Champagne, I'héritage
bourguignon

“Un clos, c’est bien quand c'est ouvert” [TOP100 — Trophées de
I’CEnotourisme]

Avec le Clos Rocher, Gremillet « bourgognise » la Champagne, plus
connue pour son art de I'assemblage. Le rechauffement climatique rend
cependant cette approche pertinente... Afin de decouvrr Ia singularité de
ce microterroir, la maison Gremillet y a aménagé une bulle transparente
faisant office de chambre d’hétel (a partir de 200 €). Vous n'avez jamais
réve de dormir a la belle étoile au milieu des vignes pour sentir les
énergies qui animent la terre 7 C'est un peu la méme sensation, en plus
confortable. Avec en prime une bouteille et un petit déjeuner dans une
cadole, ces igloos en pierres séches qui servent de loge aux vignerons.
Champagne Gremillet — 10110 Balnot-sur-Laignes — 03 25 29 37 91 —
www. champagne-gremillet fr

https://www.terredevins.com/actualites/nos-itineraires-de-lete-33-champagne-lheritage-bourguignon
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Sélection Rosés D'éte 2021

Songe Pour Une Nuit D'éte

Gremillet Rosé vrai, extra brut : Au nez des fruits
rouges frais, et en bouche s’exprime des saveurs
de groseilles, framboises, cassis et griottes. Pas de
sucrosité excessive avec cet extra brut, mais la
fraicheur des fruits.

https://blakemag.com/selection-roses-dete-2021/
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Dossier oenotourisme : je suis dans l'aube 2/3

La capitale de la Champagne garde bien en mémoire larichesse commerciale de ses foires médiévales, et
méme un troublant souvenir : le plan de son centre historique est en forme caractéristiquede bouchon de

champagne.
22/07/2021

D u cote de Bar-sur-Seine
A la Belle Etoile

500 000 bouteilles sortent chaque année des cuves du champagne Gremillet, a
Balnot-sur-Laignes. Une visite originale permet de découvrir toutes les étapes de
son élaboration, mais également le clos, la cadole (ou loge de vigne), et les 82
coniferes de l'arboretum de Vaucelles. Attenant au clos Rocher, justement, lieu des
meilleures cuvées, une bulle idyllique et confortable abritera votre nuit romantique,
au pied d'un sequoia avec vue sur les vignes. Deux autres bulles sont situées dans
le parc du chateau de Montabert, avec possibilité de diner en duo.

v
Ll

La Route des Bulles, dés 180 € la nuit, diner a 75 €. Rue Envers de Valeine, 03 25 29 37 91

https://abonne.lest-eclair.fr/id273295/article/2021-07-22/dossier-oenotourisme-je-suis-dans-laube-23




07 /2021

DlﬂVlngU.idese N

Sofia Ander

MANADENS VINHUS: CHAMPAGNE J-M GREMILLET
Kall, frisk och fint prissatt champagne passar perfekt in under sommarens heta och soliga dagar. Folj
med oss nar vi besdker det familjeagda champagnehuset J-M Gremillet.

MANADENS VINHUS: CHAMPAGNE J-M GREMILLET
Vi tar oss ner till sédra delarna av Champagne, narmare bestamt Aube i Cote des Bar. En nagot
bortgldomd och aven forbisedd del, som alltid har setts som lite enklare och lite billigare. Billigare ar
det fortfarande. Enklare — inte langre. | Cote des Bar hittar man idag flera av omskrivna och hippa
smaodlare med atravarda champagner och en egen stil.
Omradet kallades forvisso Champagne deuxiéme zone - den ldgre klassade champagne-zonenforut.
Men det var for dver 100 ar sedan och tack och lov har mycket hant sedan dess. En strejk bland
vinodlarna bland annat — som sig bor i Frankrike. Detta da de stora och valkdnda producenterna i
Reims helst ville se att Aube forlorade sin klassificering i Champagne.

Klassificeringen fick de behalla, och de ar sakert redo att strejka igen om sa behovs.




ldag ser man pa Aube med andra égon. Har ar marken fortfarande relativt billig och tack vare ett
nagot mildare klimat trivs druvorna pinot noir och meunier bra har. Narheten till Bourgogne
paverkar ocksa jordmanen, som delvis praglas av Kimmeridgean-baserade jordar— en mix av kalk
och lera, precis som i Chablis. Las garna mer om Aube i Fredriks artikel langre ner.

Cote des Bar bestar idag av narmare 20.000 hektar och 63 byar. | en av dem - lilla Balnot — Sur -
Laignes - hittar vi manadens vinhus J-M Gremillet.

Som manga andra odlare i sédra Champagne livnarde familjen Gremillet sig lange pa att odla
druvor. | éver hundra ar odlades frukten som sedan saldes vidare till de stora husen. Men 1979
beslutade sig Jean-Michel Gremillet for att buteljera under egen etikett. Pappa Jean-Michel - idag
en bra bit 6ver 80 - ar fortfarande involverad i familjefirman, som numera drivs av dottern Anne
och sonen Jean-Christophe.

Familjen producerar i dagslaget hela 15 olika cuvéer dar merparten kommer fran de egna agorna
som bestar av cirka 44 hektar. For sina ekologiska etiketter koper man in en del frukt for att kunna
halla produktionen uppe. Deras agna agor ligger daremot under konvertering. Inom nagra ar
raknar man med att merparten ska ha en ekologisk certifiering. Totalt framstaller man ungefar en
halv miljon flaskor om aret. Dar gar faktiskt en stor den till Sverige, det land som pa bara nagra ar
har blivit firmans viktigaste exportmarknad.

Sa lite som tva procent av omradets totala produktion dr idag ekologiskt certifierat. Det blir bara sex
miljoner flaskor - av hela 300 miljoner flaskor som arligen produceras i Champagne.

En ekologiskt certifiering, snalla prisnivaer och en inbjudande och rund champagnestil blir manga
kryss pa listan dver vad som fungerar pa den svenska marknaden. Man bérjade forsiktigt med Cuvée
Biologique Brut och Cuvée Prestige Brut som forst var tillgangliga via bestallning. Bada ligger nu pa
hyllorna och sedan en tid tillbaka har sortimentet utokats med ytterligare nagra
cuveér. DinVinguide.se har provat och gillat!

GREMILLET '7.;:




PROVADE CHAMPAGNER

Gremillet Tradition Extra Brut, nr 50287. 299 kr. Ordervara

Innehall: 50 % pinot noir, 40 % chardonnay och 10 % meunier. Dosage: 5
gram.

Ny krispig och harligt torr champagne med spanst, pigga syror och
tillganglig frukt. Gula plommon, vit persika, syrlig ananas, lime och
citronskal bjuds vi pa.

Utmarkt inledning med en mycket sympatisk prislapp.

Cuvée Biologique Brut, nr 75891. 329 kr. Fast sortiment, finns i 6ver
80 butiker.

Innehall: 50 % pinot noir, 30 % chardonnay och 20 % meunier. Dosage:
7 gram

Fyllig och lite rustik med kramiga smaker av kaksmulor, mogna gula
plommon, apelsin och kryddiga drag av pomerans och riven ingefara.
Lagg till ndgra marmeladkulor och dar har vi stilen pa denna
tillgangliga cuvee.

Cuvée Prestige Brut, nr 72831. 389 kr. Fast sortiment, finns i 6ver 200
butiker.

Innehall: 70 % pinot noir och 30 % chardonnay. Dosage 7 gram.

Nagra kliv upp, bade i smaken och fraschéren. Ren och charmerade,
fylld med vit persika, gula plommon, gula applen och latt rostade
notter. Valgjort och en av favoriterna i sortimentet, som far en extra
guldstjarna tack vare prissattningen och den ekologiska
certifieringen.

GREMILLET

G
GREMILLET

Millésime Brut 2015, nr 52109. 499 kr. Ordervara.

Innehall: 100 % pinot noir. Dosage 7 gram

Kramig och inbjudande efter sina fem ar pa jasten. Samtidigt livfull och

pigg med frasig syra.

Mineraldrivet med fin salta och smaker som gar at aprikos, persika, réda
applen, mogen grapefrukt och pinot noir-kraft med balans. Spannande
mat-champagne att njuta av till sommarens grillade fisk och aven ljust

kott.

Gors i liten skala om cirka 5000 flaskor.

Clos Rocher Brut 2013, nr 52104. 1399 kr. Ordervara

Innehall: 100 % pinot noir. Dosage: 7 gram

Toppvinet som kommer fran det enskilda vingardslaget Clos Rocher, om 1,4
hektar.

Detta ar forsta argangen och man vill lagga nivan hogt — darav priset. Prisvard
eller ej, det kan diskuteras. Daremot skulle den behdva mer tid och framfor allt
luft, dd arom- och smakprofilen ar nagot knuten och ratt stram. Efter lite luft
hittas rivet citronskal, grapefrukt, kvitten och hasselnotter i kupan.

En champagne att aterkomma till om nagra ar. Av denna forsta argang
framstalldes 2672 flaskor.

CLOS ROCHER

https://dinvinguide.se/sofiaander/manadens-vinhus-champagne-j-m-gremillet/
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champenois. Lannonce ne
passe pas inapergue dans
le paysage d'offres héte-
lieres de la Champagne au-
boisc. Depuis la fin de I'été
dernier, le Clos Rocher de
la maison de Champagne
Gremillet propose cette in-
solite offre d’hébergement
avec panorama sur la plus
grosse commune viticole du
département, Les Riceys.
Une expérience innovante
au ceeur d'une chambre pen-
sée comme un petit cocon,
éco-congue, avec douche et
toilettes séches, chauffage
par panneaux solaires, dans
un cadre idéal, au calme. La
bulle est située a deux pas
d'une cadole typique de la
région et de l'arboretum de
la famille, un petit jardin bu-
colique représentant les pays
ol la marque est vendue. Il y
ena 82,

C'est que la maison fami-
liale Gremillet, qui produit
50 000 bouteilles par an,
a commencé par l'export
pour commercialiser son
champagne. « Mais, ajoute
Annc Gremillet, chargée du
marketing et de la commu-
nication, on a compris que
c'érait important aussi d'étre
présent chez soi. » Compre-
nez, en proximité, dou la
déclinaison touristique de
l'une des plus importantes
maisons de champagne fa-
miliales auboises, qui prend
de V'envergure ces derniéres
années. « Le tourisme on

WZ1LA REVUE
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AGRICOLE DE LAUBE

LA REVUE AGRICOLE DE L'AUBE - VENDREDI 9 JUILLET 2021

B ENOTOURISME

SUR LA ROUTE DES BULLES

CEnotourisme > La maison de champagne Gremillet surfe sur le concept d’éco lodge avec une
chambre d’hotes congue dans une bulle transparente. Cet été, des bulles éphémeres accueilleront
aussi des convives pour le diner.

i oA ALy
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nome et éco-congue », décrit Anne Gremillet.

s’y penche déa depuis trois
ans », note Anne Gremillet.
11 était déja possible de visi-
ter le domaine, les caves, le
musée de la vigne et du vin,
de déguster, de luncher et
méme de diner au sein du
domaine. On peut désormais
passer la nuit au milieu d'un
clos qui concentre le meil-
leur de Champagne Gremil-
let - le Clos Rocher a sorti sa
toute premiére cuvée haut de
gamme, vicillic en cave pen-
dant sept ans, en septembre
dernier. Le négociant et vini-
ficateur, qui emploie 23 col-
laborateurs, y voit un moyen

de plus de se démarquer et
de faire parler de ses cham-
pagnes.

C'est d'ailleurs a cet en-
droit qu'est désormais or-
ganisée chaque année, une
vendange nocturne. Une
expérience festive a des-
tination des vendangeurs
de l'équipe mais aussi des
touristes qui le souhaitent.
« L'événement n'a aucun
intérét cenologique, assure
Anne Gremillet, mais elle
permet d'attiver les visiteurs
et parler du savoir-faire fami-
lial. »

La bulle est installée au cceur du Clos Rocher de la maison de Champagne Gremillet

Diner a la belle étoile
Lentreprise créé en 1979
surfe aussi sur la tendance
« sécurisante ‘» et poétique
d'un autre type de bulles. Cet
été, du 21 juillet au 1< aont,
un restaurant éphémeére
prendra ses quartiers chaque
soir dans ies aiiées du Clos
Rocher. Chaque table sera le
théitre d'une offre culinaire
en plein air, abritée chacune
sous un déme au milieu de la
parcelle de deux hectares de
pinot noir. Un diner a la belle
étoile au parfum de liberté,
imaginé par la société belge
Under the stars, qui exporte

le concept pour la premiére
fois en France. Chaque soir,
pour un déjeuner de soleil et
le dimanche, pour le brunch,
les touristes pourront appré-
cier « la qualité et la créativité
qui nous ont permis de créer
dcs accords parfaits avec nos
Lnumpugnz.x » appr:cie Anine
Gremillet. Une expérience
inédite qui devrait faire par-
ler cet été.

EMELINE DURAND

© €. OURAND
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NUIT INSOLITE
DANS UNE BULLE

« Se mettre dans sa bulle le temps d'une nuif exceptionnelle dans un cadre idyllique en symbiose avec
la nature » : voila l'invitation formulée par la maison de champagne Gremillet 4 Balnot-sur-Laignes
(Aube). Au coeur du Clos Rocher se niche une chambre insolite sous forme d'une éco-bulle transpa-
rente. Cet écrin est entouré par la vigne et mitoyen de I'arboretum des Vaucelles, qui abrite 82 coniféres
(chacun d'eux représente un pays ot la maison a exporté son champagne). Le séjour pour 2 personnes
est proposé jusqu'en octobre 2021. Visite des caves et option diner disponibles.
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Balnot-sur-Laignes Balnot-sur-Laignes Aube, Balnot-sur-Laignes

Nouveauté : Des tables uniques au
coeur des vignes au Champagne
Gremillet Balnot-sur-Laignes
Balnot-sur-Laignes

Catégories d'événement:

Nouveauté : Des tables uniques au coeur des vignes au Champagne
Gremillet Balnot-sur-Laignes, 21 juillet 2021, Balnot-sur-Laignes.
Nouveauté : Des tables uniques au coeur des vignes au
Champagne Gremillet 2021-07-21 - 2021-08-01
Balnot-sur-Laignes Aube Balnot-sur-Laignes

89 Eur 119 199

hello@underthestars.be +33 3 25 29 37 91
https://www.underthestars.be/fr/maison-champagne-
gremillet-fra/

https://www.unidivers.fr/event/nouveaute-des-tables-uniques-au-coeur-des-vignes-au-champagne-gremillet-
balnot-sur-laignes-aube-2021-08-01/
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Une : un restaurant éphémere au
Clos Rocher chez Champagne Gremillet - Balnot-sur-Laignes

A

En collaboration avec Resort Residence Pierre, Rosieres-prés-Troyes ‘

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

GREMILLLT
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‘champagne-christophe-mignon.com

Champagne Gremillet

La cuvée Evidence, un brut
100 % chardonnay, chargé

de « fleurs, d’épices et de bois
précieux » a la robe jaune pale
aux reflets argentés. Parfait
avec une coquille Saint-
Jacques ou un ris de veau.

www champagne-gremmillet. fr
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Champagne Gremillet, une belle histoire familiale

Depuis les premieres bouteilles signées Gremillet en 1984, jusqu’aux 500 000 bouteilles par an qui voient le
jour en 2017, avec un CA de plus de 10 millions d’euros, dont 40% a I'export. Découvrez I'histoire de cette
jeune Maison champenoise qui poursuit sa belle ascension avec succeés...

La priorité est donnée a la valorisation du patrimoine
vivant - le raisin, le terroir, le champagne — et l'avenir !
Chaque investissement ou mobilisation d’énergie sert a
ces causes.

Pas de poudre aux yeux, les installations et batiments
sont avant tout fonctionnels, I'embellissement et
l'esthétique se font peu a peu. Et pas question dy
déroger puisque cette philosophie est ancrée dans
lesprit de chaque membre qui compose I'équipe
exclusivement familiale.

L' activité s’articule en effet autour de Arlette et Jean-
Michel, fondateurs de Champagne Gremillet, de leurs
deux enfants... Dotés de compétences spécifiques et
complémentaires, et riches de précédentes expériences
professionnelles externes a la vigne, ils ceuvrent au
rayonnement et au développement de la marque.

Au-dela de la formidable expérience familiale,
I’édification du Clos Rocher fut le réve d’enfant du pere
devenu réalité en 2012. Il est I'un des rares clos en
Champagne et le seul sur la fameuse commune des
Riceys ! Une pépite architecturale dont la terre, par sa
localisation, son ensoleillement et son cépage 100 %
pinot noir, a donné naissance en 2020, apres 7 ans de
patience et une bonne dose de savoir-faire familial, a un
champagne de haut vol.

-

partie des plans de Champagne Gremillet. On pense a i - 1 ™
un parcours de visite vivant et trés complet suivant | 1
fidelement le cycle de vie d’'un champagne, lieu de
réception de grande capacité pour les évenements
festifs ou professionnels, expériences immersives telles
que des vendanges de nuit, des déjeuneurs au coeur des
vignes et, depuis I'automne dernier, une nuit insolite
dans une bulle. De maniére plus globale, I'objectif de la
maison a I’horizon 2025 est de maintenir les volumes
qui conviennent parfaitement a la structure actuelle,
déplacer progressivement le curseur « valeur » vers le
haut en développant des cuvées premium, a destination
des particuliers notamment, et consolider, sur ce
marché particulierement concurrentiel, la marque et les
valeurs par le biais d'une offre de services étoffée et
d’un plan d’action favorable a la notoriété.

é e |
. . , . . 3 : = g '1||,‘9'[|
Aujourd'hui, le développement de I'cenotourisme fait & . = . ! - T “I"

Informations : www.champagne-gremillet.fr

http://www.voyagerpratique.com/2021/06/champagne-gremillet-une-belle-histoire.html
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Une nuit pétillante dans une grosse bulle !

Ecrit par Dominique Ragazzon le 10 Juin 2021 | Commentez

s

Dans la bulle de la Maison Gremillet

Le réve d’une nuit insolite ? La maison familiale Gremillet propose une expérience inoubliable au coeur de son vignoble via
une formule d’hébergement qui sort de I'ordinaire. Un joli cadeau pour la féte des péres et notre bouteille de la semaine !
Situé a Balnot- sur-Laignes, a 45 km de Troyes, c’est au beau milieu du terroir unique de la Céte des Bars dans I'aube qu’est
implanté le domaine Gremillet vaste de 48 ha jouxtant les fameuses terres des Ricey ou le pinot noir est roi.

Au coeur du Clos Rocher, qui produit la plus prestigieuse cuvée des champagnes Gremillet, se niche une chambre insolite
logée au creux d’une bulle transparente. L’écrin d’un séjour inoubliable, aux prestations uniques et individualisées alliant
vie sauvage, confort et sécurité, au plus proche de la nature.

Un havre de paix respectueux de I’environnement

Ce cadre idyllique offre une vraie connexion avec la nature, aussi bien a I'intérieur qu’a I’extérieur. La bulle sertie par la
vigne mitoyenne de I’Arboretum des Vaucelles qui abrite 82 coniferes et de multiples variétés d’oiseaux, de papillons et de
fleurs de la région. La bulle est éco-congue et fabriquée en France. En symbiose avec la nature, elle minimise la
consommation d’énergie et de matiére tout en maximisant le confort et I'interaction avec I'environnement.

Une petite maison devenue grande

La maison Gremillet produit 500 000 bouteilles par an, la majorité s’invite dans les caves d’une clientele traditionnelle
francaise composée d’établissements CHR, de cavistes et de particuliers et 40% sont destinées a I'export.

Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du monde, Guide Hachette des
vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde.

Un des derniers-nés de la gamme Gremillet, le Rosé Vrai,
100% pinot noir, un flacon a la forme spéciale et
originale doté d’une robe lumineuse. Le nez se révele a
travers des fruits rouges qui titillent les sens. En bouche
une symphonie de bulles exubérantes explose le palais
tout en rondeur et élégance.

e PN SR -

=T

http://cuisine-et-des-tendances.com/2021/06/10/une-nuit-petillante-dans-une-grosse-bulle/
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CHAMPAGNE GREMILLET, UNE MAISON FAMILIALE
CONTEMPORAINE TOURNEE VERS I’AVENIR OU
L’AMBITION RIME AVEC PASSION

P o o 5 % —
= 2

La France, pays du vin par excellence,
compte de nombreuses maisons de
champagne. Souvent associées a une
image trés traditionnelle - héritage
patrimonial datant d’un autre siécle,
succession de générations familiales
au ceeur de la vigne, caves voutées en
pierres - certaines d’entre elles se
distinguent pourtant et offrent une
nouvelle approche de cet univers
prestigieux. C’'est le cas de la maison
Champagne GREMILLET, installée au
coeur du terroir unique de la Cote des
Bar dans I’Aube.

gt -
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Avec un chiffre d’affaires annuel de plus de 10 millions d’euros, une exploitation de prés de 50 hectares dont 7
sur Les Riceys, la plus grande commune viticole de Champagne, et une présence active dans 50 pays a travers le
monde, cette entité familiale, qui a fait ses premiers pas dans le monde des petites bulles dans les années 80
seulement, compte aujourd’hui parmi les plus belles de son secteur. Exception qui confirme la regle ou parfaite
preuve que la valeur d’une maison ne se mesure pas sur la base de clichés ancestraux, elle entend bien
poursuivre sa belle ascension en s’appuyant sur les spécificités qui font toute sa force. Si vous deviez présenter
votre maison de champagne en quelques mots, comment la décrieriez-vous ? « Champagne GREMILLET est
avant tout une maison contemporaine ! Contrairement a d’autres institutions renommeées, notre histoire n’a
débuté qu’il y a une petite quarantaine d’années. Un fait rarissime dans notre secteur ! Cela ne nous a pour
autant pas empéché de prendre rapidement de I'ampleur et de faire partie aujourd’hui des maisons qui
comptent.

5 QUESTIONS A ANNE GREMILLET, LA FILLE DE LA FAMILLE, EN CHARGE DE LA COMMUNICATION ET DU
MARKETING CHAMPAGNE GREMILLET, UNE MAISON FAMILIALE CONTEMPORAINE TOURNEE VERS L’AVENIR OU
L’AMBITION RIME AVEC PASSION Success story

C’est également une maison authentique et pragmatique. La priorité chez nous est donnée a la valorisation du
patrimoine vivant qui nous entoure - notre raisin, notre terroir, notre champagne — et a I'avenir ! Chaque
investissement ou mobilisation d’énergie sert a ces causes. Pas de poudre aux yeux, nos installations et
batiments sont avant tout fonctionnels, 'embellissement et I'esthétique se font peu a peu. Et pas question d'y
déroger puisque cette philosophie est ancrée dans l'esprit de chague membre qui compose notre équipe
exclusivement familiale, une autre de nos spécificités ! Notre activité s’articule en effet autour de mes parents,
Arlette et Jean-Michel, fondateurs de Champagne GREMILLET, de leurs deux enfants, mon frére Jean-Christophe
et moi-méme, et de nos conjoints respectifs, Karine et Stéphane. Dotés de compétences spécifiques et
complémentaires, et riches de précédentes expériences professionnelles externes a la vigne, nous ceuvrons,
main dans la main, au rayonnement et au développement de la marque qui nous tient tant a cceur. »



x

De sa création a aujourd’hui, votre maison a connu une envolée fulgurante. Quelles sont les grandes étapes de son
évolution ? « L’histoire de Champagne GREMILLET commence avec ma grand-mere Lulu qui décide, avec intuition,
d’investir ses économies dans des vignes et de faire don, en 1977, d’une premiére parcelle a mon pére, alors employé chez
EDF. D'années en années, sans quitter son poste, ce dernier acquiert d’autres terres et vend son raisin en négoce. Le projet
de construction d’une belle maison de champagne sommeille déja en lui | Mais ce n’est qu’en 1984 que les premieres
bouteilles signées de notre nom voient le jour. L'aventure en tant que producteur de champagne démarre alors | Une
chose reste cependant immuable depuis nos débuts : I'esprit de notre marque ! Celui d’'une maison de champagne jeune
ou I'ambition rime avec passion, ou le travail, la détermination et I'esprit d’entreprise se conjuguent avec un savoir-faire et
une exigence permanente au service de nos créations et ou I'avenir est pergu avec optimisme. Ma mission, quand j’intégre
I’entreprise familiale en 2006 consiste alors a le porter plus haut et plus fort en ajoutant a notre entreprise le marketing et
la communication comme fonctions support. De la découlent de belles avancées comme notre lancement sur les réseaux
sociaux en 2013, et surtout, I'année suivante, suite a une rencontre avec une consultante, la prise de conscience de
I'importance d’investir dans notre marque. Elle donne lieu a toute une démarche de repositionnement, allant du slogan
aux produits, et a plus d’actions de visibilité. Puisque les efforts paient toujours, nous obtenons, en 2019 , le prix de «
Communiquant de I'année » aux Trophées Champenois. » La production, justement, connait son tournant le plus important
a I'arrivée dans I’entreprise de mon frére, financier de métier, en 2003. Alors que nous ne maitrisons en autonomie que le
pressurage et le dégorgement, il décide d’internaliser toutes les étapes de la vinification et de créer, pour optimiser les
assemblages, un réseau de viticulteurs partenaires représentant aujourd’hui 60 ha d’approvisionnement dans toute la
Champagne. Lulu LA GRAND-MERE Jean-Christophe LE FRERE Le domaine, lui, se construit au fil du temps passant de la
sphére privée a un véritable lieu d’accueil. Au départ, Il n’y a que la maison familiale. Puis, un batiment est acheté et
rénové dans les années 90 pour devenir notre actuel cellier. Viennent alors s’ajouter un grand réfectoire, des bureaux 10
ans apres et, plus récemment, un clos, un arboretum et méme un showroom ! En matiére de distribution, sous I'impulsion
de mon peére, ambitieux et audacieux, nos premiers pas se font a I'export, et plus particulierement aupres des Ambassades
et Consulats du monde entier. Le pari est gagné et nous propulse rapidement sur le marché BtoB. En 2009, mon mari
Stéphane rejoint I'équipe et met son profil commercial a bon escient pour nous ouvrir a une nouvelle clientele - celle des
particuliers - en capitalisant sur les foires et salons de France. Une décennie plus tard, nous enrichissons notre site Internet
d’une boutique en ligne.Une chose reste cependant immuable depuis nos débuts : I'esprit de notre marque ! Celui d’une
maison de champagne jeune ou I'ambition rime avec passion, ou le travail, la détermination et I'esprit d’entreprise se
conjuguent avec un savoir-faire et une exigence permanente au service de nos créations et ou I'avenir est percu avec
optimisme. Ma mission, quand j'integre I’entreprise familiale en 2006 consiste alors a le porter plus haut et plus fort en
ajoutant a notre entreprise le marketing et la communication comme fonctions support. De la découlent de belles
avancées comme notre lancement sur les réseaux sociaux en 2013, et surtout, I'année suivante, suite a une rencontre avec
une consultante, la prise de conscience de lI'importance d’investir dans notre marque. Elle donne lieu a toute une
démarche de repositionnement, allant du slogan aux produits, et a plus d’actions de visibilité. Puisque les efforts paient
toujours, nous obtenons, en 2019, le prix de « Communiquant de I'année » aux Trophées Champenois. »

Quels sont, selon vous, les marqueurs les plus forts du succes de Champagne Gremillet ?

« La fidélité de nos clients, le prestige de certains d’entre eux et la concrétisation réguliere de nouvelles collaborations
commerciales sont incontestablement pour nous les plus belles preuves de notre réussite. Du début des années 90 a
aujourd’hui, nous avons multiplié nos ventes par 10 en passant d’un écoulement de 50 000 bouteilles par an a plus de 500
000. Le réseau diplomatique nous fait confiance depuis prés de 30 ans, de grands comités d’entreprises tels que celui
d’Airbus ou de Schneider Electric ont également opté pour nos fines bulles, tout comme des compagnies aériennes
étrangeres ou encore des cabarets parisiens de renom. Cela ne peut que conforter nos exigences de qualité et notre désir
d’aller toujours plus loin dans I'excellence. Tout ce travail accompli pour que le raisin révele ses meilleures notes nous a
aussi valu l'approbation des professionnels du monde du champagne. En effet, bon nombre de nos cuvées ont été
récompensées lors des plus emblématiques concours de vins internationaux : Decanter, Effervescent du monde, Guide
Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator... Des titres qui confirment ainsi, a I'égard de tous, la Iégitimité de notre maison
de champagne. Et parce que sans eux le développement de Champagne GREMILLET n’en serait pas au point actuel, je dirais
que la confiance d’investisseurs indépendants au sein de GFV (Groupements Fonciers Viticoles) préts a nous suivre pour
soutenir notre croissance et la réalisation d’'une importante levée de fonds — 2 millions d’euros en 2015 - attestent
également de I'engouement suscité par notre marque au fur et a mesure des années. »



D’un point de vue plus personnel, de quoi votre famille est-elle particulierement fiere ?

« A l'unanimité, notre plus grande satisfaction est de pouvoir chaque jour construire, avec la passion comme moteur,
quelque chose ensemble et pour demain. Aujourd’hui, nous avons la chance d’avoir notre famille entierement réunie au
sein de I'entreprise, et ce, non pas par tradition ou opportunité mais par envie, celle de contribuer au patrimoine familial.
Chacun d’entre nous apporte ainsi au quotidien sa pierre a I’édifice et nourrit « ce trésor » de projets, recommandations et
perspectives d’avenir pour le faire grandir. Au final, ce n’est pas le résultat qui compte mais bien I'aventure commune que
nous partageons —emblches, prises de risques et erreurs comprises ! Au-dela de cette formidable expérience familiale que
nous vivons, si je ne devais citer qu’une seule chose, ce serait sans aucun doute I’édification de notre Clos Rocher. Le réve
d’enfant de mon pere devenu réalité en 2012 qui marque notre montée en puissance. Il est I'un des rares clos en
Champagne et le seul sur la fameuse commune des Riceys ! Une pépite architecturale dont la terre, par sa localisation, son
ensoleillement et son cépage 100 % pinot noir, a donné naissance en 2020, aprés 7 ans de patience et une bonne dose de
savoir-faire familial, a un champagne de haut vol, fleuron de notre maison.

Le futur tient une place importante dans la philosophie de votre maison de champagne. Quels sont les plans de Champagne
Gremillet pour demain ?

Enfin, freiné dans son élan par la situation sanitaire, le développement de I'cenotourisme fait évidemment partie des plans
de Champagne GREMILLET. Parcours de visite vivant et trés complet suivant fidelement le cycle de vie d’'un champagne,
lieu de réception de grande capacité pour les événements festifs ou professionnels, expériences immersives telles que des
vendanges de nuit, des déjeuneurs au coeur des vignes et, depuis I'automne dernier, une nuit insolite dans une bulle : nous
disposons déja d’un programme riche que nous avons a cceur de rapidement faire revivre et compléter | De maniere plus
globale, I'objectif de la maison a I'horizon 2025 est de maintenir les volumes qui conviennent parfaitement a notre
structure actuelle, déplacer progressivement le curseur « valeur » vers le haut en développant des cuvées premium, a
destination des particuliers notamment, et consolider, sur ce marché particulierement concurrentiel, notre marque et nos
valeurs par le biais d’une offre de services étoffée et d’un plan d’action favorable a notre notoriété. » Evolution des
volumes de ventes : Evolution des surfaces exploitées : g 1984 Lancement des 1000 premiéres bouteilles étiquetées
GREMILLET 2017 Le cap des 500 000 bouteilles par an est franchi 1977 : 0,45 hectares de vignes 1997 : 18,50 hectares de
vignes 2017 : 44,50 hectares de vignes 2020 : 48,50 hectares de vignes « Renforcée par cette période de Covid,
I'accélération de notre transition numérique fait partie de nos top priorités tant le potentiel est vaste. Référencement,
communication digitale : nous comptons redoubler d’efforts pour dynamiser notre e-boutique et notre rayonnement sur la
toile. Un de nos challenges : gravir de nouveaux échelons aux prochains classements de I'agence MyBalthazar qui nous
positionne déja a la 21e place des maisons de champagne qui comptent sur les réseaux ! Les prochains mois seront aussi
marqués par la volonté d’asseoir le positionnement de la maison et d’ancrer, notamment par le biais de partenariats, la
notion de « succés » qui est au coeur de notre slogan (« Tous vos succes méritent un GREMILLET »). En d’autres mots, faire
de notre champagne le complice de tous ceux qui osent réver, entreprendre, construire ; le partenaire des grands comme
des petits succes de la vie, et pas seulement la référence des anniversaires et des mariages. D’ailleurs, dans 5 ans j’aimerais
que nous devenions le Champagne préféré des startups et des jeunes entrepreneurs. Le Champagne de la Startup Nation,
c’est un objectif qui nous ressemble et qui ferait écho a I’histoire de notre maison qui a grandi un peu comme une startup.
Nous comptons également renforcer notre filiere « bio », qui représente actuellement 6 ha de notre exploitation et dont
nos voisins suédois sont particulierement friands, et poursuivre, pour notre activité traditionnelle en culture raisonnable, la
recherche de nouveaux procédés a faible impact sur I'’environnement. Dans la méme lignée, afin d’aller au bout de notre
engagement en faveur de la planéte et de la biodiversité, nous souhaitons consolider notre lien avec le label HVE (Haute
Valeur Environnementale) en étendant cette certification de nos terres a nos bouteilles. Un voeu qui repose sur I'obtention
du label par I'ensemble des partenaires viticulteurs qui nous fournissent en jus. Aussi, d’ici fin 2021, notre bilan carbone
sera réalisé par un consultant et nos émissions compensées.Enfin, freiné dans son élan par la situation sanitaire, le
développement de I'cenotourisme fait évidemment partie des plans de Champagne GREMILLET. Parcours de visite vivant et
trés complet suivant fidelement le cycle de vie d’'un champagne, lieu de réception de grande capacité pour les évenements
festifs ou professionnels, expériences immersives telles que des vendanges de nuit, des déjeuneurs au cceur des vignes et,
depuis I'automne dernier, une nuit insolite dans une bulle : nous disposons déja d’un programme riche que nous avons a
cceur de rapidement faire revivre et compléter | De maniére plus globale, I'objectif de la maison a I’'horizon 2025 est de
maintenir les volumes qui conviennent parfaitement a notre structure actuelle, déplacer progressivement le curseur «
valeur » vers le haut en développant des cuvées premium, a destination des particuliers notamment, et consolider, sur ce
marché particulierement concurrentiel, notre marque et nos valeurs par le biais d’'une offre de services étoffée et d’un plan
d’action favorable a notre notoriété. »



Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET en 1979.
Ce passionné tient son goQt pour la vigne de sa mére Lulu qui lui a légué sa premiére parcelle. Il a lui-méme
transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et JeanChristophe, ainsi qu’a leurs
conjoints respectifs. Aujourd’hui, tous participent a I'écriture des pages de I’histoire Champagne GREMILLET
et ceuvrent, main dans la main, au rayonnement et au développement de cette marque qui leur tient tant a
cceur. Avec un slogan fort de sens - « Tous vos succés méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le
parcours de la maison qui s’est rapidement hissée parmi les plus belles de son secteur, I'entreprise offre un
regard optimiste sur I'avenir et place la détermination, le dynamisme et le travail au cceur de ses valeurs.
Elle produit 500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s’invite dans les caves d’une clientéle
traditionnelle francaise composée d’établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont destinées a
I'export (50 destinations). Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter,
Effervescent du monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année
par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde. C’est a Balnot sur Laignes, a 45 km de Troyes capitale
historique de la Champagne, au cceur du terroir unique de la Cote des Bar dans I’Aube, qu’est situé le
domaine GREMILLET. Vaste de 48 ha, il jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi.

CONTACT PRESSE Agence Sophie Benoit Communication Yglinga & Margot 01 43 41 08 51 1 06 63 70 61 69
yglinga@sbc-groupe.com | margot@sbc-groupe.com

CONTACT CHAMPAGNE GREMILLET Anne Gremillet 06 19 57 40 14 info@champagnegremillet.fr

Pour plus d’informations sur Champagne Gremillet : www.champagne-gremillet.fr L’abus d’alcool est
dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

https://www.topoutremer.com/index.php?option=com k2&view=item&id=21736:champagne-gremillet-une-maison-
familiale-contemporaine-tournee-vers-l-avenir-ou-l-ambition-rime-avec-passion&Iltemid=831
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Seul ou accompagné, les
meilleures adresses pour un
bol d'air frais made in France

EDITION ABONNEES

Vous avez envie d'un grand bol d'air, maintenant, tout
de suite ! En tribu ou en solo, nos suggestions les plus
oxveenantes, en plein coeur de I'Hexagone.

Dans une bulle

Dormir dans les vignes champenoises, dans une « bulle » écocongue hyper
confortable, ouverte sur le ciel et une nature a perte de vue... Telle est
I'expérience promise par la maison de champagne Gremillet, dans son domaine du
Clos Rocher. En option, la visite du domaine attenant avec les

propriétaires...

La chambre double, a partir de 180 € (petit déjeuner compris, et avec une bouteille
de champagne). routedesbulles.fr

https://www.elle.fr/Loisirs/Evasion/Seul-ou-accompagne-les-meilleures-adresses-pour-un-bol-d-air-frais-made-in-France-
3930660
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GREMILLET

Champagne GREMILLET , une maison familiale contemporaine tourné vers l'avenir

Par Eurotribune , le 07 Juin 2021

Partager

CHAMPAGNE GREMILLET, UNE MAISON FAMILIALE CONTEMPORAINE TOURNEE VERS L'AVENIR
OU L'AMBITION RIME AVEC PASSION

La France, pays du vin par excellence, compte de nombreuses maisons de champagne. Souvent
associées a une image tres traditionnelle - héritage patrimonial datant d'un autre siecle, succession de
générations familiales au coeur de la vigne, caves voutées en pierres - certaines d'entre elles se
distinguent pourtant et offrent une nouvelle approche de cet univers prestigieux. C'est le cas de la
maison Champagne GREMILLET, installée au coeur du terroir unique de la Cote des Bar dans I'Aube.
Avec un chiffre d'affaires annuel de plus de 10 millions d'euros, une exploitation de pres de 50
hectares dont 7 sur Les Riceys, la plus grande commune viticole de Champagne, et une présence
active dans 50 pays a travers le monde, cette entité familiale, qui a fait ses premiers pas dans le
monde des petites bulles dans les années 80 seulement, compte aujourd’hui parmi les plus belles de
son secteur. Exception qui confirme la régle ou parfaite preuve que la valeur d'une maison ne se
mesure pas sur la base de clichés ancestraux, elle entend bien poursuivre sa belle ascension en
s'appuyant sur les spécificités qui font toute sa force.

5 QUESTIONS A ANNE GREMILLET, LA FILLE DE LA FAMILLE, EN CHARGE DE LA COMMUNICATION
ET DU MARKETING

Si vous deviez présenter votre maison de champagne en quelques mots, comment la décrieriez-
vous ?

« Champagne GREMILLET est avant tout une maison contemporaine ! Contrairement a d'autres
institutions renommeées, notre histoire n'a débuté qu'il y a une petite quarantaine d'années. Un fait
rarissime dans notre secteur ! Cela ne nous a pour autant pas empeché de prendre rapidement de
I'ampleur et de faire partie aujourd’hui des maisons qui comptent.

Cest également une maison authentique et pragmatique. La priorité chez nous est donnée a la
valorisation du patrimoine vivant qui nous entoure - notre raisin, notre terroir, notre champagne - et a
I'avenir | Chaque investissement ou mobilisation d’énergie sert a ces causes. Pas de poudre aux yeux,
nos installations et batiments sont avant tout fonctionnels, 'embellissement et I'esthétique se font peu
a peu.

Et pas question d'y déroger puisque cette philosophie est ancrée dans l'esprit de chague membre qui
compose notre équipe exclusivement familiale, une autre de nos spécificités ! Notre activité s'articule
en effet autour de mes parents, Arlette et Jean-Michel, fondateurs de Champagne GREMILLET, de leurs
deux enfants, mon frere Jean-Christophe et moi-méme, et de nos conjoints respectifs, Karine et
Stéphane. Dotés de compétences spécifiques et complémentaires, et riches de précédentes
expériences professionnelles externes a la vigne, nous ceuvrons, main dans la main, au rayonnement
et au développement de la marque qui nous tient tant a coeur. »



De sa création a aujourd’hui, votre maison a connu une envolée fulgurante. Quelles sont les
grandes étapes de son évolution ?

« L'histoire de Champagne GREMILLET commence avec ma grand-meére Lulu qui décide, avec intuition,
d'investir ses économies dans des vignes et de faire don, en 1977, d'une premiere parcelle a mon pere,
alors employé chez EDF. D'années en années, sans quitter son poste, ce dernier acquiert d'autres
terres et vend son raisin en négoce. Le projet de construction d'une belle maison de champagne
sommeille déja en lui ! Mais ce n'est qu’en 1984 que les premieres bouteilles signées de notre nom
voient le jour. L'aventure en tant que producteur de champagne démarre alors !

La production, justement, connait son tournant le plus important a l'arrivée dans l'entreprise de mon
frere, financier de métier, en 2003. Alors que nous ne maitrisons en autonomie que le pressurage et le
dégorgement, il décide d'internaliser toutes les étapes de la vinification et de créer, pour optimiser les
assemblages, un réseau de \viticulteurs partenaires représentant aujourd’hui 60 ha
d'approvisionnement dans toute la Champagne.

Le domaine, lui, se construit au fil du temps passant de la sphére privée a un véritable lieu d'accueil.
Au départ, Il n'y a que la maison familiale. Puis, un batiment est acheté et rénové dans les années 90
pour devenir notre actuel cellier. Viennent alors s'ajouter un grand réfectoire, des bureaux 10 ans
apres et, plus récemment, un clos, un arboretum et meme un showroom !

En matiere de distribution, sous I'impulsion de mon pere, ambitieux et audacieux, nos premiers pas se
font a I'export, et plus particulierement aupres des Ambassades et Consulats du monde entier. Le pari
est gagné et nous propulse rapidement sur le marché BtoB. En 2009, mon mari Stéphane rejoint
I'équipe et met son profil commercial a bon escient pour nous ouvrir a une nouvelle clientele - celle
des particuliers - en capitalisant sur les foires et salons de France. Une décennie plus tard, nous
enrichissons notre site Internet d'une boutique en ligne.

Une chose reste cependant immuable depuis nos débuts : I'esprit de notre marque ! Celui d'une
maison de champagne jeune ou I'ambition rime avec passion, ou le travail, la détermination et l'esprit
d’'entreprise se conjuguent avec un savoir-faire et une exigence permanente au service de nos
créations et ou l'avenir est percu avec optimisme.Ma mission,quand jintegre I'entreprise familiale en
2006 consiste alors a le porter plus haut et plus fort en ajoutant a notre entreprise le marketing et la
communication comme fonctions support. De la découlent de belles avancées comme notre
lancement sur les réseaux sociaux en 2013, et surtout, 'année suivante, suite a une rencontre avec
une consultante, la prise de conscience de I'importance d'investir dans notre marque. Elle donne lieu a
toute une démarche de repositionnement, allant du slogan aux produits, et a plus d'actions de
visibilité. Puisque les efforts paient toujours, nous obtenons, en 2019, le prix de « Communiquant de
I'année » aux Trophées Champenois. »

Quels sont, selon vous, les marqueurs les plus forts du succés de Champagne Gremillet ?

« La fidelité de nos clients, le prestige de certains d’entre eux et la concrétisation réguliere de nouvelles
collaborations commerciales sont incontestablement pour nous les plus belles preuves de notre
réussite. Du début des années 90 a aujourd’hui, nous avons multiplié nos ventes par 10 en passant
d’'un écoulement de 50 000 bouteilles par an a plus de 500 000. Le réseau diplomatique nous fait
confiance depuis prés de 30 ans, de grands comités d'entreprises tels que celui d'Airbus ou de
Schneider Electric ont également opté pour nos fines bulles, tout comme des compagnies aériennes
étrangeres ou encore des cabarets parisiens de renom. Cela ne peut que conforter nos exigences de
qualité et notre désir d'aller toujours plus loin dans I'excellence.

Tout ce travail accompli pour que le raisin révele ses meilleures notes nous a aussi valu I'approbation
des professionnels du monde du champagne. En effet, bon nombre de nos cuvées ont été
récompensées lors des plus emblématiques concours de vins internationaux : Decanter, Effervescent
du monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator... Des titres qui confirment ainsi, a I'égard
de tous, la légitimité de notre maison de champagne.

Et parce que sans eux le développement de Champagne GREMILLET n’en serait pas au point actuel, je
dirais que la confiance d'investisseurs indépendants au sein de GFV (Groupements Fonciers Viticoles)
prets a nous suivre pour soutenir notre croissance et la réalisation d'une importante levée de fonds - 2
millions d'euros en 2015 - attestent également de I'engouement suscité par notre marque au fur et a
mesure des années. »



D’un point de vue plus personnel, de quoi votre famille est-elle particuliéerement fiére ?

« A I'unanimité, notre plus grande satisfaction est de pouvoir chaque jour construire, avec la passion
comme moteur, quelque chose ensemble et pour demain. Aujourd’hui, nous avons la chance d'avoir
notre famille entierement réunie au sein de I'entreprise, et ce, non pas par tradition ou opportunité
mais par envie, celle de contribuer au patrimoine familial. Chacun d'entre nous apporte ainsi au
quotidien sa pierre a I'édifice et nourrit « ce trésor » de projets, recommandations et perspectives
d’avenir pour le faire grandir. Au final, ce n'est pas le résultat qui compte mais bien l'aventure
commune que nous partageons - embuches, prises de risques et erreurs comprises !

Au-dela de cette formidable expérience familiale que nous vivons, si je ne devais citer qu'une seule
chose, ce serait sans aucun doute I'édification de notre Clos Rocher. Le réve d’enfant de mon pere
devenu réalité en 2012 qui marque notre montée en puissance. Il est lI'un des rares clos en
Champagne et le seul sur la fameuse commune des Riceys ! Une pépite architecturale dont la terre,
par sa localisation, son ensoleillement et son cépage 100 % pinot noir, a donné naissance en 2020,
apres 7 ans de patience et une bonne dose de savoir-faire familial, a un champagne de haut vol,
fleuron de notre maison. »

Le futur tient une place importante dans la philosophie de votre maison de champagne. Quels
sont les plans de Champagne Gremillet pour demain ?

« Renforcée par cette période de Covid, I'accélération de notre transition numérique fait partie de nos
top priorités tant le potentiel est vaste. Référencement, communication digitale : nous comptons
redoubler d'efforts pour dynamiser notre e-boutique et notre rayonnement sur la toile. Un de nos
challenges : gravir de nouveaux échelons aux prochains classements de I'agence MyBalthazar qui nous
positionne déja a la 21e place des maisons de champagne qui comptent sur les réseaux !

Les prochains mois seront aussi marqués par la volonté d’asseoir le positionnement de la maison et
d’'ancrer, notamment par le biais de partenariats, la notion de « succés » qui est au coeur de notre
slogan (« Tous vos succés méritent un GREMILLET »). En d'autres mots, faire de notre champagne le
complice de tous ceux qui osent rever, entreprendre, construire ; le partenaire des grands comme des
petits succes de la vie, et pas seulement la référence des anniversaires et des mariages. D'ailleurs,
dans 5 ans jaimerais que nous devenions le Champagne préféré des startups et des jeunes
entrepreneurs. Le Champagne de la Startup Nation, c'est un objectif qui nous ressemble et qui ferait
écho a I'histoire de notre maison qui a grandi un peu comme une startup.

Nous comptons également renforcer notre filiére « bio », qui représente actuellement 6 ha de notre
exploitation et dont nos voisins suédois sont particulierement friands, et poursuivre, pour notre
activité traditionnelle en culture raisonnable, la recherche de nouveaux procédés a faible impact sur
I'environnement.

Dans la méme lignée, afin d'aller au bout de notre engagement en faveur de la planéte et de la
biodiversité, nous souhaitons consolider notre lien avec le label HVE (Haute Valeur Environnementale)
en étendant cette certification de nos terres a nos bouteilles. Un voeu qui repose sur l'obtention du
label par 'ensemble des partenaires viticulteurs qui nous fournissent en jus. Aussi, d'ici fin 2021, notre
bilan carbone sera réalisé par un consultant et nos émissions compensées.

Enfin, freiné dans son élan par la situation sanitaire, le développement de l'cenotourisme fait
évidemment partie des plans de Champagne GREMILLET. Parcours de visite vivant et trés complet
suivant fidelement le cycle de vie d'un champagne, lieu de réception de grande capacité pour les
évenements festifs ou professionnels, expériences immersives telles que des vendanges de nuit, des
déjeuneurs au cceur des vignes et, depuis I'automne dernier, une nuit insolite dans une bulle : nous
disposons déja d'un programme riche que nous avons a coeur de rapidement faire revivre et
compléter!

De maniere plus globale,l'objectif de la maison a I'horizon 2025 est de maintenir les volumes qui
conviennent parfaitement a notre structure actuelle, déplacer progressivement le curseur « valeur »
vers le haut en développant des cuvées premium, a destination des particuliers notamment, et
consolider, sur ce marché particulierement concurrentiel, notre marque et nos valeurs par le biais
d’'une offre de services étoffée et d'un plan d'action favorable a notre notoriété. »

https://www.herault-direct.fr/articles/31364/actus-vins-amp-spiritueux-champagne-gremillet-une-maison-familiale-
contemporaine-tourne-vers-l-avenir
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Le Rosé Vrai de Gremillet

J'aimerais le servir seul en apéritif, en décorant la flite comme pour un cocktail de fruits, mais
il acceptera aussi toutes vos fantaisies...

Le « Rosé Vrai » est une cuvée issue de la collection des Uniques, des champagnes incomparables qui
ne peuvent éclore que lors des grandes années ou suite a des vinifications particulieres. Le rosé de
saignée ou de macération est plus rare. Nommé « Rosé Vrai » par la maison, ce nom déposé évoque
tant l'authenticité de sa méthode d’élaboration que son dosage tres faible qui laisse place a
I’expression fruitée du vin. Les pigments naturels contenus dans la peau des grains de raisins noirs
colorent les jus pendant que leurs anthocyanes les enrichissent de leurs composants aromatiques. Le
chef de cave procéde alors a I’extraction lorsqu’il obtient la couleur et les ar6mes souhaités. Véritable
ode a la femme, le « Rosé Vrai » montre une trés belle robe rose/rubis soutenue, profonde, ensoleillée,
éclatante, lumineuse et limpide. Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé qui donne
envie de trinquer a la vie, a la joie et a 'amour... Tous vos succés méritent un GREMILLET !

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

https://www.jet-society.com/rosevrai-gremillet/
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Féte des Méres : nos idées de cadeaux a moins de 50 €
pour gater votre maman

>
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GREMILLET

Bonne féte o
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Champagne personnlisé

Champagne Brut Sélection + étiquette personnalisée : 25 €
A découvrir chez Gremillet.
©@GREMILLET

Ce 30 mai 2021 fétera toutes les mamans | En manque d'inspiration
pour la gater ? Voici nos idées parfaites pour les retardataires.

https://www.lejournaldelamaison.fr/le-journal-de-la-maison/selection-decoration/fete-
meres-idees-cadeaux-moins-50-e-330507.htmli#titem=11
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romantique a souhuirs
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dans cette offre, c'est
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nuit comme en plein
air, avee le confort
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DU BORDELALS

Un séjour cenologigue
dans le Bordelais, cest
tentant, non ¢ Du cdte
de Saint-Jean-de-
Blaignic, le domaine
du Chateau de
Bonhoste est toul
trouvé pour cela, La
famille Fournier vous
accueille dans ses
vignes. L'hébergement
se situe dans des
foudres, enormes ton-
neaux cerclés sans vis
ni clous, qui servent i
Lt vinification. Les deux
barrigues géantes
(20 m* au sol et 4,5 m
de hauteur sous pla-
fond) ont éé congues
par un spécialisie en
tonnellerie, puis amé-
nagees en chambres 4
la déoo contempocaine
avec cuisine, douche
italienne, W, WiFi,
télévision... et du
mohilier de jardin pour
s'installer sur la terasse
au milieu des vignes.
En prime, on a droil &
une visite du vignoble,
du chai, de la cave... Tt
4 une dégustation de
blancs, rouges et roses
multiprimes,

144 € pour e, petils
adferimers + pisite compirss,
cenip2fndres.com
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Magazine Golf & Santé

Success story CHAMPAGNE GREMILLET, UNE MAISON FAMILIALE CONTEMPORAINE TOURNEE VERS L’AVENIR
ou L’AMBITION RIME AVEC PASSION
Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET en 1979. Ce
passionné tient son golt pour la vigne de sa mére Lulu qui lui a légué sa premicre parcelle. Il a lui-méme transmis cet
attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et Jean- Christophe, ainsi qu’a leurs conjoints respectifs. Aujourd’hui,
tous participent a 1’écriture des pages de I’histoire Champagne GREMILLET et oeuvrent, main dans la main, au
rayonnement et au développement de cette marque qui leur tient tant a coeur. Avec un slogan fort de sens - « Tous vos
succes méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le parcours de la maison qui s’est rapidement hissée parmi les plus
belles de son secteur, I’entreprise offre un regard optimiste sur I’avenir et place la détermination, le dynamisme et le travail
au coeur de ses valeurs. Elle produit 500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s’invite dans les caves d’une clientéle
traditionnelle frangaise composée d’établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont destinées a 1’export (50
destinations). Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du monde, Guide
Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50 Ambassades et Consulats a travers le
monde. C’est a Balnot sur Laignes, a 45 km de Troyes capitale historique de la Champagne, au coeur du terroir unique de la
Cote des Bar dans I’ Aube, qu’est situé¢ le domaine GREMILLET. Vaste de 48 ha, il jouxte les fameuses terres des Riceys ou
le pinot noir est roi.

Evolution des surfaces exploitées :
1977 : 0,45 hectares de vignes
1997 : 18,50 hectares de vignes

2017 : 44,50 hectares de vignes
2020 : 48,50 hectares de vignes

http://abcialpresse.free.fr/shopping%20champagnhes%20cremants.htm




KISS MY CHEF 05 / 2021

La gastronomie en France

32 cadeaux que I'on aimerait recevoir pour la Féte des Meres

Champagne Grémillet -

Rosé Vrai
Puissant, généreux et fruité, ce
rosé est un baiser parfumé qui
donne envie de trinquer a la
vie, a la joie et a 'amour. Une
belle déclaration a offrir a sa
maman, le tout dans un étui
ey rosé et raffiné.
b Rosé Virai, 43,50 € la bouteille -
"""" Champagne Gremillet

GREMILLET
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Le CHAMPAGNE ROSE de la Maison GREMILLET. Une GRANDE

EXPERIENCE

La Cuvée ROSE VRAI

Déguster la Cuvée Rosé Vrai, le rosé de saignée dernier-né de la
Maison Grémillet, est une grande Expérience.
Apres les perturbations liées a la crise sanitaire qui ont sabré notre
moral, on sabrera avec plaisir ce Rosé Vrai, pour solliciter nos réves
et envies.
Champagne de la Cote des Bar baptisé Rosé Vrai, (nom déposé), il
réactive plaisir et inspiration. Et nous fait retrouver, une robuste
santé morale et intellectuelle.
La Féte des Meres ce dimanche 30 mai, arrive a grandes
enjambées. C’est le cadeau révé pour un plaisir tant attendu.

100% Pinot Noir, ce Champagne extra brut, est une cuvée soignée.
On est loin d’'un ovni technologique. En bouche, une symphonie de
fruits rouges frais qui fait ressortir tantot la cerise, la griotte, la

framboise, Tantot la groseille, fraise, cassis, et myrtille.

Les parfums jaillissent les uns apres les autres et fusionnent ensuite
en bouche. Elle nous invite a des instants gorgés d’'imprévus, comme
un grain de folie dans I'inattendu. Joyeuse Féte des Meres !
intransigeance de qualité poussée a son paroxysme donne des envies

alavie. Elégance simple du produit et du flacon, bulles trés fines.

Grémillet. une belle histoire de famille
Une famille au grand complet unie autour d'un méme projet. Une
chance ! Au départ, une audace du fondateur Jean-Michel transmise
aux générations suivantes. De 30 ares de vignes 1égués par sa mere en
1978, aux 42 hectares de vignes aujourd’hui, campés sur des coteaux
abrupts et ensoleillés, que de chemin parcouru !

Cap sur ’Oenotourisme
Le domaine se visite et se déguste. Ne pas s’en priver. L’arboretum, la
cadole le cellier, le pressoir, les cuves, la traversée des caves et en
prime la visite du fameux Clos Rocher. On peut aussi déjeuner au
ceeur des vignes.

A tenter I'expérience inoubliable des Vendanges de Nuit (de 18 h 30 a
22 h 30) en fin d’été et début d’automne.
Geneviéeve Guihard

http://infosvin.free.fr/wordpress/?p=28207
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DANS LES VIGNOBLES

DE CHAMPAGNE

La Champagne troyenne est encore peu
connue. Entre les coteaux & champagne
et les villoges o) I'on fabrique toujours
le chaource, les lacs de la forétd'Orient
etleslarges vallées de la Seine ou
del'Aube. les sites sont grondioses. On
s'y proméne & pied, & vélo ou & cheval.
On peut aussi prendre La route des
Bulles et dormir & la belle étoile. On

ne peut pas faire plus écolo et rigolo

& la fois | Al'intérieur, tout le confort

et le réconlort d'une tente bien chauffée
avec la literie d'un 5 étoiles et, en méme
temps, la sensation d'étre dehors,

en pleine nature. Les bulles sont posées
ou pied d'un séquoia centenaire, prés
d'un étang, dans le parc du chéteau de
Montabert, mais aussi en plein vignoble
du Clos Rocher proche d'un arboretum
riche de plus de 80 voriétés de
coniféres. Une nuit dans un tel décor

ne peut laisser que de beaux souvenirs.

Route des Bulles. 14, rue du Chéteay,
10270 Montaulin. Tél. : 03 25 80 57 09.
rovtedesbulles.fr. 180 € la nuit pour 2 pers,,

petit déjeuner compris.
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CHAMPAGNE GREMILLET ROSE VRAI POUR LA FETE DES MERES

Maison éponyme et toujours familiale, fondée en 1979 par Jean-Michel Gremillet, le
champagne Gremillet est aujourd’hui gouvernée par ses enfants Anne et Jean-
Christophe Gremillet.

Ce duo a l'esprit entrepreneurial a influé a sa maison de champagne une dynamique
nouvelle, qui lui a permis de voir ses cuvées régulierement récompensées dans les
plus grands concours de vins

LE CHAMPAGNE GREMILLET PROPOSE SON « ROSE VRAI » POUR UNE FETE DES
MERES PETILLANTE !

Comme le champagne se conjugue admirablement au féminin, la maison de
champagne Gremillet a eu la bonne idée de proposer pour la Féte des Méres 2021, un
joli coffret renfermant une bouteille de son Extra Brut « Rosé Vrai »

Puissant, généreux et fruité, ce champagne rosé niché dans un joli étui rosé et raffing, est une véritable déclaration
d’amour a offrir aux mamans ;

Ce « Rosé Vrai », est une cuvée issue de la collection des Uniques, ou ne figurent que de grands champagnes qui ne
peuvent étre produits qu'a I'occasion de grandes années ou avec des vinifications particuliéres.

Si on connait bien le Champagne le rosé d’assemblage (le seul vin frangais qui peut étre élaboré a partir d’'un
assemblage de jus rouge et de jus blanc), le rosé de saignée ou de macération est un champagne trés rare, qui
justifie parfaitement son nom de « Rosé Vrai » !

L-o

GREMILLET

Véritable hymne a la femme, le « Rosé Vrai » dévoile une trés belle robe rose/rubis soutenue, lumineuse et limpide
traversée par une exubérance de cordons de bulles trés fines.

Les mamans apprécieront particulierement son nez de fruits rouges frais et purs qui éveillent les sens

Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé qui donne envie de trinquer joyeusement avec celle qui est
et qui restera a tout jamais irremplagable !

Cette belle déclaration d'amour a offrir a sa maman dans son bel étui rosé et raffiné, est en vente au prix conseillé de
43,50€ |la bouteille de 75 cl

Le coffret dégustation a composer sur mesure

e Champagne Gremillet a voulu également proposer un superbe cadeau a géométrie variable, qui permet de composer et d'offrir
aux mamans un cadeau en parfaite harmonie avec leur champagne préféré.

Aussi, la maison de Champagne Gremillet a imaginé un coffret luxueux avec 2 flGtes de 16 cl, pouvant accueillir une bouteille a
choisir dans les collections Classiques, Pures ou Inspirations

Ce coffret et ses 2 fltes est en vente 15€, que vous pouvez compléter d'une bouteille de Brut Sélection a 24,50€ ou de Blanc de
Blancs a 30€

Boutique Internet : boutique.champagne-gremillet.fr/fr/

https://www.parisgourmand.com/fete-des-meres-bons-plans/champagne-gremillet-rose-vrai-pour-la-fete-des-
meres.html
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dans les vignes

HOTEL DE PAVIE
L'HERITAGE MEDIEVAL
Aucentrede ki chie medievale de Saint - Emilion,
I'Héitel de Pavie, autrelos couvent, devena bureaa
die prste puisaoherge guingeerte, 4, grace s L Gmilke
Perse, retrouvid la route des vins, Inidrieur luve,
EXIErEur vignes, ks chambres, sulies, lerrasses
et jarcing suspendus de oete vigie vinicole olfrent une
vine spectaculaiie sur bes coteaus o sur ka Résidence,
annexe hucolinue de trois chambres ot une suine
au coeurdes rangs de premier grand cr classé A
LE© CULTURE : visiter 1a grotte de I'Ermitage
ejual abrita ke muine Emilion, fondateur de La cire.

LE & NATURE : découvrir le vignoble abord d'un .
tuk -tk Eecrrique (www nklourevents com),

NOTRE VIN COUP DE CCEUR : [ " Fsprit de Pavhe,
T pirit frete de Chiteau Pavie,
un bordesux plein de bonhombe.

5, plonce o Clochr, TR0 Saine - Emifin

NUITS DIVINES

B DANS [F CHATEAL OF WA MERE b Aa-en-Provence,
oia Chifibet delo Gaude ol fut toum# e Mm épomyims
7 ¥es Pobe, camraudcagaads rom

P DANS UNE BULLE, |& raz dans les Stailes du Clos Rocher
des champogres Geamiliet roeedesbufies. fr

P DANS UN TONNENT & Guinze minutes de Nanbes,

O eeeur U desmaine Marchals. vigooablemar b fr

B DANS LE CRESTAL o Chilteau Lafaurie-Payragusy
premigr grand ch clasad soubermes 5 dhailes

de lo moison Laligue. efuurispes ragueyinligue.com

ENO-ABLUTIONS
b CRAYOTHERAPIE A Ay, hown da croie o massoge A Mhuile

LES INSOLITES
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FMROPLONGMONDOT
LA CLE DES VIGNES
Antsamimet de 3 colline de Salnt- Ernillon,
avec son clocher pour point de mire, Troplong Mondot
contemipie e son labukeus promontoire
A0 b dhe proemier grand cru clisse. Entre
les arbres du panc, uve bionde bitsse XIXe abrite
quaire vasies chambresd hies. Toile de jouy, meubles
chinds L décoration et signde Mathilde Cardineau
ot comime celle de La Matson des Vignes, adorable
Tefuge. aviec duo dechamibres, Blotl dans les vignes
wiln e pretin - clépenamer esa lived par David Charrier,
chel diallé des Belles Perdrix. latable du domaine
LE S CULTURE : immersion vendangesen sepiembre
avec repasa ba rable des vendangeurs.

LE & NATURE : decouvrir le domaine en Land Rover
vintage, dejeuner dans e secret du vignoble.
NOTRE VIN COUP DE CCEUR : un Mondot,
second vin de la malson, un saint-émilion
grand crudclatant
1. pouie b hfnncdor. £E83E Sabn - Emifinn
oy mondod com

da phpires de rawen ou Manoir Hend Giroud. mamson de champogng
ol Fifited Lies Collectionne s, monsr dennl ginmud com

P FRUITITHERAPIE. & Meursoult, sains 100 % mode in
Bourgogne & bose de fnalis rouges ou Chideou de Cheous,

aUrE pEpIE dos CoUechonneurs. keoueileee com

BOIF ¥ ART

B BELGEQLE ICONIQLE, & Suronde, chiieou wilcokd
duVal du Lalre ot nksidence dorliahes conhamporains
balpes. « darenalesurmmle 11

P SCULPTURE, & Peyrassal, en Provence, od Ben, Buran,
César, Arman, Miki de Sainf Phalle ef bien o' oulres arfistes
&'eapasent dons un NoOUvVEAU pOTCOUrE monumanial,

gt imysnl o

https://s.kmni.eu/t/kXAymXeoD-aiOfrbf3p0KXtYSstpDgQ-pdf-zC/Madame Figaro Cuisine 20210419100000




04 /2021

VOYAGERpratique.com -

Le « Rosé Vrai » pour combler
toutes les mamans !

Féminité et authenticité de I’Extra Brut « Rosé
Vrai », originalit¢ d’'une nuit au coeur des
vignes, raffinement des coffrets... La maison
Gremillet, spécialiste de toutes les
célébrations, offre une jolie palette - qui plus
est atypique - d’idées cadeaux pour combler
toutes les mamans...

Une bouteille de « Rosé Vrai » ...
Si Anne et Jean-Christophe Gremillet ne devaient choisir qu’un seul de leur
cru pour cette journée si spéciale, ce serait le « Rosé Vrai » : une cuvée
issue de la collection des Uniques — des champagnes incomparables qui ne
peuvent éclore que lors des grandes années ou suite a des vinifications
particulieres. On connait plus souvent en Champagne le rosé d’assemblage
(assemblage de jus rouge et de jus blanc). Le rosé de saignée ou de
macération est plus rare.

Nommé « Rosé Vrai » par la maison, ce nom déposé évoque tant
l'authenticité de sa méthode d’élaboration que son dosage trés faible qui
laisse place a lI'expression fruitée du vin. Les pigments naturels contenus
dans la peau des grains de raisins noirs colorent les jus pendant que leurs
anthocyanes les enrichissent de leurs composants aromatiques. Le chef de
cave procede alors a I'extraction lorsqu’il obtient la couleur et les arbmes
souhaités.

Au fil des années, les colliers en coquillettes et les pots a crayons en pate a
sel font place a d’autres types de présents pour célébrer la journée de «
celles qui donnent la vie ». Mais I'objectif reste toujours le méme : faire plaisir
et montrer 6 combien on les aime. Féminité et authenticité de I'Extra Brut «
Rosé Vrai », originalité d’'une nuit au coeur des vignes, raffinement des
coffrets... Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé qui
donne envie de trinquer a la vie, a la joie et a 'amour de celle qui restera
a tout jamais irremplagable ! Une belle déclaration a offrir a sa maman, le
tout dans un étui rosé et raffiné !

PVC 143,50€ TTC la bouteille de 75 cl avec étui

”

GREMILLET

Un bon cadeau pour une nuit insolite au coeur du
vignoble...

En partenariat avec Bublleways, la Maison Gremillet a
décidé de proposer une expérience unique et
inoubliable au coeur de son vignoble uniquement de
mai a octobre. Le cadre de la bulle, en plein coeur du
. vignoble, offre une vraie connexion avec la nature.

A partir de 200 euros la nuit pour 2 personnes (petit-
déjeuner compris + 1 bouteille de champagne offerte) -
Séjour possible de mai a octobre - Visite des caves sur
réservation et selon I'heure d’arrivée. Réservation sur
le site routedesbulles.fr

Informations : www.champagne-gremillet.fr

http://www.voyagerpratigue.com/2021/04/le-rose-vrai-pour-combler-toutes-les.html
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La Maison Gremillet pétille pour le plaisir des mamans :

Féminité et authenticité de I’'Extra Brut « Rosé Vrai ». Mais
aussi pourquoi pas tester I'originalité d’une nuit au coeur des
vignes. Ou encore oser le raffinement des coffrets... La
maison GREMILLET est donc spécialiste de toutes les
célébrations. Elle propose ainsi une jolie palette — atypique —
d’idées cadeaux pour la féte des méres !

Une bouteille de « Rosé Vrai »

Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé. Il
donne envie de trinquer a la vie, a la joie et a I'amour de
celle qui reste irremplacable ! Une jolie déclaration a offrir a
sa maman, le tout dans un étui rosé et raffiné !

43,50€ TTC la bouteille de 75 cl avec étui — Conditionnement
par 1 ou 6 bouteilles.

4 Un coffret de dégustation a composerféte des meres
Un cadeau tout en élégance pour partager un doux moment

: ‘ | 3 . ; ' de dégustation.
\ ’ /
LY \
\\ /7 \Y 15€ TTC le coffret + les 2 flGtes. Bouteille de 75cl non

comprise dans le tarif — a acheter séparément. 30€ TTC pour
le Blanc de Blancs et 24,50€ TTC pour le Brut Sélection.

ont
REMILEET

]

Un bon cadeau pour une nuit de féte des meres insolite au
coeur du vignoble

En partenariat avec Bublleways, la Maison Gremillet a
décidé de proposer une expérience unique et inoubliable au
cceur de son vignoble. Cette idée d’escapade pour le féte
des meéres n’est possible que de mai a octobre. Le cadre de
la bulle, en plein cceur du vignoble, offre une vraie
connexion avec la nature.féte des méres

A partir de 200 euros la nuit pour 2 personnes (petit-
déjeuner compris + 1 bouteille de champagne offerte).
Séjour possible de mai a octobre. Visite des caves sur
réservation et selon I'heure d’arrivée. Réservation sur le site
routedesbulles.f

Par ailleurs pour découvrir la maison de Champagne
Gremillet : https://www.champagne-gremillet.fr

https://jevouschouchoute.fr/2021/04/27/si-vous-prepariez-une-fete-des-meres-des-plus-petillantes/
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Claire en France’

Mai 2021 Des rosés charmeurs pour préparer l'arrivée de I'été

Si le rosé se boit toute I'année, il faut reconnaitre que les mois d'été lui
offrent un cadre et une température propres a booster sa
consommation. Pour préparer cette arrivée de I'été, nous sous sommes
intéressés a quelques uns des milliers de rosés que l'on trouve sur le
marché francgais. Rosés de soif et rosés de gastronomie, rosés
tranquilles ou rosés a bulles, nous avons voulu vous proposer un choix
de vins bien élaborés susceptibles de vous plaire.

La Maison Gremillet a pensé
a la Féte des meres en
concoctant une nouvelle cuvée
de son Extra Brut "Rosé Vrai",
un vin raffiné, féminin, de la
grace Lire l'article que nous lui
avions consacre comme Vin
du mois en avril 2019

https://jevouschouchoute.fr/2021/04/27/si-vous-prepariez-une-fete-des-meres-des-plus-petillantes/
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DUSSIERS DU GREEN

Millésime 2014
Extra Brut

Compozédes trois cépapes identitzires dela
Champagne, & Pinot Moic 12 Pinct Meunier et

L= Chardonnay, ce Millésime 2004 invite 2 une
veritable immersion champenoize. Les bulles
fines et vives présagent un ensemble frais

et élégant. Le nez est gourmand =t frufté,
caracténistigue du Pinot Meunier. En bouche, les
ariimes précis et delicats defruits st de flewrs
somt complét&s parune belle vivecits apport ée par
e Chardonnay. 538 it/ e lemchrian e

EXQUIS SANCHARGNY

Champagne Gremillet,

Cuvée Rosé Vrai ! Pépite du Chateau de Miniére
Véritable ods 3la femme, l= = Rosé Vel s Cette cuveée revét ses plus besus stouts dans une
montreun e trés bellerobs rosa/mbis | rohe pile su reflets intenses & echele un univers
=00 tenue, prof onde, ensoleillée, éclatants, | \ patizsier gux notes de brioche toastée et de
luminswse et limpide. Samousse stses § | coings ritis. Hies anncncent une bouche ampls

bulles sont fines, colonées et exubdrantes.Le | et tex turée, Blanc de Noirs oblige. équilibrée par
mez est une symphonie de fruits rouges frais | une belle fraichewr Lafinesse des nombreuses
et purs gui titilient les sens. Ala dégustation, et ¢&licates bulles ciséle lensemble et confére
telle vne gounm andise fruitée, chames bulls Elégence et gourmandise sy nouvesw vin du
Svnmus un fruit dif férent qui exploseen Chétezu de Minigre. Une cuvée tout en légérats!
a bouche commeune petite note de mussigue: 050 € wearw chalesy deminlens oomd b/

ici une ceriss, unagriotts, 13 une framboise,
une groaeille, puisune fraise, & c'est un grain
de cassis, ou encors une myrtille...
43 802 www champagnegremiliai

el Dom Pacello Royal Orange
Pour mettre an lumigreses 150 ans 1a
Waterfnrd, Irish 5ingla Malt Whls'k Distiller iz Massenez & souhaité rendre

hommage & lesprit da luxe et de f2te gui
aforgeé lzrenommésmond dle de s=5
eaun-te-vie, orémes et Ligueurs de fruits,
incontournables dans les plus besux
p=lzces, bars st restzurents. Alnsi est née,
en 220, une nouvelle margue, forte et
emblEmatigue: Dom Pacello Royel Drange:
Cest i tout le raffinemen t duneliguswr d'orange dévoilant vne parf s te harmonie
entre iz puissance st Téégance, ot laizsant vériteblemant limpression de golter
l= fruit dans sa plus pure émotion. 70 o, 798 € s massense snm

TR E fllgs u'w:l:'hr“:lwhrsh'.::rr

Le Pastis de Saint-Tropez

Imaging lors o une partie de petanoue sur la my thigue place des
Lices, le Pestis 1212 de Szint-Tropez allie ls savoir-faire artisanal
dela Provence 3 Tart de vivee Tropezien 100 Yo naturel, i Pastis
12/12 est réaliss 3 base de plantes du Golfe de Seint-Tropez,
agrémenté dun e towche damandes dowce. Son flaoon s'inspie des
carafes plates des années cinguants st son hebillage a & &config
alllustrateur Tropézien Juentin Monge. Bt surprise, b= bouchon
renferme.... un v table cochonnst! 29 € wewnn si=iF 2 com
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s SEJOUR INSOLITE

Buller... en Champagne

e mettre dans sa bulle le temps d'une nuit
S exceptionnelle dans un cadre idvllique en

symiose avee la nature © voila | mvitation
formulée par la maison familiale de champagne
Cremullel. Lexperte =n bulles de champagne offre
aux amoureux des vignes, comme aux amateurs d'aveniures originales. une nou-
velle approche de la « bulle » via une formule d hébergement « extraordinaire »
au sein méme de son domaine champenois. A partir de 200 euros la nuil pour 2
personnes (petit-<déjeuner compris + 1 bouteille de champagne offerte), le séjour
est possible de mai & octobre, avec visite des caves sur rdservation selon ['heure
darrivée et option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a lavance
(79 eures pour £ personnes). Réservatnon sur le site routedesbulles.fr @
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VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

Lla maison Champagne Gremillet regorge didées pour
émerveiller les mamans le 30 mai prochain !

Par VINS & TERROIRS, le 01 Avril 2021

Au fil des années, les colliers en coquillettes et les pots a crayons en pdte a sel font place a
d'autres types de présents pour célébrer la journée de « celles qui donnent la vie ». Mais l'objectif
reste toujours le meéme : faire plaisir et montrer 0 combien on les aime. Féminité et authenticité
de I'Extra Brut « Rosé Vrai », originalité d'une nuit au coeur des vignes, raffinement des coffrets...
La maison de champagne GREMILLET, spécialiste de toutes les célébrations, offre une jolie palette
- qui plus est atypique - d'idées cadeaux pour combler toutes les mamans !

Quels que soient le budget de ses clients, les préférences gustatives ou le type d'expérience
souhaité, la Maison de champagne GREMILLET ne manque pas d’inspiration pour rendre cette
prochaine Fete des méres aussi exceptionnelle que celles auxquelles elle s'adresse.

UNE BOUTEILLE DU TRES FEMININ « ROSE VRAI »

Si Anne et Jean-Christophe GREMILLET ne devaient choisir qu'un seul de leur cru pour cette
journée si spéciale, ce serait le « Rosé Vrai » : une cuvée issue de la collection des Uniques - des
champagnes incomparables qui ne peuvent éclore que lors des grandes années ou suite a des
vinifications particuliéres.

On connait plus souvent en Champagne le rosé d'assemblage (assemblage de jus rouge et de jus
blanc). Le rosé de saignée ou de macération est plus rare. Nommeé « Rosé Vrai » par la maison, ce
nom déposé évoque tant l'authenticité de sa méthode d'élaboration que son dosage trés faible
qui laisse place a I'expression fruitée du vin. Les pigments naturels contenus dans la peau des
grains de raisins noirs colorent les jus pendant que leurs anthocyanes les enrichissent de leurs
composants aromatiques. Le chef de cave procede alors a l'extraction lorsqu'il obtient la couleur
et les aromes souhaités.

Véritable ode a la femme, le « Rosé Vrai » montre une trés belle robe rose/rubis soutenue,
profonde, ensoleillée, éclatante, lumineuse et limpide. Sa mousse et ses bulles sont fines,
colorées et exubérantes. Le nez est une symphonie de fruits rouges frais et purs qui titillent les
sens. A la dégustation, telle une gourmandise fruitée, chaque bulle évoque un fruit différent qui
explose en bouche comme une petite note de musique : ici une cerise, une griotte, la une
framboise, une groseille, puis une fraise, la c'est un grain de cassis, ou encore une myrtille...
Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé qui donne envie de trinquer a la vie, a
la joie et a 'amour de celle qui restera a tout jamais irremplacable | Une belle déclaration a
offrir a sa maman, le tout dans un étui rosé et raffiné !

PVC143,50€ TTC la bouteille de 75 cl avec étui - Conditionnement par 1 ou 6 bouteilles.




LE MOT DU CHEF DE CAVE, /ean-Christophe Gremillet
"Tel un millésimé, le rosé de saignée fait 'objet d’'une sélection rigoureuse des raisins. Il bénéficie d'un
vieillissement de 30 mois minimum.«

UN BON CADEAU POUR UNE NUIT INSOLITE AU CEUR DU VIGNOBLE

Se mettre dans sa bulle le temps d'une nuit exceptionnelle dans un cadre idyllique en symbiose
avec la nature : voila linvitation formulée par la maison familiale de champagne. L'experte en
bulles de champagne offre aux amoureux des vignes, comme aux amateurs d'aventures
originales, une nouvelle approche de la « bulle » via une formule d’hébergement « extra-ordinaire
» au sein meme de son domaine.

A partir de 200 euros la nuit pour 2 personnes (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de
champagne offerte) - Séjour possible de mai a octobre - Visite des caves sur réservation et selon
I'heure d'arrivée - Option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a I'avance : 75 euros
pour 2 personnes -Réservation sur le site routedesbulles.fr

UN COFFRET DE DEGUSTATION A COMPOSER

Les professionnels des fines bulles sont unanimes : pas de champagne sans flute ! Alors
pour appreécier ses créations a leur juste valeur et les présenter sous leur meilleur jour, la maison
Champagne GREMILLET a imaginé un coffret luxueux pouvant accueillir une bouteille au
choix parmi les collections Classiques, Pures ou Inspirations et 2 flutes de 16 cl.

Pour un cadeau tout en élégance, laissez-vous tenter par exemple par un Blanc de Blancs, ce
champagne des grandes tables, envoutant, fin et racé ou encore un Brut Sélection, le classique
incontournable adopté par plus de 50 Ambassades a travers le monde, pour sa fraicheur, son
équilibre et ses notes fruitées.

PVC 1 15€ TTC le coffret + les 2 flutes. Bouteille de 75cl non comprise dans le tarif - a acheter
séparément : 30€ TTC pour le Blanc de Blancs et 24,50€ TTC pour le Brut Sélection.

A PROPOS DE CHAMPAGNE GREMILLET

Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET
en 1979. Ce passionné tient son gout pour la vigne de sa mere Lulu qui lui a 1égué sa premiere
parcelle. Il a lui-méme transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et Jean-
Christophe, ainsi qu'a leurs conjoints respectifs. Aujourd’hui, tous participent a I'écriture des pages
de l'histoire Champagne GREMILLET et ceuvrent, main dans la main, au rayonnement et au
développement de cette marque qui leur tient tant a coeur. Avec un slogan fort de sens - « Tous
vos succes méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le parcours de la maison qui s'est
rapidement hissée parmi les plus belles de son secteur, I'entreprise offre un regard optimiste sur
I'avenir et place la détermination, le dynamisme et le travail au coeur de ses valeurs. Elle produit
500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s'invite dans les caves d'une clientele
traditionnelle francaise composée d'établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont
destinées a l'export (50 destinations). Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours
de vins (Decanter, Effervescent du monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et
sélectionnées chaque année par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde. Situé au cceur
du terroir unique de la Cote des Bar dans 'Aube, le domaine GREMILLET, vaste de 48 ha, jouxte les
fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi.

Plus d'informations sur Champagne Gremillet

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

https://www.herault-direct.fr/articles/30025/actus-vins-amp-spiritueux-la-maison-champagne-gremillet-regorge-d-idees-
pour-emerveiller-les-mamans-le-mai-prochain
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ARCHI GONFLE !

Les structures souples ont le vent en poupe.
Légeres, mobiles, aérées, elles sont une alternative
au béton et proposent des expériences inédites.

Par Sixtine Dubly
. Cestoune architecture toute ronde, en harmo-
nie avec les formes de la nature, qui ne poussent pas
en angles dioitas, sourit Stéphane Dumas, créateur de
BubbdeTree, un abri léger of translucide comime une bolle
de savon. Et O ajouter: «al tojours simé les cabanes
dans les arbires, dormir & La belle foile. Je voulais irouver
le moyen de concilier nature et confor. Dormir dans un
vral it #n étant le plus écologique possible, » Depils son
premier modile, en 2006, la Bubble est de plos 20 plus
sollicitée par les sitea naturels au historiques sensibles
- comme Petra -, de islande an Qatar. Pas de aalles
de hains, des toilettes séohes, une ossature entitrement
souple de 80 kilos, anti-UV, durable et recyclable. Elle
sait effacer ses traces et se fondre comme un caméléon.
Les structures gonflables testées lois de la guerre
de 1904 outl connu upe grande envolée & Lo fo des
annges 1960, Architectes, designers, arfistes se sont
piis de passion pour ce malériay proléifiome gui ne
nécessite pas de piliers porteurs el paul abriter des
militers de personnes. [l a alimenté une créativite folle
documentée dans I'exposition « Asradream s qui aura
lien au Centre Pompidou-Metz dés la rfouveriure des
musées, L4 crise pétroliére ayant modénd les andeurns
du plastique, le gonflable revient aujourd hui sous un
autre format. A 'image de la spectaculaire casguetie
citron du pavillon espagnol imaginge par les archi
tectes Selgascano & FRPO pour I'Exposition univer
selle de Dubal, reportée en 2022, Son plastique st a
80 % recyclé, son loil de 1 000 mélres carrés el enti¢n-
menl éguipd de panneaux photovollaigues, elle német
aucune émission de CO,, est entiérement démonlable et
transportable. Sans oublier le bilan carbone du trans-
pori considérablement réduit par cet allégement de
matiére. Car, icd, c'est "afr qui fait le mour!
L'architecte Irina Cristea de "agence parisienne AZC
confirme ! « Une fois encapzulé, 1"adr est aussi solide
qu'une poutre. = AZC a réalisé plusisurs inmerventions

DELAR!

ganflables, A Londres en 2013, au Putrescope de Paltiers
en 2019, et elle st laurdate d'un concours pour W pont
parisien, Bouncing Bridge, congu comme une audaciense
alre de jeu en 2012, Le projet, prototypé sui 10 métres,
4 prouvé ga [uisabilité techoigue. » Le gonflable a un
imnieise potentiel, sjoute |achitecte. [ emplole peu de
matilre, son coll est failde, il peul apparaitie el dispa-
raitre facilement. Cetie [lexibilité lul permet de se glis-
ger panout, sans Wwucher |'extstant. Il indult aussi un
autre rapport & la ville, une cenaing lBgéreté, e jeu.»
Ludique & la fagon des structures penades par AZC, le
gonflable pent asai &tre un agent protectenr. e Bubhle
Building de Shanghai, imaging par le siudio 3Gatti, e=t
enveloppé dune facade pneamatique qui crée un cocan,
un filtre leminews qui amplifie L lumiére du soleil, en
permanence ceoultée par la pollution de la
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imégalopole, Celle seconde peau fabrigue
augsl une regulation tenmigue naturelle pro-
Légeant de la chalewr el du freid.
L'architecture gonflable ocavre plus
largement une réflexion sur air. En 1960,
I'Américain Buckminster Fuller inventail {e

it Une fois encapsulé,

I'air est aussi solide qu'une
poutre. Etle
emploie peu de matiére, il peut
se glisser partout sans
toucher 'existant

dime géodésique el proposail de recouvric
Manhattan d'nne sphére transparente de 2 kilométres
carmés pour réguler les écarts de températire, réduine les
dépenses énergétiques. contrdler la pollution de 1exté
rieur. Dans cet esprit, la petite BubbleTrees fonctionne
sur un systeme de pompe €t de fillres qui renouvelle
Pair en moyenne loutes les 2 & 8 fods par heure selon
les besoins guand la norme actuelle la plus devie en
Europe est de 3.5. A la fois maténau de construction
el régulateur thermigue, I'air que nous respimons est
la condition de ces architectures gonflables qui §'in-
vitent déja dans la ville de demain. En posant un it
d*histel dans la mantagne suisse sans autre protection
que I'atmosphére de notre Terre, le Null Sterm Hotel
rappelle que Pair est, aujourd™hul, an enjen majeur £t
ce dans tous les domaines. ==

L Lurae ot Mie Armstrong ont révolutionné le design. En France, I'ingénieur d'origine vietramienne
Ouasas Khanh (1834-2010) a fait fureur avee son mobilier gonflable et rebondi inspind des
cormbmesans des cosmonsutes. Clest un succks mmddiat. En 1968, dens san usine de Montrew|
¥ produit mille peéoes par mors Ses créations envehissent lo publicité et e cinéma. Inventeur
reconnu oe lg scéne poangienna, meré & |3 créatrice de mode Emmeanaalle Khanh, || imagine oussi
des barrages, des voitures et des adionefs. En 1971, le jeune Philippe Starck. tout juste sort) de

lézole Camaendn, regoint son éguipe =

FUTUROSCOPE

430

C'edl le nombae

de metres subes d'air
encansulés dans

ia stiucture floktante
Lily, au Futuroscope,
fqul est capabla
d'sccusillic une
dizaine ce persannes

DU 1" ALY AVRIL 2031 PARIS MATCH



03 /2021

LEXNEWS -

Champagne Gremillet
Clos Rocher Millesime 2013

C'est 3 une philosophie de la vigne - et de la vie et de "excellence - 3 laquelle convie la maison
Gremillet. Au-dela de |'idéee méme de production, ¢'est une véritable passion gqui anime cette belle
histoire familiale nee autour du Champagne. Alors gue Jean-Michel Gremillet s'etait investi corps et
ame dans ["art des plus beaux vins de Champagne, ses enfants et leurs conjoints ont, en effet, depuis
rejoint cette aventure sublimant le noble produit de la vigne champenoise, ainsi gue le souligne Anne
Gremillet : « Travailler au coeur et avec la nature, aider le raisin a réveler toute sa richesse.

En perpetuelle quéte d'excellence, nous devons rendre hommage au terroir, valoriser ce patrimoine
vivant, se dépasser sans cesse. Quel plaisir et quelle fierté lorsque le fruit du travail accompli est a
la hauteur de nos exigences =.

Parmi ces pepites, patiemment conduites, le Champagne du Clos Rocher emerveille les sens, I'ceil,
l"odorat, le golt, bien sdr, 2t méme 'oreille avec 'eclatement discret de ses fines bulles... Ne
exclusivemeant du Pinot noir issu de la vendange 2013 et résultant d'une sélection traditionnelie a la
main des meilleurs raisins du Clos Rocher, ce millésime est le produit d’une premiere presse et d'une
patiente fermentation.



Pas moins de sept annees au minimum seront, en effet, necessaires pour donner naissance a ce vin
d'exception ne de genereux raisins baignes de soleil. Precieux et rare, cet elegant vin de champagne
n’offre gu'un nombre volontairement limite de bouteilles (Z 3 3000) afin d’en garantir cette
excellence qui a fait sa notoriete.

Richesse et subtilité caractérizent ce champagne Clos Rocher d’une élégance rare, un champagne qui
excellera avec des mets tout aussi raffines qu’une belle volaille truffée ou un beau saumon a (a

créeme.

Soulignons, enfin, que la Maison Gremillet plébiscitée par le monde diplomatigue qui a depuis
longtemps retenu ses champagnes pour ses ambassades, a attache la plus grande importance a de
petits détails qui au final n"en sont pas, telle la beauté d’un flacon généreux, une etiguette
travaillée et un bouchon ficelle du plus bel effet.

Chague bouteille de ce Millesime 2013 est numerotee, ce qui temoigne encore de cetie impression
d’un produit rare et précieux !

http://www.lexnews.fr/saveurs.htm#igremillet
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TOP OUTRE-MER

En mai, fait ce qu'il te plait...féte les mamans...avec
le champagne Gremillet!

Féminité et authenticité de I'Extra Brut « Rosé Vrai », originalité d’une nuit au coeur des vignes, raffinement des
coffrets... La maison GREMILLET, spécialiste de toutes les célébrations, offre une jolie palette - qui plus est
atypique - d’idées cadeaux pour combler toutes les mamans !

* Une bouteille de « Rosé Vrai »

Puissant, généreux et fruité, ce rosé est un baiser parfumé qui donne envie de trinquer a la vie, a la joie et a
I'amour de celle qui restera a tout jamais irremplacable ! Une belle déclaration a offrir a sa maman, le tout dans
un étui rosé et raffiné !

PVC143,50€ TTC la bouteille de 75 cl avec étui — Conditionnement par 1 ou 6 bouteilles.

Un coffret de dégustation a composer
Un cadeau tout en élégance pour partager un doux moment de dégustation
PVC | 15€ TTC le coffret + les 2 flUtes. Bouteille de 75cl non comprise dans le tarif - a acheter séparément : 30€
TTC pour le Blanc de Blancs et 24,50€ TTC pour le Brut Sélection

Un bon cadeau pour une nuit insolite au coeur du vignoble
En partenariat avec Bublleways, la Maison Gremillet a décidé de proposer une expérience unique et
inoubliable au coeur de son vignoble uniguement de mai a octobre. Le cadre de la bulle, en plein cceur du
vignoble, offre une vraie connexion avec la nature.

A partir de 200 euros la nuit pour 2 personnes (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de champagne offerte) -
Séjour possible de mai a octobre - Visite des caves sur réservation et selon I’heure d’arrivée . Réservation sur
le site routedesbulles.fr
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https://www.topoutremer.com/hexagone/tourisme-gastronomie-hexagone/item/21228




COURANTS JAIR

VOYAGE & LIFESTYLE

LE CHAMPAGNE GREMILLET REGORGE D’IDEES POUR EMERVEILLER LES
MAMANS LE 30 MAI PROCHAIN ! © Retour

21, PHILIPPE GUERSAN

La Maison GREMILLET ne manque pas d'inspiration, la prochaine Féte des méres sera
aussi exceptionnelle que celles auxquelles elle s'adresse.

UNE BOUTEILLE DU TRES FEMININ « ROSE VRAI »

Maman, je taime !

Au fil des années, les colliers en coquillettes et les pots a crayons en pate a sel font place a d'autres
types

de présents pour célébrer la journée de « celles qui donnent la vie ».

Mais l'objectif reste toujours le méme : faire plaisir et montrer 6 combien on les aime.

Féminité et authenticité de I'Extra Brut « Rosé Vrai », originalité d'une nuit au coeur des vignes,
raffinement des coffrets... La maison de champagne Gremillet, spécialiste de toutes les célébrations,
offre une jolie palette d'idées cadeaux pour combler toutes les mamans !




UNE BOUTEILLE DU TRES FEMININ «
ROSE VRAI »
Si Anne et Jean-Christophe Gremillet ne
devaient choisir qu'un seul de leur cru
pour cette journée si spéciale, ce serait le
« Rosé Vrai » : une cuvée issue de la
collection des Uniques, des champagnes
incomparables qui ne peuvent éclore que
lors des grandes années ou suite a des
vinifications particuliéres.

Le chef de cave, Jean-Christophe Gremillet, procéde alors a
I'extraction lorsqu'il obtient la couleur et les arbmes souhaités.
« Tel un millésimé, le rosé de saignée fait I'objet d'une sélection
rigoureuse des raisins. Il bénéficie d'un vieillissement de 30 mois
minimum ».

Et chez Gremillet, c'est une histoire de famille, animée par son
créateur Jean-Michel Gremillet depuis 1979, avec un slogan fort
de sens : « Tous vos succés méritent un Gremillet ».

Véritable ode a la femme, le « Rosé Vrai » montre une trés belle
robe rose/rubis soutenue, profonde, ensoleillée, éclatante,
lumineuse et limpide. On apprécie ses bulles trés fines, colorées
et exubérantes. Le nez est une symphonie de fruits rouges frais et
purs qui titillent les sens. A la dégustation, telle une gourmandise
fruitée, chaque bulle évoque un fruit différent qui explose en
bouche comme une petite note de musique : ici une cerise, une
griotte, 1a une framboise, une groseille, puis une fraise, la c'est un
grain de cassis, ou encore une myrtille...

Puissant, généreux et fruité, ce rosé est vraiment délicieux,
comme un baiser parfumé qui donne envie de trinquer a la vie, a
la joie et a I'amour de celle qui restera a tout jamais irremplacable

|

Une belle déclaration a offrir 3 sa maman, le tout dans un étui
rosé et raffiné !
Prix 43,50€ TTC la bouteille de 75 «cl avec étui.

On connait plus souvent en
Champagne le rosé d'assemblage
(assemblage de jus rouge et de jus
blanc). Mais le rosé de saignée ou de
macération est plus rare. Nommé «
Rosé Vrai » par la maison, ce nom
déposé évoque tant l'authenticité de
sa méthode d'élaboration que son
dosage trés faible qui laisse place a
I'expression fruitée du vin. Les
pigments naturels contenus dans la
peau des grains de raisins noirs
colorent les jus pendant que leurs
anthocyanes les enrichissent de leurs
composants aromatiques.

G

CHAMPAGNE

GREMILLET

https://www.courantsdair.com/article,savourer,12,le-champagne-gremillet-

regorge-d-idees-pour-emerveiller-les-mamans-le-30-mai-prochain,219
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Business & Marches -

Champagne : la maison Gremillet se
développe lentement mais stirement

L'équipe de la maison de champagne Gremillet n’attend que la reprise des activités recevant du public pour reprendre son
activité d’oenotourisme. Une diversification qui lui permet de faire connaitre, que ce soit par une visite guidée, un diner
gastronomique, ou une nuit passée dans une bulle au coeur des vignes, son métier. Jeune (elle a été créée en 1979),
I'entreprise familiale (48 hectares de vignes dont 25 en propre, 500 000 bouteilles par an, 23 salariés) de Balnot-sur-
Laignes (Aube) a acquis au fil des années les compétences manquantes pour englober toutes les opérations. Composée a
100% de pinot noir, sa cuvée Clos Rocher s’est pour sa part dotée d’un élégant coffret et d’un flacon proche de I'univers du
vin. Anne Gremillet, directrice générale, nous en dit plus.

Comment s’est construite la maison ?

Ma grand-meére était commerciale en clotures électriques, et avait investi ses économies dans les vignes. Mon pére était
électricien. En 1979, elle lui a légué une parcelle et il a acheté peu a peu de nouveaux terrains. |l a toujours souhaité
acquérir du foncier. Mon frére et moi avons rejoint I'entreprise en 2003 et en 2006. Mon frére a pris en charge la
vinification — nous sous-traitions certaines opérations. J'ai apporté la brique marketing et communication. Ma belle-sceur
et mon mari nous ont rejoint en 2008-2009. Nous sommes six membres de la famille, dans I'entreprise. Nous produisons
500 000 bouteilles par an, avec une capacité qui pourrait atteindre le double. L’objectif est de construire la marque. Nous
sommes sur des volumes plutot stables, avec une valorisation de nos produits a la hausse.

Ces dernieres années, de quelle maniére a évolué la demande des consommateurs en matiére de champagne ?

La tendance est notamment aux produits zéro dosage, méme si cela reste une petite partie des volumes. Nous avons aussi
une cuvée bio (aujourd’hui destinée a la Suéde). Faire du bio en Champagne, ce n’est pas une évidence, faute de soleil et
de vent suffisants. Nous venons de convertir 3 ha supplémentaires. Nous sommes passés en HVE, sur la voie B, puisque
nous achetons du raisin : I'exploitation est HVE (mais pas encore nos champagnes). Le rosé, lui, n’est pas une tendance.
C'est une vraie référence incontournable. Nous avons deux rosés, dont un rosé de saignée obtenu par la macération du
raisin. Notre premier rosé de saignée, en 2006, était tres foncé. Gustativement, toutefois, c’est incomparable.

Comment travaillez-vous avec les acteurs de la restauration pour composer leur offre ?

Notre gamme est large. Le Blanc de blancs s’accorde bien avec les fruits de mer. Le 100% Pinot noir va bien avec les
viandes crémées. Nous avons lancé I'an dernier une cuvée demi-bulles, qui laisse plus de place au vin. A table, la bulle va
moins déranger le palais. Cela permet de placer le champagne sur de belles tables. Nous mettons moins de sucre au
moment de I'embouteillage. C'est une adaptation de notre liqueur de tirage.

De quelle maniére avez-été vous affectés par la situation actuelle ?

Nous devrions finir a I'année 2020 a -15% de chiffre d’affaires. Nous avons eu des marchés qui ont bien résisté. L'export
s’est bien maintenu. Habituellement, nous effectuons 60% de nos volumes en France et 40% a I'export. Nous avons investi
sur la France (50% professionnels, 50% directement auprés des particuliers).

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

https://www.businessmarches.com/champagne-maison-gremillet-developpe-lentement-mais-surement/
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Cap sur l'oenotourisme au coeur d'un vignoble de
Champagne

Le classement récent de la Champagne au patrimoine mondial de I’'lUnesco est
I'opportunité de mettre I'accent sur I’'oenotourisme ! Nuit insolite dans une bulle,
visite du domaine Gremillet, dégustation et déjeuner au coeur des vignes...

La maison Gremillet, initialement tournée vers I'export, souhaite ouvrir ses portes au public et faire
découvrir son infrastructure qu’elle veut contemporaine et originale ! Se mettre dans sa bulle le
temps d’'une nuit exceptionnelle dans un cadre idyllique en symbiose avec la nature : voila
l'invitation formulée par la maison familiale de champagne Gremillet.

L'experte en bulles de champagne offre aux amoureux des vignes, comme aux amateurs
d’aventures originales, une nouvelle approche de la « bulle » via une formule d’hébergement «
extraordinaire » au sein méme de son domaine. Au coeur du Clos Rocher, qui produit la plus
prestigieuse cuvée des champagnes Gremillet, se niche une chambre insolite sous forme d’'une
bulle transparente. L’écrin d’'un séjour inoubliable, aux prestations uniques et individualisées qui
allie vie sauvage, confort et sécurité, au plus proche de la nature. Ce coin de paradis, isolé et clos,
est entouré par la vigne et mitoyen de I'Arboretum des Vaucelles. Cet arboretum abrite 82
coniferes, chacun d’eux représente un pays ou la maison a exporté son champagne.

En symbiose avec la nature...

Un cadre unique a la biodiversité préservée, soutenu par 'engagement de la famille Gremillet en
faveur de la nature, son alliée, celle sans qui elle ne pourrait exercer et sublimer sa passion.
Placée sur I'exploitation certifiée HVE « Haute Valeur Environnementale », la bulle proposée par la
maison de champagne est éco-congue et fabriquée en France. En symbiose avec la nature, elle
minimise la consommation d’énergie et de matiére tout en maximisant le confort et l'interaction
avec l'environnement. Elle s’intégre également harmonieusement au décor grace a ses lignes
discretes et a ses espaces en transparence permettant de profiter sans limite du spectacle
ambiant.

UNE NUIT DANS UNE BULLE AU CLOS

« Séjour pour 2 personnes possible de mai & octobre « A partir de 200 euros la nuit (petit-déjeuner
compris + 1 bouteille de Champagne offerte) « Visite des caves possible sur réservation et selon
'heure d’arrivée < Option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a
'avance. Réservation sur le site routedesbulles.fr



VISITE ET DEGUSTATION

La visite débute la ou tout commence : la vigne, celle du Clos Rocher, puis I'arboretum, avant de
découvrir le cellier : pressoir, cuves, ateliers de dégorgement, d’habillage... Toutes les étapes de la
méthode champenoise sont contées au lieu juste. Aprés un passage dans le temps avec le musée,
puis la traversée des caves, vient le moment de la dégustation au sein du showroom et de sa terrasse
panoramique.

VISITE CLASSIQUE 10€ par personne. Visite guidée d’1 heure puis dégustation de 3 cuvées maison.
DEGUSTER SANS VISITER 6€ par personne. Dégustation de 3 cuvées maison.

DEJEUNER AU COEUR DES VIGNES

Traditionnellement a hauteur d’homme, notre cadole se veut plus spacieuse, plus conviviale pour y
accueillir entre 6 et 10 personnes. Un lieu unique pour un déjeuner gastronomique au champagne
avec vue sur la vigne. Pour un groupe supérieur a 10 personnes, le showroom et sa terrasse
panoramique sera votre lieu d’accueil.

FORMULE GASTRONOMIQUE 40€ par personne. Visite compléte et originale d’ 1 heure 30 entre le
Clos Rocher, I'arbortum et les caves. Un copieux repas froid (crudités, viandes froides, charcuterie,
fromages et dessert) préparé par notre traiteur local vous sera servi accompagné de nos champagnes
(1 bouteille pour 3 personnes).

SEMINAIRE & RECEPTION Le domaine dispose d’une jolie salle de réception pour accueillir les
évenements festifs ou professionnels. Capacité de 120 personnes. Pour toutes demandes de tarifs ou
d’'informations, remplir le formulaire en ligne.

http://www.voyagerpratique.com/2021/03/cap-sur-loenotourisme-au-coeur-dun.html
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Région : Grand-Est

T aFaetidiar Région : Grand-Est
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https://s3-eu-west-1.amazonaws.com/kmplus-account-
files/1551184/2021/3/5/NgVj4ARuKiUW2DdAcNIOGA.mp4
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Les clos en Champagne

Clos Rocher — Champagne Gremillet a Balnot

Lancé en 2017 par la famille Gremillet (Jean-Michel et
Anne, accompagnés de leur enfants) sur le millésime
2013, le clos Rocher est un 100 % pinot noir de I’Aube,
issu de 1,4 hectares de vignes plantées a Balnot-sur-
Laignes qui ont donné 2500 bouteilles.

https://www.monsieurbulles.com/2021/02/19/la-notion-de-clos-en-champagne/
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The story of my wine

Champagne Gremillet
Cuvée Evidence

Author: Goswijn Simons
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Chardonnay
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Champagne Gremillet - Cuvée Evidence (90 TSW)
This Valentine's weekend | had an Instagram break but that doesn't mean we didn't enjoy good wines. This
100% Chardonnay - Cuvée Evidence was the bottle we opened on Sunday. A very delicate choice | must admit.

This Champagne is composed of only the cuvée (first press). Selection of the best Chardonnay. Alcoholic and
malolactic fermentation in oak barrels for 6 months. Ageing of 4 years minimum. BRUT Dosage at 7 gr/l with a
liqgueur d’expédition coming from finished bottles of Champagne.

Gentle vinification in wood gives him more aromatic complexity while preserving the freshness of the
chardonnay. An atypical, rare champagne!

My tasting notes:

In the glas aa bright golden yellow color. The mousse is fine and light creamy with a fine and persistent bubble.
On the medium nose you can find aromas of yellow apple, pear, citrus and vanilla with hints of white flowers,
hay, brioche and spices. On the palate dry, medium bodied with nice acidity and freshness. Very inviting
flavours which are a recall of the nose. Easy going and delicate with light bitterness in the finish.
The perfect match would be the delicate flesh of scallops, fine fowl or a free-range chicken.
The Gremillet estate was founded by Jean-Michel Gremillet in 1979 when he inherited a plot of land with
vines from his mother, Lulu. Today, the house has more than 40 hectares of vineyards and is located in a small
village 45 kilometers from Troyes - the historic capital of Champagne.

https://www.thestoryofmywine.com/blog/champagne-gremillet--cuvee-evidence
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Dégustation De Champagne A L'occasion De

La Saint Valentin Avec Rouge Aux Lévres

. BONHEUR EST
DANS 14
()
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BRIANT

Pour la Saint Valentin, nous avons participé a une Master Class virtuelle 100% Champagne organisée par Rouge aux
levres. Nous avions apprécié leur premier Virtual Wine Tour sur les vins blancs Peyrassol.

Une belle sélection de bouteille de champagne

Margot Ducancel, Fondatrice de Rouge aux Lévres, a sélectionné 3 belles bouteilles de Champagne pour illustrer
toute la diversité de cette belle région :

eChampagne M.G Heucq ‘Fossile’ Brut

eChampagne Gremillet Blanc de Noirs Brut

eChampagne Leclerc Briant — Vintage 2014 Extra Brut

Nous avons regu quelques jours avant un coffret en bois avec ces 3 bouteilles.

Une Master Class virtuelle

Lors de la Master Class sur Zoom, Margot Ducancel évoque les cépages, les typologies de terroirs, le mode de
fabrication et les différences entre les maisons de champagne.

La maison de champagne familiale Gremillet est installée dans la cOte des Bar, au Sud de la région viticole
champenoise. Ce champagne brut Blanc de noirs est tres riche en arébmes, avec des notes typiques du Pinot noir :
coing, épices et poivre. Un champagne que l'on peut associer a du poisson, de la viande blanche et du fromage a
pate dure comme I'emmental ou la tome.

https://www.carnetsdeweekends.fr/degustation-de-champagne-a-loccasion-de-la-saint-valentin-avec-rouge-

aux-levres/
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BOISSONS, GASTRONOMIE

Une Saint-Valentin des plus pétillantes

pour Champagne Gremillet

Coffret de dégustation personnalisable, Brut Rosé fraichement relooké
ou parenthése romantique au cceur du vignoble, Champagne Gremillet
se met en quatre pour proposer une sélection d’idées cadeaux des plus
pétillantes pour la Saint-Valentin. La Maison regorge d’idées originales
pour surprendre I'élu(e) de son cceur et lui faire plaisir a coup sar.

: Pour les inconditionnels du champagne rosé, la Maison Gremillet met a
cm,;m I'honneur la nouvelle version de son Brut rosé. Désormais habillée d’une
‘ étiquette et d’une coiffe aux délicats tons de rose, la bouteille retranscrit
plus fidelement I'essence de son contenu. Celle d’un champagne plaisir
élégant, subtil et fruité distillant toute la palette des fruits rouges et
noirs gorgés de soleil comme la fraise, la framboise, la mire, le cassis, la
griotte et la groseille.

Un Coffret de dégustation personnalisable

Les professionnels des fines bulles sont unanimes : pas de champagne
sans flite ! La Maison Gremillet a imaginé un Coffret de dégustation
personnalisable. Composée de deux flGtes de 16 cl et d’une bouteille (au
choix parmi les collections Classiques, Pures ou Inspirations a acheter
séparément), ce cadeau tout en élégance permet de partager a deux un
doux moment de dégustation. Et pour encore plus de romantisme, les
propriétaires du domaine offrent la personnalisation de I'étiquette.

Nuit insolite au cceur du vignoble

Enfin, la Maison Gremillet, en partenariat avec Bublleways, a imaginé
une expérience unique au coeur du vignoble. Se mettre dans sa bulle le
temps d’une nuit dans un cadre idylligue en symbiose avec la nature,
voila l'invitation formulée par la maison familiale de champagne.
L'experte en bulles de champagne offre aux amoureux des vignes,
comme aux amateurs d’aventures originales, une nouvelle approche de
la « bulle » via une formule d’hébergement « extra-ordinaire » au sein
méme de son domaine. Un bon cadeau a offrir a I'étre aimé(e) pour une
nuit insolite au cceur du vignoble.

Champagne Gremillet
— Coffret de dégustation personnalisable (comprenant 1 bouteille (non
comprise dans ce tarif) et 2 flites de 16 cl), env. 15 euros. Bouteille de
75 cl (a choisir parmi les collections Classiques, Pures ou Inspirations) a
acheter séparément. Personnalisation de [Iétiquette offerte.
— Brut rosé (bouteille 75 cl), env. 26 euros. Conditionnement a partir de
1 a 6 bouteilles.
— Bon cadeau pour une nuit insolite au cceur du vignoble, a partir de 200
euros la nuit pour 2 personnes (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de
champagne offerte). Séjour possible de mai a octobre. Visite des caves
sur réservation et selon I'heure d’arrivée. Option « Diner » disponible
sur réservation minimum 48 heures a l'avance : 75 euros pour 2
personnes. Réservation sur le site routedesbulles.fr

> »
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https://dynamic-seniors.eu/saint-valentin-champagne-gremillet/
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Champagne Maison Gremillet

Pas de St Valentin sans bulles, d’autant que celles-ci fascinent hommes et femmes alors que fleurs et
chocolats séduisent plutdt la gente féminine !

Un rosé a découvrir lors d’un séjour au coeur des vignes : Gremillet

Alors la Maison Gremillet a imaginé plusieurs bonnes idées pour personnaliser votre cadeau : un coffret
avec une bouteille et 2 flites, un flacon de Brut rosé relooké, un bon cadeau pour une nuit insolite et
romantique au cceur des vignes.

Excellent rapport qualité — prix que le coffret et ses 2 flltes a partager : 15 € avec une personnalisation de
I'étiquette offerte.

Coiffé de rose le Brut rosé fleure bon les fruits rouges (fraise, framboise, griotte, groseille) et noirs (mdres,
cassis). Fruité et un peu vineux, il accompagne parfaitement les gibiers ou les desserts fruités.

26 € la bouteille.

Dans les vignes mémes, possibilité d’'une nuit au cceur d’'une bulle et visite des caves pour mieux
appréhender le vignoble.

200 € la nuit pour 2 personnes, bouteille comprise ; www.champagne-gremillet.fr

https://www.levasiondessens.com/quoi-lui-offrir-pour-la-saint-valentin/
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Dormir dans un clos sous une bulle en
Champagne (Champagne Gremillet)

Pour penser a autre chose : se mettre dans sa bulle le temps d’une nuit exceptionnelle
dans un cadre idyllique en symbiose avec la nature : voila linvitation formulée par
le Champagne Gremillet. Un domaine qui offre aux amoureux des vignes, comme aux
amateurs d’aventures originales, une nouvelle approche de la « bulle » via une formule
d’hébergement « extraordinaire » au sein méme de son vignoble. Au coeur de son clos, le
Clos Rocher, qui produit la cuvée de prestige des Champagnes Gremillet, se niche une
chambre insolite sous forme d’une bulle transparente. L'écrin d’un séjour inoubliable, aux
prestations uniques et individualisées qui allie vie sauvage, confort et sécurité, au plus
proche de la nature. Ce coin de paradis, isolé et clos, est entouré par la vigne et mitoyen
de I'Arboretum des Vaucelles. Cet arboretum abrite 82 coniféres, chacun d’eux représente
un pays ou la maison a exporté son champagne. Un cadre unique a la biodiversité
préservée, soutenu par lI'engagement de la famille Gremillet en faveur de la nature, son
alliée, celle sans qui elle ne pourrait exercer et sublimer sa passion.

Placée sur |'exploitation certifiée HVE « Haute Valeur Environnementale », la bulle est éco-
congue et fabriquée en France. En symbiose avec la nature, elle minimise la consommation
d'énergie et de matiere tout en maximisant le confort et Iinteraction avec
I'environnement. Elle s’integre également harmonieusement au décor grace a ses lignes
discrétes et a ses espaces en transparence permettant de profiter sans limite du spectacle
ambiant.

INFORMATIONS PRATIQUES

-Séjour pour 2 personnes possible de mai a octobre

A partir de 200 euros la nuit (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de Champagne offerte)
-Visite des caves possible sur réservation et selon I’'heure d’arrivée

«Option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a [I'avance
Réservations sur le site internet Champagne Gremillet

https://lachampagnedesophieclaeys.fr/dormir-dans-un-clos-sous-une-bulle-en-champagne-champagne-

gremillet/
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La gastronomie en France

Saint-Valentin 2021, les idées de cadeaux a partir de 5 €

Des cceurs, des cceurs et encore des cceurs... la Saint Valentin 2021 nous emmene sur
des pentes de douceurs fruitées et chocolatées, des petits et grands cadeaux a partager
ou a offrir a I'étre aimé.

Les cadeauxde31a3a40€
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Shanty Biscuits - Jeu de sociéte Duo de 24 delicieux biscuits a messages - 32 €, disponible en ligne.

Pierre Hermé - Fleur de cassis coeurs mélés pour 2 - Crumble au poivre de cassis, biscuit moelleux au chocolat, ganache au chocolat Pure

QOrigine Bélize, District de Cayo, Plantation Xibun au cassis et poivre de cassis, éclats de chocolat noir ala fleur de sel, 36 € — en boutiques et en

ligne.

Astara - Your are my caviar, Coffret caviar Baeri et ses deux cuilléres -35 €, en boutique et en ligne.

Champagne Gremillet - Coffret dégustation personnalisable, composé d'une bouteille (a choisir parmi les collections Classiques, Pures ou

Inspirations) et 2 fliites. Coffret, 15 € - bouteille de champagne, dés 24,50 €, en ligne.

https://kissmychef.com/articles/produits/selections-gourmandes/saint-valentin-2021/
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Champagne Gremillet cuvée Clos Rocher

Pour une féte inoubliable, un apéritif, un plat ou un dessert, ou tout
simplement une soirée en amoureux, entre amis ou en famille, la maison
de champagne Gremillet propose sa nouvelle cuvée en édition limitée.
Jean-Christophe GREMILLET, chef de cave et fils du fondateur de la maison
éponyme, est particulierement fier de présenter sa nouvelle création : le
champagne Gremillet cuvée Clos Rocher.

La cuvée clos Rocher est présentée dans un bel écrin tres chic, idéale pour faire
un cadeau, ou tout simplement pour le plaisir de déguster un bon champagne.

« Fleuron de la maison Champagne GREMILLET, cette nouvelle cuvée est le fruit du
savoir-faire familial et de 7 années de patience. Enfantée par le Clos du méme
nom, I'un des rares en Champagne, elle est composée a 100% de pinot noir, la
plus belle expression du terroir de la Cote des Bar. Une invitation a une
expérience unique pour tous les amateurs de champagne, un voyage des sens...
Le champagne Clos Rocher est né de I'assemblage d’'une seule année de vendange
- 2013 - apres une sélection rigoureuse des plus beaux raisins du Clos Rocher,
tous vendangés a la main a pleine maturité. Sa terre d'excellence, une parcelle au
sol argilo-calcaire de plus d'1 hectare, plantée en pinot noir, ceinte de murets et
exposée Sud, Sud -Est, lui confére un parfait équilibre entre richesse et légereté.
Subtil et raffiné, il se marie a merveille avec les mets de fétes tels que les fruits de
mer, le foie gras, la volaille ou encore les desserts fruités. »

Comme le précise Anne GREMILLET, la fille de la famille, en charge de la
communication et du marketing :« seules 2 670 bouteilles composent cette
premiere cuvée Clos Rocher ». Commande et livraison uniquement sur le site
internet de la maison de champagne.

Prix : 89€

Dans la rubrique insolite, la maison de champagne propose « une bulle au pays
des petites bulles » : une expérience inoubliable au coeur de son vignoble. Bient6t
plus d'informations lors d'un prochain post.

Un grand merci a la maison Gremillet pour ce joli coffret trés chic.

https://fashioncvmag.com/2021/02/04/champagne-gremillet-
cuvee-clos-rocher/
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Actus Vins & Spiritueux - Cap sur I'oenotourisme : vivez une expérience inoubliable au coeur du vignoble de la maison de
Champagne Gremillet !

VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

Cap sur l'oenotourisme : vivez une expérience inoubliable au coeur du vignoble de la maison de
Champagne Gremillet !

Le classement récent de la Champagne au patrimoine mondial de I'Unesco est l'opportunité de mettre
I'accent sur l'oenotourisme ! Nuit insolite dans une bulle, visite du domaine, dégustation et déjeuner au
coeur des vignes... La maison GREMILLET, initialement tournée vers |'export, souhaite ouvrir ses portes au
public et faire découvrir son infrastructure qu’elle veut contemporaine et originale !

UNE NUIT DANS UNE BULLE AU CLOS ROCHER

Se mettre dans sa bulle le temps d'une nuit exceptionnelle dans un cadre idyllique en symbiose avec la
nature : voila l'invitation formulée par la maison familiale de champagne GREMILLET. L'experte en bulles de
champagne offre aux amoureux des vignes, comme aux amateurs d'aventures originales, une nouvelle
approche de la « bulle » via une formule d’hébergement « extra- ordinaire » au sein meéme de son domaine.
Au coeur du Clos Rocher, qui produit la plus prestigieuse cuvée des champagnes Gremillet, se niche une
chambre insolite sous forme d'une bulle transparente. L'écrin d'un séjour inoubliable, aux prestations
uniques et individualisées qui allie vie sauvage, confort et sécurité, au plus proche de la nature.
INFORMATIONS PRATIQUES

Ce coin de paradis, isolé et clos, est entouré par la vigne et mitoyen de I'Arboretum des Vaucelles. Cet
arboretum abrite 82 coniféres, chacun d’eux représente un pays ou la maison a exporté son champagne. Un
cadre unique a la biodiversité préservée, soutenu par I'engagement de la famille GREMILLET en faveur de la
nature, son alliée, celle sans qui elle ne pourrait exercer et sublimer sa passion.

Placée sur l'exploitation certifiée HVE « Haute Valeur Environnementale », la bulle proposée par la maison de
champagne est éco-concue et fabriquée en France. En symbiose avec la nature, elle minimise la
consommation d'énergie et de matiére tout en maximisant le confort et l'interaction avec I'environnement.
Elle s'integre également harmonieusement au décor grace a ses lignes discrétes et a ses espaces en
transparence permettant de profiter sans limite du spectacle ambiant.

Séjour pour 2 personnes possible de mai a octobre

A partir de 200 euros la nuit (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de Champagne offerte)

Visite des caves possible sur réservation et selon I'heure d'arrivée

Option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a l'avance

Réservation sur le site routedesbulles.fr



VISITE ET DEGUSTATION

La visite débute la ou tout commence : la vigne, celle du Clos Rocher, puis I'arboretum, avant de découvrir le
cellier : pressoir, cuves, ateliers de dégorgement,d’habillage...Toutes les étapes de la méthode champenoise
sont contées au lieu juste. Aprés un passage dans le temps avec le musée, puis la traversée des caves, vient
le moment de la dégustation au sein du showroom et de sa terrasse panoramique.

VISITE CLASSIQUE 10€ par personne.
Visite guidée d'1 heure puis dégustation de 3 cuvées maison.

DEGUSTER SANS VISITER 6€ par personne. Dégustation de 3 cuvées maison.

DEJEUNER AU COEUR DES VIGNES

Traditionnellement a hauteur dhomme, notre cadole se veut plus spacieuse, plus conviviale pour y accueillir
entre 6 et 10 personnes. Un lieu unique pour un déjeuner gastronomique au champagne avec vue sur la
vigne. Pour un groupe supérieur a 10 personnes, le showroom et sa terrasse panoramique sera votre lieu
d'accueil.

FORMULE GASTRONOMIQUE 40€ par personne.
Visite compléte et originale d’ 1 heure 30 entre le Clos Rocher, I'arbortum et les caves. Un copieux repas
froid (crudités, viandes froides, charcuterie, fromages et dessert) préparé par notre traiteur local vous sera
servi accompagné de nos champagnes (1 bouteille pour 3 personnes).

SEMINAIRE & RECEPTION
Le domaine dispose d'une jolie salle de réception pour accueillir les évenements festifs ou professionnels.
Capacité de 120 personnes.

Pour toutes demandes de tarifs ou dinformations, remplir le formulaire en ligne.
Réservations sur le site internet Champagne Gremillet

A PROPOS DE CHAMPAGNE GREMILLET

Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET en 1979.
Ce passionné tient son gout pour la vigne de sa mere Lulu qui lui a Iégué sa premiére parcelle. Il a lui-méme
transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants,Anne et Jean-Christophe,ainsi qu'a leurs conjoints
respectifs.Aujourd’hui,tous participent a l'écriture des pages de ['histoire Champagne GREMILLET et
ceuvrent, main dans la main, au rayonnement et au développement de cette marque qui leur tient tant a
coeur. Avec un slogan fort de sens - « Tous vos succes méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le
parcours de la maison qui s'est rapidement hissée parmi les plus belles de son secteur, I'entreprise offre un
regard optimiste sur 'avenir et place la détermination, le dynamisme et le travail au cceur de ses valeurs.
Elle produit 500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s'invite dans les caves d'une clientele
traditionnelle francaise composée d'établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont destinées a
l'export (50 destinations). Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter,
Effervescent du monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année
par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde. Situé au cceur du terroir unique de la Cote des Bar
dans I'Aube, le domaine GREMILLET, vaste de 48 ha, jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir

e;t roi &

https://www.herault-direct.fr/articles/28686/cap-sur-l-oenotourisme-vivez-une-expe-rience-inoubliable-
au-coeur-du-vignoble-de-la-maison-de-champagne-gremillet
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C’est la Saint Valentin !

Certes les temps ne sont pas propices aux rapprochements mais il n'est pas question de renoncer aux traditions propres a
cette féte des amoureux pour exprimer ses sentiments accompagnés de petits cadeaux ..! Des cadeaux qui sont autant de

messagers charmeurs et craquants.

https://www.lindigo-mag.com/C-est-la-Saint-Valentin- a1308.html
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Toute Lactualite de la cuisine du Sud

Saint Valentin. Cupidon en effervescence !
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GREMILLET. Editions Red et Gold

Pour la Saint Valentin, les éditions Red et Gold se
voient dotées d’'une nouvelle étiquette tres
minimaliste qui contraste avec le c6té tres
colorées des bouteilles.

Pour célébrer les amoureux, ces deux cuvées
seront du plus bel effet dans leur écrin noir
sobre et chic 1 ou 2 bouteilles. Bouteille seule
38€. Coffret 1 bouteille 50€. Coffret 2 bouteilles
89€

https://www.email-gourmand.com/vins/item/saint-valentin-cupidon-en-effervescence
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Le Champagne, un des symboles de [a Haute Gastronomie Frangaise, Consommé dans le
mande entier, le champagne déchaine les passions depuls le 17éme siécle.

it |

POMMERY DELAMOTTE DE SAINT GALL LE BRUN DE
MNEUVILLE
'
CHEURLIN CASTELNAU COLLET
POMMERY - Royal Brut - 33,70£ GREMILLET - Clos Rocher - 85,00€
DELAMOTTE - Blanc de Blancs Brut 2007 - 50,006 CHEURLIN - La Cuvee Speciale - 25,00€
DE SAINT GALL - ORPALE 2008 - 110,00 DE CASTELNAU - Hors Catégarie - 94,006

LE BRUMN DE NEUVILLE - Blanc de Blancs Brut - 30€ COLLET - Extra Brut Premier Cru - 33,006

Labres dialoool est dangeren pour la sants. b= boinons alcoalisées sont & consommes aves modération.

2 = LIFESTYLE
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SPECIAL IDEES CADEAUX SAINT VALENTIN 14 FEVRIER
Champagne Gremillet, étiquettes personnalisées, flutes...nuit
insolite au cceur du vignoble! ==

Alors que chocolats, bouquets de fleurs et diners au restaurant se disputent la premiére place des cadeaux
attendus pour le 14 février, la maison de CHAMPAGNE GREMILLET, spécialiste de toutes les célébrations,
regorge d’idées originales pour surprendre I’élu de son cceur et lui faire plaisir a coup sir. Bouteille de Brut rosé
fraichement relookée, bon cadeau pour une parenthése romantique dans une bulle nichée en plein cceur des
vignes ou encore suggestion de la maison — le coffret de dégustation personnalisable : le plus difficile sera de
choisir | Quel que soit le budget de ses clients, leurs préférences gustatives ou le type d’expérience a offrir
souhaité, la maison de CHAMPAGNE GREMILLET ne manque pas d’inspiration pour rendre cette prochaine
SaintValentin unique

Et pour encore plus de romantisme, les propriétaires du domaine offrent la personnalisation de
I’étiquette. Une belle occasion de laisser parler son cceur et de garder un joli souvenir de ce 14 février. Une
bouteille de Brut rosé fraichement relookée Envie de faire plaisir a Madame avec une bouteille
particulierement féminine ? Anne et Jean-Christophe GREMILLET proposent la nouvelle version de leur Brut
rosé. Désormais habillée d’une étiquette et d’une coiffe aux délicats tons de rose, la bouteille retranscrit plus
fidelement l'essence de son contenu. Celle d’'un champagne plaisir élégant, subtil et fruité distillant toute la
palette des fruits rouges et noirs gorgés de soleil comme la fraise, la framboise, la mdre, le cassis, la griotte et
la groseille. Bon a savoir Si cette bouteille est choisie pour accompagner le diner, elle rendra toute sa justesse
aux gibiers tels que le pigeonneau, la caille ou le col-vert ou encore aux desserts fruités comme la charlotte.
*Un coffret de dégustation personnalisable (parmi les collections Classiques, Pures ou Inspirations)

Un cadeau tout en élégance pour partager a deux un doux moment de dégustation (coffret comprenant 1
bouteille et 2 fltes de 16cl)

PVC : 15€ TTC le coffret + les 2 flites. Bouteille de 75cl non comprise dans le tarif ; a acheter séparément.
Personnalisation de I'étiquette offerte.

*Une bouteille de brut rosé

Ce champagne subtil et fruité distillant toute la palette des fruits rouges et noirs gorgés de soleil comme la
fraise, la framboise, la mdre, le cassis, la griotte et la groseille. PVC : 26€ TTC la bouteille de 75 cl —
Conditionnement par 1 a 6 bouteilles

*Un bon cadeau pour une nuit insolite au cceur du vignoble

En partenariat avec Bublleways, la Maison Gremillet a décidé de proposer
une expérience unique et inoubliable au coeur de son vignoble uniquement de
mai a octobre.

Le cadre de la bulle, en plein cceur du vignoble, offre une vraie connexion avec -
la nature.

A partir de 200 euros la nuit pour 2 personnes (petit-déjeuner compris + 1
bouteille de champagne offerte) - Séjour possible de mai a octobre - Visite des
caves sur réservation et selon I’heure d’arrivée.

Réservation sur le site routedesbulles.f

https://www.topoutremer.com/hexagone/tourisme-gastronomie-hexagone/item/20780
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Notre sélection 2021 pour une belle Saint-Valentin en téte a téte...
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Champagne Gremillet — Rosé Brut

Une splendide robe rose saumon aux reflets cuivrés dévoile brillance et luminosité. Le nez s’impose
avec force et générosité distillant toute la palette des fruits rouges et noirs gorgés de soleil: fraise,
framboise, mire, cassis, griotte et groseille. La bouche est pleine, ronde et charnue, dans un
équilibre parfait de saveurs et de suavité. L'infinie richesse du fruité est magnifiée par la finesse de
la bulle. A associer & un pigeonneau, une caille, un col-vert ou encore une charlotte aux

fruits. Disponible en coffret personnalisable.

Prix : 26,50 €

https://www.magazine-exquis.com/la-saint-valentin-2021-5-sur-5
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Pour le 14 février, la sélection de la maison Gremillet fﬁ]
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Pour une Saint-Valentin des plus pétillantes, la maison Champagne |
Gremillet présente sa sélection...

s
CREMILLET

Les professionnels des fines bulles sont unanimes : pas de champagne sans flite ! Une bouteille de
Brut rosé fraichement relookée.

Gremillet a imaginé un coffret raffiné pouvant accueillir une bouteille (au choix parmi les collections
Classiques, Pures ou Inspirations) et 2 flites de 16 cl. la bouteille de 75 cl. Conditionnement a partir
de 1 a 6 bouteilles - Un coffret de dégustation personnalisable Et pour encore plus de romantisme,
les propriétaires du domaine offrent la personnalisation de I'étiquette. PVC 26€ TTC

Le coffret + ses 2 flites. Bouteille de 75cl non comprise dans le tarif ; a acheter séparément.
Personnalisation de I'étiquette offerte. Un cadeau tout en élégance pour partager a deux un doux
moment de dégustation. PVC 15€ TTC

Envie de faire plaisir a Madame avec une bouteille particulierement féminine...

Anne et Jean-Christophe Gremillet proposent la nouvelle version de leur Brut rosé. Désormais
habillée d’une étiquette et d’'une coiffe aux délicats tons de rose, la bouteille retranscrit plus
fidelement I'essence de son contenu. Celle d’'un champagne plaisir élégant, subtil et fruité distillant
toute la palette des fruits rouges et noirs gorgés de soleil comme la fraise, la framboise, la mdre, le
cassis, la griotte et la groseille.

Bon a savoir. Si cette bouteille est choisie pour accompagner le diner, elle rendra toute sa justesse
aux gibiers tels que le pigeonneau, la caille ou le col-vert ou encore aux desserts fruités comme la
charlotte. Alors que chocolats, bouquets de fleurs et diners au restaurant se disputent la premiére
place des cadeaux attendus pour le 14 février, la maison de Gremillet, spécialiste de toutes les
célébrations, regorge d’idées originales pour surprendre I'élu de son cceur et lui faire plaisir a coup
sar.

Bouteille de Brut rosé fraichement relookée, bon cadeau pour une parenthése romantique dans une
bulle nichée en plein cceur des vignes ou encore suggestion de la maison — le coffret de dégustation
personnalisable : le plus difficile sera de choisir !

Informations : www.champagnegremillet.fr

http://www.voyagerpratigue.com/2020/12/pour-le-14-fevrier-la-selection-de-la.html
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Actus Vins & Spiritueux - SPECIAL IDEES CADEAUX 14 FEVRIER - La sélection de la maison Champagne Gremillet
Saint-Valentin des plus pétillantes !
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SPECIAL IDEES CADEAUX 14 FEVRIER - La sélection de la maison Champagne Gremillet pour une Saint-Valentin des plus
pétillantes !

Par VINS & TERROIRS, le 13 Janvier 2021

Alors que chocolats, bouquets de fleurs et diners au restaurant se disputent la premiere place des
cadeaux attendus pour le 14 février, la maison de CHAMPAGNE GREMILLET, spécialiste de toutes
les célébrations, regorge d'idées originales pour surprendre |'élu de son cceur et lui faire plaisir a
coup sur. Bouteille de Brut rosé fraichement relookée, bon cadeau pour une parenthése
romantique dans une bulle nichée en plein coeur des vignes ou encore suggestion de la maison - le
coffret de dégustation personnalisable : le plus difficile sera de choisir !

Quel que soit le budget de ses clients, leurs préférences gustatives ou le type d'expérience a offrir
souhaité, la maison de CHAMPAGNE GREMILLET ne manque pas dinspiration pour rendre cette
prochaine Saint- Valentin unique.

Un coffret de dégustation personnalisable

Les professionnels des fines bulles sont unanimes : pas de champagne sans flute ! Alors pour
apprécier leurs créations a leur juste valeur et les présenter sous leur meilleur jour, la maison
Champagne GREMILLET a imaginé un coffret raffiné pouvant accueillir une bouteille (au choix
parmi les collections Classiques, Pures ou Inspirations) et 2 flutes de 16 cl. Un cadeau tout en
élégance pour partager a deux un doux moment de dégustation. Et pour encore plus de
romantisme, les propriétaires du domaine offrent la personnalisation de I'étiquette. Une belle
occasion de laisser parler son coeur et de garder un joli souvenir de ce 14 février.

Prix: 15€ TTC le coffret + ses 2 flutes. Bouteille de 75cl non comprise dans le tarif ; a acheter
séparément.

Personnalisation de I'étiquette offerte.




Une bouteille de Brut rosé fraichement relookée

Envie de faire plaisir a Madame avec une bouteille particulierement féminine ? Anne et Jean-
Christophe GREMILLET proposent la nouvelle version de leur Brut rosé. Désormais habillée d'une
étiquette et d'une coiffe aux délicats tons de rose, la bouteille retranscrit plus fidelement lI'essence
de son contenu. Celle d'un champagne plaisir élégant, subtil et fruité distillant toute la palette des
fruits rouges et noirs gorgés de soleil comme la fraise, la framboise, la mure, le cassis, la griotte et
la groseille.

Bon a savoir Si cette bouteille est choisie pour accompagner le diner, elle rendra toute sa justesse
aux gibiers tels que le pigeonneau, la caille ou le col-vert ou encore aux desserts fruités comme la
charlotte.

Prix: 26€ TTC la bouteille de 75 cl.

Conditionnement a partir de 1 a 6 bouteilles

Un bon cadeau pour une nuit insolite au cceur du vignoble

Se mettre dans sa bulle le temps d'une nuit exceptionnelle dans un cadre idyllique en symbiose
avec la nature : voila linvitation formulée par la maison familiale de champagne. L'experte en
bulles de champagne offre aux amoureux des vignes, comme aux amateurs d'aventures originales,
une nouvelle approche de la « bulle » via une formule d’'hébergement « extra-ordinaire » au sein
meme de son domaine.

A partir de 200€ la nuit pour 2 personnes (petit-déjeuner compris + 1 bouteille de champagne
offerte) Séjour possible de mai a octobre Visite des caves sur réservation et selon I'heure d’arrivée
Option « Diner » disponible sur réservation minimum 48h a l'avance : 75€ pour 2 personnes
Réservation sur le site routedesbulles.fr

A PROPOS DE CHAMPAGNE GREMILLET

CHAMPAGNE GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel GREMILLET
en 1979. Ce passionné tient son gout pour la vigne de sa mere Lulu qui lui a Iégué sa premiere
parcelle. Il a lui-meéme transmis cet attachement au monde viticole a ses enfants, Anne et Jean-
Christophe, ainsi qu’a leurs conjoints respectifs. Aujourd’hui, tous participent a I'écriture des pages
de l'histoire CHAMPAGNE GREMILLET et ceuvrent, main dans la main, au rayonnement et au
développement de cette marque qui leur tient tant a cceur.

Avec un slogan fort de sens - « Tous vos succes méritent un GREMILLET » - en parfait écho avec le
parcours de la maison qui s'est rapidement hissée parmi les plus belles de son secteur, 'entreprise
offre un regard optimiste sur l'avenir et place la détermination, le dynamisme et le travail au cceur
de ses valeurs.
Elle produit 500 000 bouteilles par an : tandis que la majorité s'invite dans les caves d'une clientele
traditionnelle francaise composée d'établissements CHR, de cavistes et de particuliers, 40% sont
destinées a I'export (50 destinations).

Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du
monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50
Ambassades et Consulats a travers le monde.

C'est a Balnot sur Laignes, a 45 km de Troyes capitale historique de la Champagne, au coeur du
terroir unique de la Cote des Bar dans I'Aube, qu’est situé le domaine GREMILLET. Vaste de 48 ha, il
jouxte les fameuses terres des Riceys ou le pinot noir est roi.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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https://www.herault-direct.fr/articles/28043/actus-vins-amp-spiritueux-special-idees-cadeaux-fevrier-la-selection-de-la-
maison-champagne-gremillet-pour-une-saint-valentin-des-plus-petillantes




Ein Klassiker fiir die Neujahrsnacht:
Champagne Gremillet Brut Sélection

E
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© Champagne Gremillet

Berlin, Deutschland (Gastrosofie). Um das Jahr 2021 gebuhrend zu begriBen gdnnen sich
Gastrosophen wie wir Whisky und davor in der Neujahrsnacht: Champagne Gremillet Brut Sélection!
Vom Gut Champagne Gremillet erreicht uns edle Tropfen in einer zeitlos eleganten Flasche mit
dezidiert dezentem Etikett. Schwarz, Wei3, Gold und kein Firlefanz.

Vornehme-zuriickhaltend, ja, flr Edelfedern feinfiihlig der dauBere Eindruck dieser ,Hauptreferenz
unseres Hauses" (,principale référence de notre maison"), wie Anne Gremillet mit freundlichen
GruBen (,Bien Cordialement™) aus Balnot Sur Laignes, France, in einem Schreiben an uns formuliert.
Merci Madame!

Diese aparte Mischung ist ein Chuveé mit 70% Pinot Noir und 30% Chardonnay, den Sie wie wir als
Aperitif zu Vorspeisen genieBen sollten, um auf Feind- und Freundschaft anzustoBen oder um nach
leichtfertigen Bemerkungen das Glas heben zu kénnen wie die Stimmung.

Bernhard-Viktor Christoph-Carl von Bllow hatte die Bemerkung ,fruchtige Frische™ fallen lassen und
ganz sicher den frischen, fruchtigen und ausgewogenen Champagner gemeint, der das Auge
bezaubert wie ein Pirol. Goldgelb gléanzt der Champagne Gremillet Brut Sélection hell und klar im
blitzblanken Kristallglas. Feinen und bestimmt anhaltend steigen die Blasen auf.

Der Klassiker von Champagne Gremillet: Sélection Brut. © Champagne GremilletVon der Beobachtung wechseln wir
zur Beatmung und stecken unsere Nasen in die Noblesse. Wenn das nicht eine lebhafte Verbindung
von koéstlichen blumigen und fruchtigen Noten, von Akazie, WeiBdorn, Pfirsich, Birne und Aprikose
ist, die uns kitzelt, was dann?

Dann folgt die Wertschatzung eines jeden jelungenen Champagners. Wohlsein!

Und es folgt die Feststellung, dass sein Geschmack auBerst angenehm und erfrischend auftritt. Das
Gleichgewicht zwischen Sdure und Reife befindet sich im Lot und wir auf bestem Wege Richtung
Loriot.

Am Gaumen finden sich die gleichen Fruchtbestandteile und die Kostlichkeit wie in der Nase,
aufgewertet mit gerdsteten und gewilrzten Noten. Nonchalant schenkt der Chefredakteur noch
einmal ein: Champagne Gremillet Brut Sélection.

Anmerkung:

Lesen Sie auch den Artikel ,Weit in der Champagne..., in der Aube en Champagne" von Rainer
Wein. Siehe auch die Artikel Mit der Kraft und dem Charakter eines Blanc de Noirs von Champagne
Gremillet kann Vaterchen Frost kommen und Ein Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence am
Morgen... von Rainer Wein.

https://gastrosofie.com/ein-klassiker-fuer-die-neujahrsnacht-champagne-gremillet-brut-selection/




Mit der Kraft und dem Charakter eines
Blanc de Noirs von Champagne
Gremillet kann Vaterchen Frost
kommen

Berlin, Deutschland (Gastrosofie). Kellermeister Jean-Christophe Gremillet lobt seinen Brut -
Blanc de Noirs Brut. Er wirde den ,schonsten Ausdruck unseres Terroirs mit dem Know-how des
Hauses" Gremillet kombinieren.
Die Reben fir diesen sehr trockenen Champagner erstrecken sich Gber 42 Hektar an der Cote des
Bar im Suden der Champagne. Die Kalksteinbdden, durchsetzt mit tonigen Mergeln, werden vor
allem mit Pinot Noir (85%) bepflanzt. Kenner wissen, dass kalkhaltige Béden die nattirliche Saure
des Bodens bestens neutralisieren. Das auBergewdhnliches Terroir, in dem die sonnigen Hange die
Kraft und Fruchtigkeit der Rebsorte offenbaren, ist fiir eine der edelsten Rotweinsorten, und das
ist der Pinot Noir oder auch Spatburgunder genannt, bestens geeignet. Allerdings kommt auch
Chardonnay flr seiner Finesse und Frische auf diesen Béden zum Zuge. Kdme er auch reinsortig
in die Flasche, wlrde darauf ,Blanc de Blancs" stehen, was so viel wie der ,WeiBe von den
WeiBen" heiBt.
Monsieur Gremillet weist darauf hin, dass jedes Jahr rund 80 Winzer ihre Traubenproduktion, vor
allem Chardonnay aus Montgueux, Cramant und Béthon, den Gremillet anvertrauen wirden.
Nun, mit 100 Prozent Spatburgunder in der Flasche liberzeugt der Champagner im Glas durch
seine hellgelb-goldige Farbe mit leicht ockerfarbenen Reflexen. Der Blanc de Noirs leuchtet
leuchtend hell und klar wie Sterne einer wolkenlosen Weihnachtsnacht.
So, wie eine Sternschnuppe fallt, steigen seine Explosionen von Frichten und Sonnenschein in die
Nase. Der Pinot Noir bietet eine beachtliche Bandbreite an Aromen. Herausheben darf ich die
Quitte. Kosten Sie einmal die bei den Apfelquitten die Sorten Konstantinopeler und Wudoni und
bei der Birnenquitte die Sorte Bereczki. Famose Friichtchen sie diese gelben Dinger mit wolliger
Haut. Zu ihnen gesellt sich im Glas ein fast pfeffrige Note, wollen meinen: wilrzigen Noten. Und
schmecken!
Wahrlich, diese Flasche Gremillet ist flr einen Gourmand. Rund und reich, Gppig und vollmundig
am Gaumen. Gelungen!
Mit der Kraft und dem Charakter eines Blanc de Noirs von Champagne Gremillet kann Vaterchen
Frost kommen, der fur Russen die Geschenke am 6. Januar und also an Sochelnik bringt. Der 6.
Januar ist der das Fest der ,Erscheinung des Herrn" nach julianischem Kalender. Und sobald nach
Mitternacht der 7. Januar beginnt, beenden glaubigen Russen eine 40 Tage wahrende Fastenzeit.
Das Fastenende und Weihnachtsfest wird am 7. Januar mit einem Festmahl gefeiert.
Die anderen Russen feiern vom 30. Dezember bis zum 8. Januar ganze zehn Tage lang. Hurra! Sie
sollten einmal diesen reinsortigen Champagner von Champagne Gremillet kosten!
Anmerkungen:
https://gastrosofie.com/mit-der-kraft-und-dem-charakter-eines-blanc-de-noirs-von-champagne-gremillet-kann-
vaeterchen-frost-kommen/
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Dem Wahren Schénen Guten

Ein Champagner Gremillet Brut Cuvée
Evidence am Morgen...

- HAMPAE!

GREMIL

BRUT

Berlin, Deutschland (Gastrosofie). Ein Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence im Abendland am Morgen
vertreibt Kummer und Sorgen. Anders gesagt: Morgenstund? Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence im
Mund!

Nun ist die Morgenstunde eine zwischen 6 Uhr und 10 Uhr am Vormittag, fir manche zieht sich diese bis zur
Mittagszeit, die gegen beziehungsweise nach 12 Uhr beginnt. Die bekanntlich beste Zeit fir Sex, auch Guten-
Morgen-Sex genannt, scheint auch die beste Zeit fiir Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence zu sein. Dass
dieser Champagner, 100 Prozent Chardonney im Eichenfass gereift, besonders gut zu Jakobsmuscheln munden
wiirde oder zu Brie, das ist kein Widerspruch. Im Gegenteil: Das ist die Forderung nach den famosen Speisen
schon — richtig — morgens! Dazu franzdsisches Baguette. Original!

Blicken wir ins Glas, nicht aufs Brot. Der Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence zeigt sich in blassgoldener
Farbe mit einem silbrigen Schimmer. Im Grunde ist er hell, leuchtend und klar. Feinen, zarten Perlen steigen im
Glas auf. Sie prickeln nicht nur in der Nase.

Er durfte anfangs blumig, wiirzig. Alsbald bietet sich ein bunter StrauB der Subtilitdt von Aromen. Riechen sie die
Reichhaltigkeit hochstselbst. Verlassen Sie sich auf Ihren Riecher!

Und auf Ihren Geschmack. Schmecken Sie Lakritze, Vanille, warmer Keks und Eiche? Was auch immer, gutes
Gelingen mit dieser Glickseligkeit. Dafiir und fiir die aromatische Komplexitdt sorgt der sanfte Ausbau im
Eichenfass. Und Familie Gremillet!

Darauf einen Champagner Gremillet Brut Cuvée Evidence am Morgen... Und die Jakobsmuscheln, den Brie und
das knusprige Stangenweillbrot namens Baguette nicht vergessen!

Mehr Informationen auf der Heimatseite www.champagne-gremillet.fr im Weltnetz.

Anmerkungen:

https://gastrosofie.com/champagner-gremillet-brut-cuvee-evidence/




