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Que bsire avec ce velsute de cfuau.—ﬂeum auw ﬁw grad dureaw et cithen?
un champagne Qremillet!

La cuvée Evidence des champagnes Grémillet (50€) fait partie des pépites de champagne de gastronomie. Blanc de
blanc -100%

réglisse et de vanille. Mals au-dela de sa saveur, c'est un champagne ultra équilibré entre son attaque franche et

chardannay-, ce champagne a été vinifié en fiits de chéne dont il tire ses notes d'épices douces, de

fraiche et un palais ample et rond. |l offre ces notes que jaime tant dans les tha-’dcnr‘.ay un peu vieillis, de beurre et de
pain grillé, cette impression de gourmandise croustillante. Il est [éger et permet de godter a la foie des plats de
crustaces délicats ou des volallles blanches de fétes comme un chapon. Avec la saveur végétale arrondie par le foie
gras et le sureau, et rafraichie par le zeste de citron, il joue & mervelille... Avec son nouveau flacon, la cuvée Evidence

Crsi

Grémillet est clairement un champagne de table de fétes

La maison Grémillet est une maison de champagne 100% familiale, créée en 1979 par Jean-Michel Grémillet. Elle
trouve 3 une encablure de Troyes, sur la céte des Bar, 3 Balnot s/Laignes. Les vignes couvrent aujourd'hui 42 hectares
mais Jean-Michel Grémillet a commencé avec les 30 ares que lui avaient légué sa maman Lulu. Depuis, le vigneble a

g[an-t'i, la famille avec, et tous travaillent a 'élaboration des 500 000 bouteilles qui sortent chague année. Comme la

maison ne se trouve pas loin des pinots noirs tranquilles et des rosés des Riceys, elle élabore également un rouge

Céteaux Champenais qu'elle a appelé « Le Rouge de Balnot ». Vinifié et vielllit en fits, c’est un vin puissant et [éger 3
la fols, trés riche aromatiquement, entre fruits mirs, épices et fleurs entétantes. A déguster avec des poissons de

riviere, des viandes grillées ou des plats d'automne.

https://www.panierdesaison.com/2018/12/veloute-chou-fleur-foie-gras-citron.html
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Nicole Passions

Arts de la table et Gastronomie

12/2018

Je vous parle un peu du champagne qui a

trouvé sa place sur cette table, cela n'a

pas pu vous échapper....

C'est la Maison_GREMILLET qui me ['a

offert et je réserve la dégustation pour

Noél car cette bouteille fait partie des

UNIQUES

Dans la gaieté, il nous ouvre les portes

du jardin des Hespérides.

Notes :Framboise, cassis, groseille,

sureau, fraise ... il vous emporte dans un

tourbillon parfumé, le fruit de la grenade
dans toute sa splendeur.

~ C'est un extra brut Rosé vrai 100% pinot

noir.

Je termine en citant:

Jean-Christophe Gremillet Chef

R€ « Tel un millésimé, le rosé de saignée fait

'objet d’une sélection rigoureuse de nos

raisins »

Vous Il'avez compris, un produit

prestigieux!

http://nicolepassions.canalblog.com/archives/2018/12/14/36939505.html
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Des bulles de champagne pour les
fétes !

Coco Chanel disait « Je ne bois du champagne qu'a 2 occasions : quand je suis
amoureuse et quand je ne le suis pas ». Et bien moi, c’est un peu pareil ! A moins que
I'histoire d’'amour ne soit entre le champagne et moi ? Je vous ai en tout cas fait une
petite sélection de coffrets festifs autour de ce breuvage enchanteur, j'espére que ca
vous plaira !

CHAMPAGNE GREMILLET

Un coffret mixte, luxueux et malin qui se compose selon les besoins en version duo, tri
ou solo plus 2 flites. Une belle occasion de varier les plaisirs au travers des différente
cuvées de la gamme Gremillet. Ce coffret type boite cloche met en scéne le nouvean log
de la maison : son G ascendant qui exprime les valeurs d’optimisme et d’ambition de 1
maison. Il pourra une fois ses calages 6tés servir de jolie boite 4 trésor.

https://ohmyluxe.com/des-bulles-de-champagne-pour-les-fetes/
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Pour les fétes, découvrez les nouveautés chez
Champagne Gremillet

La fin d'année est aussi synonyme de fétes de famille ou entre amis. Loccasion de partager ou
d'offrir une bonne bouteille histoire de changer du quotidien. Le champagne Gremillet participe a
la féte en revisitant ses habillages, ses étuis et en inaugurant ses cuvées de prestige. JVC s ‘est par
conséquent infiltré dans les coulisses d'une maison familiale qui monte comme ses bulles depuis

sa création en 1979.




Le champagne Gremillet une histoire dynamique :

Produisant 600 000 bouteilles par an (8 cuvées et bientot 9), la maison partage son
champagne a parts quasi égales entre la France et I'export (60% contre 40%). Si tout a
d’abord démarré par une petite parcelle de vigne, le champagne Gremillet c’est
aujourd’hui un vignoble de 42 hectares.

Cultivé a 45 km de Troyes, le raisin donne des cuvées récompensées par les plus grands
concours de vins. C’est ainsi que la maison Gremillet s’impose aujourd’hui parmi les plus
belles de son secteur.

Une gamme pour chaque occasion :

Le champagne Gremillet c’est huit déclinaisons différentes qui vont de I'entrée de gamme a
deux cuvées uniques : Cuvée Evidence et Rosé Vrai.

La Cuvée Evidence ce sont 5 000 bouteilles par an de 100% chardonnay. Ce champagne de
table présenté dans un flacon luxueux, appartient comme le Rosé Vrai aux cuvées de
prestige : « Les Uniques ».

Il est décrit par son créateur comme un champagne atypique et rare. Fleurs, épices et bois
précieux, il faut d’abord le humer sans violence pour en comprendre toutes les subtilités.
En final, vous étes séduit par ses notes de réglisse, vanille, biscuit et boisées. 45€

Le Rosé Vrai est lui un Pinot Noir 100%. Produit a 7 000 bouteilles, il est obtenu par
macération du raisin ou la profondeur de la couleur va de paire avec celle des ardmes. Son
vieillissement prend au minimum 3 ans. Symphonie de fruits rouges frais et purs c’est une
gourmandise fruitée a chaque bulle : cerise, griotte puis framboise ou encore groseille,
fraise. 38€

2019 marquera l'arrivée dans la gamme du Clos Rocher.

La maison Gremillet présente aussi 3 nouveaux étuis. Or pour une cuvée au choix ; bleu
pour le Blanc de Blancs ; rouge pour le Blanc de Noirs.

Informations pratiques :

Le nouveau G emblématique s’affirme avec un design plus moderne et dynamique.
L'étiquette et la coiffe ont aussi été revisitées.

Points de vente VPC — CHR — cavistes.

Pour joindre la maison meére : 03 2529 3791

www.champagnegremillet.fr

c PAGNE
GREMII.L{T

http://jevouschouchoute.fr/2018/11/24/pour-les-fetes-decouvrez-les-nouveautes-chez-champagne-gremillet/
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Cadeaux de Noel : quels vins offrir a
quels membres de la famille ?

Par La WINEista
Vigneronne, cenologue et blogueuse vin

ne bouteille de vin au pied du sapin, voila une bonne idée de cadeaux
de Noél passionnés. A condition de dégoter la cuvée adaptée a chaque

personnalité... Quels vins offrir a quels membres de la famille ?

Pour l'amour de sa vie

Elle apparait comme une «Evidence» cette extraordinaire cuvée de la maison
Champagne Gremillet. Un blanc de blancs brut, élevé en fiits de chéne, d'une

élégance rare. Parce qu'il est unique...

https://www.toutlevin.com/article/cadeaux-de-noel-quels-vins-offrir-a-quels-membres-de-la-famille
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Noél 2018: Champagnes, spiritueux et coffrets au pied du sapin

Publi& le 12/12/2018 Rédigé par Corinne Sadaune

Le Coffret Luxe du champagne Gremillet

Cette maison de champagne familiale, située dans I’Aube, propose un beau coffret, type boite cloche,
mettant en scene le nouveau logo de la maison avec son G ascendant qui exprime les valeurs d’optimisme
et d’ambition. A l'intérieur 2 fliites élégantes, on compose le coffret avec la bouteille de son choix, la
rédaction affectionne particulierement le Blanc de Noirs (100% pinot noir) gourmand et rond a souhait

avec ses arémes de coing agrémentés de notes épicées presque poivrées!_

www.champagnegremillet.fr

http://luxury-touch.com/noel-2018-champagnes-spiritueux-coffrets-au-pied-du-sapin/
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Le Champagne en toute simplicité

Selection Nouvel An 2019 !

Pour le nouvel an le choix du vin ou du champagne est toujours difficile. Pour le choix du vin ce sont vos plats qui vont vous aiguiller, allez chez un caviste
donnez-lui la liste des plats que vous allez faire, votre budget et il va vous trouver les vins qui s'accorderont avec votre menu. 5i il n'y 3 pas de caviste prés de
chez vous vous trouverez sur internet beaucoup de suggestions sur les accords mets/vins.

Pour le choix d'un champagne cest un peu la méme chose sauf si vous ne voulez gu'un champagne 3 U'apéritif. Pour Uapéritif il faut vous poser la question
& Quelles sont les caractéristigues qui me plaise dans un champagne 7 plutdt fruité et gourmand, plutdt puissant et structurég, plutét frais et élégant, etc ... » En

fonction de cela on va pouvoir vous orienter vers tel ou tel type de champagne {Assemblage égalitaire ou majoritairement de chardonnay, etc ...).

Je vais donc vous présenter une sélection de champagne pour vous aiguillez soit sur des cuvées gue lon peut trouver dans toutes les grandes surfaces mais

-
o
-

=]
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http://www.bullosphere.fr/selection-nouvel-an-2019/
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Gremillet Rosé Vrai extra-brut
A I'apéritif

Cette maison familiale a connu une belle croissance depuis sa création en 1978 : elle produit
aujourd’hui 500 000 bouteilles chaque année. Ce Rosé Vrai Extra-Brut élaboré exclusivement a partir
de Pinot Noir et vieilli 30 mois, est dosé a seulement 5%, ce qui préserve toute la fraicheur et la
vivacité qui caractérisent ce champagne trés joyeux. On adore le beau flacon ventru, plein de
promesses. Dans le verre, la robe est d'un beau rosé-rouge tirant sur le framboise. Le nez discret et
léger, est dominé par les fruits rouges avec des notes de framboise, pour un fruité que I'on retrouve au
palais. La rondeur est d’autant plus agréable qu'elle est naturelle, et le vin se déploie joliment la
bouche. Plus structuré qu'il n’y parait. Un joli vin d’apéritif.

http://www.mensup.fr/gastronomie/reveillons-champagne-fetes-selection-degustation-avis-prix-alcool-178116
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EVASION

DES VINS ET DES SAVEURS

Le Champagne Blanc de Noirs est elaboré a partir de raisins noirs a
jus blanc : Pinot noir, Pinot Meunier.

Dans les mono-cépages (un seul cepage), on trouve plus fréequemment des 100 % Pinot noir plus puissant et plus aromatique
que les 100 % Pinot Meunier plus souple et fruité, celui-ci apporte de la rondeur dans les assemblages. Le Blanc de Noirs se
dévoile plus vineux que le Blanc de Blancs issu de raisins & la peau et jus blancs de cépage Chardonnay, qui lui découvre des

arémes délicats de notes florales. Le Blanc de Noirs assure £galement un bon vieillissement.

Vioici une sélection de Champagnes Blanc

RRAAMLOTE
3

Champagne Gremillet - Blanc de Noirs — Brut

Mis en avant par Terroir-Evasion pour sa Cuvée Evidence (3 retrouver dans les archives du site), la Maison Gremillet présente
dans sa collection « Les Purs =, un Blanc de Naoirs 100 % Pinot Noir 3 la robe jaune ocre brillante et nacree. Le nez, sur le fruit,
dévoile sa palette d'arfmes aux accents de coing et de notes £picées légérement poivrées, La bouche est voluptususe et riche.
Un Champagne au tempérament audacieux que I'on associera avec un tendre filet de boeuf ou une tarte tigde aux fruits

caramélisés,

https://www.terroir-evasion.com/cave-vins/champagne-blanc-de-noirs/
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J'ai trouvé magnifique la forme de cette cuvée Prestige Evidence 100 % chardonnay du Champagne Grémillet (prix 45 €).

Cette cuvée nécessite un vieillissement de 3 ans minium sur lies et un faible dosage.

Pour la petite histoire, cette maison est familiale et se situe dans la Cote des Bars (dont je vous ai déja parle spécifiquement

sur le blog).

https://mademoisellebonplan.fr/2018/12/20/produits-gourmands-fetes/
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Gremillet continue
sa montée en gamme

www.vsb-lalettre. fr
LA LETTRE HEBDOMADAIRE DES PROFESSIONNELS DE LA PRODUCTION ET DE LA DISTRIBUTION

La maison de champagne Grenullet a récemment adopté une coiffe biseautée.
« Nous avons l'exclusivité de cette coiffe pour quelques années. Elle nous
permet de nous distinguer visuellement en hin€aires, souligne Anne Gremullet,
en charge du marketing et de la communication. Cet habillage fait écho an
positionnement de la marque, axe sur I'ambition et la modermite, et au trait qui
souligne le G de notre logo. » La jeune maison de champagne (a peine 40 ans

21 décembre 2018 - N°1672 - wwwysb-lalettre.fr 2

VSB

d histoire) exploire 42 ha et s"approvisionne aupres de vignerons indépendants.

Elle prodwt 500000 bouteilles par an et « a le potcutlel pour doubler la pro-
duction ». Elle a engage un important chantier marketing il y a cing ans pour se
positionner entre les prenuers prx et les grandes marques (prui CONSOMMAteurs
de 19 € 445 €). « Nous avons maintenu les volumes malgré 1 augmentation du
prix moyen », se félicite Anne Gremullet. La part des ventes a 1" export, ciremt
historique de la maison (qui fournit notamment chaque année une cinquautaine
d’ambassades frangaises), est tombée de 60 % a 40 %. « Les ventes &I’ export
n’ont pas diminu¢, mais nous vendons davantage en France. notamment aupres
des particuliers. ce qui offre une bonne valorisation ». souligne Anne Gremullet.
La société. qu emploie 23 personnes, dont 6 membres de la fanulle, a réalisé
un chaffre d’affaires de 12 nullions d euros en 2017. (MD)
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Parce que le premier vecteur d'image est le produit, un soin tout particulier est
apporté a la gamme des champagnes Gremillet.

son GREMILLET a apports

raffinée en tc Ar1onie ave

natique de la mat 15 moderne et

dynamique. souligné d'un anale, t

qui s'enrichit dune fine texture de fond tout en diagonale et qui appelle au touché.

i ir gue [harmonie soit

en diagonal ala maison. Linte

reconnaissable auprés des consommateurs

Ensuite et surtout. cetts

ipe ascendante résonne parfaitement avec |
nce rapide et son regard

du chemu

coiffes pour tlustrer les petits

nitzs. fwwn avossssenes fiquet-chanpagne-chyss-pouries-leles-un-gramilet Tien-susf 1
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NOUVEAU FLACONS LUXEUX
POUR SES CUVEES DE PRESTIGE « LES UNIQUES »

La maison GREMILLET a voulu offrir a ses cuvées de prestige un flacon a la hauteur de leur contenu. Un
flacon aux formes généreuses gui vient s'inscrire panmi les grandes cuvées de Ct L'unigue est
incomparable, voire exceptionnel. Seules les grandes années ou les vinifications particuliéres peuvent
donner naissance a des champagnes unigues.

G

CUVEE EVIDENCE

100 % chardonnay

30% des jus sont élevés en fits de chéne de 1 a2 3 ans. 20% de vin de réserve entrent dans la
composition de cette cuvée. Un Vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un faible dosage (7
grammes) contribuent a 'harmonie et la complexité de ce champagne.

Le nez nous invite a pénétrer dans un univers ésotérique quasi monacal, de fleurs, d'épices et de
bois précieux. |l faut le humer sans violence pour en comprendre toutes les subtilités. La bouche,



GREMILLET

La maisen GREMILLET présente 3 nouveaux étuis : Or pour une cuvée au choix, Bleu pour le Blanc
de Blancs, Rouge pour e Blanc de Noirs.

Selon leur disposition, on peut jouer & composer différents chemins de vie : avec 1, 20U 3 ETUIS, tout
en EGAYANT LES LINEAIRES !

Le nouveau design élégant se veut aussi étre |'interprétation joyeuse et libre du fameux « CHEMIN DE
VIE » 0U « CHEMIN DU SUCCES » si chers a la maison GREMILLET.

Déja représenté par une ligne ascendante sur les coiffes de ses champagnes, il se veut ici plus
aerien,

La maison GREMILLET souhaite au travers de ce « GHEMIN DE VIE » qui parcourt les 4 faces de

chague étui, célébrer les PARCOURS MULTIPLES ET VARIES de chacun, parsemes de difficultes mais
aussi de succeés, petits et grands

-
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CHAMPAGNE GREMILLET, LA MAISON FAMILIALE QUI MONTE, QUI MONTE.
CRAMPaCTE Le Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale créée par
GRF \“ LLET dJean-Michel GREMILLET. La premiére parcelle donnee par sa mére Lulu en
19789 va l'inciter a développer I'exploitation. Aujourd’hui, toute |a famille (enfants
el beaux enfants) participe a I'activité de la marque.
La maison produit 500 000 bouteilles par an dont : 40% a 'export (50 destinations), 60% en France
avec une clientéle exclusivement fraditionnelle de CHR, cavistes et particuliers.
Ses cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du
monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chague année par 50
Ambassades et Consulats a travers le monde.

LA COTE DES BAR DANS L'AUBE: UN TERROIR UNIQUE.

Le domaine GREMILLET est situé a Balnot s/Laignes, & 45 km de Troyes capitale historique de la
Champagne. |l est tout

prés du fameux terroir des Riceys ou le pinot noir est roi. Son vignoble s'étend sur 42 hectares.

« TOUS VOS SUCCES MERITENT UN GREMILLET. »

Un slegan en parfaite résonnance avec |'histoire de ce domaine familial qui a su grandir vite et
s'imposer parmi les plus belles maison de son secteur. Une histoire singuliére jalonnée de succés
grace a la détermination, le dynamisme mais aussi I'optimisme des gens qui 1a composent. Un
regard toujours tourné vers l'avenir, une construction pas a pas dont elle est fiere. Elle poursuit son
développement avec cette méme volonté d'avancer qu'elle transmet a travers ses cuveées...

Un champagne destiné 4 tous ceux qui osent réver et entreprendre.

Une belle occasion de varier les plaisirs au travers des différentes cuvées de la gamme Gremillet.
Ce coffret type boite cloche met en scéne le nouveau logo de |la maison : son G ascendant qui
exprime les valeurs d'optimisme et d'ambition de la maison.

Il pourra une fois ses calages Gtés servir de jolie boite a trésor a composer a souhait 13 encore

NI ihaa BVGSAS SaBas THQuai-EhaMpagne-chomr-HouHes-lets-un-ramisat bian sur!

GREMILLET

CHAMPAGNE

GREMILLET

Maison de Champagne p iliale située dans I'Aube sur la Céte des Bar.
Fraicheur ot élégance sont les maitre mots de ses cuvées.
www.champagnegremillet.fr

& Copyright & Crédits Phetos | & Champagne GREMILLET | Tous droits de reproduction réservis

Ca peut aussi vous intéresser

A découvrir en vidéo

https://www.avosassiettes.fr/quel-champagne-choisir-pour-les-fetes-un-gremillet-bien-sur/
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En cadeau, la maison Gremillet a l'idée d'un coffret & composer selon les bescins en version duo, trio ou solo plus 2
fliites, & choisir parmi les différentes cuvées de la gamme, blanc de blancs, blanc de noirs, ou rosé, tous excellents.

Evidemment le prix varie selon la composition. Coffret téte a téte : 85 euros environ.

https://www.lesrestos.com/lifestyle/vins/2018-les-fetes-au-champagne
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Champagne Gremillet :
la famille reprend son

indépendance
I La famille fondatrice de Cham-

pagne Gremillet a repris son indé-
pendance.

U Gestion, via son fonds Irpac, Ia
accompagnee pendant 3 ans.
Située a Bainot sur Laignes (Aube),
Cremiliet (CAo ME]) exploite 42ha,
dont 22ha
BN propriée-
té Dirigée
par lean
Christophe
Cremillet la  §

PME com-
mercialise Jean Cheestoghe Gremillet

500000 houtesiesdont 50 3 lexport
dans 5o pays,
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Champagnes GREMILLET

UNE SAGA FAMILIALE EXCEPTIONNELLE

L'Histoire de Gremillet fait partie de celles que I'on aime & raconter le soir a la veillée... Dans les
années 60, une femme achéte quelques ares de terre qui ne valent rien. Un terrain caillouteux a
Balnots/Laignes, difficile a travailler, dont personne ne veut alors, situé sous la forét, a flan de
coteau. Une acquisition qui fera au mieux sourire. En 1973, elle léegue ses 30 ares a son fils, alors
agent EDF. Pourtant Jean-Michel Gremillet a un réve... devenir vigneron!

Les femmes ont parfois des premonitions, de celles gui font les
grands destins. En acquérant ces quelques ares de terre Lulu
Gremillet ne savait pas qu'elle posait alors la premiere pierre d'une
saga familiale exceptionnelle. A la fin des années 70, Jean-Michel
Gremillet « plaque» son métier d’agent EDF. Il achéte guelques
parcelles de terre supplémentaires pour compléter 'héritage que sa
mére vient de |ui offfir et plante des vignes sur prés d'un hectare,
dont il vend le raisin au negoce. Néanmoins, cette solution ne le
satisfait pas. Ce qu'il veut vraiment. . c'est devenir vigneron. Qu'a
cela ne tienne | Il investit dans ses premiers pressoirs, des coquarns
hydrauliques d'occasion, et commence a travailler a facon pour les
vignerons voising, tout en etiquetant 1000 bouteilles de champagne a
son nom. Dix ans plus tard, il produit 20 000 bouteilles estampillées
«Jean-Michel Gremillets.

Une affaire de famille

Le réve de Jean-Michel et de son epouse Arlette prend forme et
devient realite. Au debut des annees 2000. le fils ainé de la famille,
Jean-Christophe, gui travaille dans la finance, arrive a son tour dans
I'enireprise. Pour appuyer son fils dans sa tache, Jean-Michel
Gremillet s'adjoint I'assistance d'un cenologue consell Jean-Pierme
Rodolphe Lédé Ce personnage atypique, poéte et auteur de
l'ouvrage « Voyage dans ma bouteille », accepte de prodiguer ses
conseils a la toute jeune entreprise. L'homme fonctionne au coup de
coeur. Il lui faut de la sincérite. Dans 12 famille Gremiliet, il est senvi,
on n'a pas le temps de « se |a raconter ».

Jean-Michel Gremillet n’hésite pas a faire appel a cet « original » dont
il connaissait Ia reputation et le savoir faire en matiére de vin : "Il avait
I'air d'un emmerdeur mais je I'aimais bien, je sentais gu'il avait du
talent.”

Avec Jean-Pierre Rodolphe Lédé, Jean-Christophe met en place les
derniers gestes de [élaboration du champagne : vinification,
assemblage, tirage, élevage... assurant & I'entreprise familiale sa
totale autonomie. En 2006, la petite derniere, Anne, prend en charge
le marketing et la communication. Les conjoints respectifs des
enfants, Karine et Stephane ne tardercnt pas & les rejoindre pour
former une famille au grand complet, unie autour d'un méme projet ;
développer une entreprise moderne dans le respect d'un savoir-faire
ancestral.




Et pourtant il faut vendre... 500 000 bouteilles sortent désormais des caves Gremiliet & Balnots
sur Laignes dans 'Aude (10}

Au il des ans, et sous l'impulsion des enfants, le vignoble s’agrandit
pour atteindre désormais 42 hectares. Depuis les années 1990, les
différentes étapes de la vinification, comme le remuage et le
dégorgement, sont integres a |'entreprise, ce qui permet a la famille
Gremillet de produire 300 GO0 bouteilles. Des bouteilles qu'il va falioir
vendre...

Qua cela ne tienne, precurseur a I'épogque au regard de sa taille,
Jean-Michel Gremillet decide de se lancer dans l'export et c'est
toujours une priorité de la maison. Trés actif, il veut se creer une
belle image et devenir une « margque » aux yeux des autres. Pour ce
faire, il n'hesite pas a appeler les ambassades et les consulats de
France a fravers le monde pour les convaincre de servir son
champagne dans le cadre de leurs réceptions de prestige. Et ca
marche | La maison Gremillet servant depuis une cinguantaine de
legations francaises qui lui sont restees fidéles.

Son champagne est également sélectionneé depuis 1997 pour
célebrer tous les lancements de |a fusée Ariane en Guyane.

Des compagnies aériennes comme China Airlines, United Airlines,
Jakarta Airlines, Delta Airlines... I'ont référence ces demieres annes
pour souhaiter la bienvenue a leurs passagers. En acquérant ces quelques ares de temre caillouteuse dont personne
Grace & 'ambition. au travail et & la volonté de ses fondateurs, I3 n'aurait voulu, Lulu Gremillet ne savait pas gu'elle posait alors la
maison Gremillet connait une croissance rapide. Non contente de  premiére pierre d'une saga familiale exceptionnelle.

produire, elle conserve egalement un statut de négociant. En effet,
pour subvenir aux besoins des 500 000 boutellles annuelles,
Gremillet  développe l'activitt  en amont par le  biais
d'approvisionnements en raisins, ce gui lui permet d'optimiser ses
assemblages avec des chardonnays venus de Montgueux, Cramant
ou Béton. Chaque annge, 60 vignerons partenaires lui confient leur
récolte, ce gui constitue un approvisionnement complémentaire de
50 ha.

Un domaine qui grandit
au fur et a mesure des opportunités

Rien n‘améte le désir de Jean-Michel Gremillet pour faire grandir son
petit vignoble.

« Lorsgue jai commencé a batir mon réve, raconte ce dernier, ['étais
dans la construction, pas dans I'ambition. C'est batir. créer, innover
qui m'intéressait. Tant mieux si la réussite est 13, mais ce n'est pas
une fin en soi ».

Actuellement, le domaine de la famille Gremillet couvre une supericie
de 42 ha dont 7 ha sur les collines du terroir des Riceys, et sur la
commune de Balnot-sur-Laignes, a 45 km de Troyes. Plante dans le
sol argilo-calcaire kimmeridgien, le méme que celui de la Bourgogne
voisine, le pinot noir domine & 94 % Le reste de I'encépagement se
compose de chardonnay. Les 51 parcelies sont exposées Sud, Sud-
Est. et beneficient de ce fait d’'un ensoleillement maximal.

Les vendanges commencent géneralement mi-septembre pour une
dizaine de jours. Suivant les millésimes, chardonnay et pinot noir se
partagent la priorité.

Conformeément aux dispositions de l'appellation, la cueillette se fait
exclusivement a la main, afin de préserver les baies intactes jusgu'au
pressurage. 4 T de raisins, donnent 25.50 hl de moiit. Le pressurage
est fractionné entre la cuvée (20,50 hi) et 1a taille (5 hl). Les
champagnes de |a maison sont exclusivement jssus de Ia premiére
presse. Envoyes dans les cuves par pompage, apres débourbage a
froid de 24 h, les mo(ts font leur fermentation, d’abord alcooligue a
16°C, puis malo-lactique & 18°C jusqu'en décembre: En janvier, les
vins sont soutirés puis collés avant un l&ger passage au froid, & -
0,5°C et une filtration fangentielle qui ne rejette aucun déchet.
Autonome, l'appareil travaille I3 nuit, avec un débit lent de 10
hectolitres/heure.



Faire les choses bien

Al début du printemps suivant, on ajoute 1a liqgueur de t
composée de vin clair de levures et de sucres pour la sec
fermentation en bouteille, & 10°C en cave souterraine; et ce
deux a trois mois, afin d'obtenir une grande finesse de bulles.
une meilleure complexite, l'élevage sur lattes dure au minimu
mois pour le brut dans année et jusgu'a 5 ans pour les gr:
cuvees, alors que Fappellation ne demande gue 15 mois.

Alors gue la majorité des vignerons composent leur liquel
dosage avec du molt concentré rectifié, Jean-Christophe Grem
choisi de deboucher specialement des bouteilles de champagne
concocter sa préparation. Toujours dans cette démarche de g
poussee a l'extréme, il conserve ses vins de résenve a tempéi
constante, dans un local climatise a 14°C.

« [l est préferabie de temperer le local plufét gue de refroic
cuves, car, avec le femps ef 'Aumidité, des moisissures pe
s'installer, explique t-il ».

Au mement du dégorgement, les bouteilles sont soumises
double examen :

= le « jetting » qui envoie une goutte d'eau sulfatée dans la b
avant bouchage, favorise I'expulsion de l'air pour obtenir un de
en soufre plus homogéene et favoriser une meilleure conservati
vin.

= La caméra de vision qui contrdle la turbidité, le velun
I'enfoncement et la qualité du bouchon.

Les bouteilles sont ensuite marguées au laser avec la date de
dégorgement, 13 teneur en sucre, le type de champagne, les initiales
de la personne responsable du degorgement et l'annee. Une
tracabiliteé a 100 %.

Ce n'est que lorsgue le vin et sa ligueur sont intimement liés, soit
entre 3 el 6 mois aprés le degorgement dont Ia date est indiguee sur
les flacons, que ces derniers quittent enfin les chais de Balnot-sur-
Laignes. Les vins destines a un long voyage font l'objet d'un
dégorgement spécial, effectué en demiére minute, pour protéger ces
derniers des differences de température, compte tenu des heures de
voyages.

Désormais les gammes des Champagnes Gremillet se partagent
entre Ies « Classigues », 4 savoir des champagnes incontournables,
des Selections et des Roses d'assembiage 70 % pinot noir, 30 %
chardonnay : les Purs Zéro dosage 50 % pinot noir, 50 % chardonnay
et Blanc de Blancs 100 % chardonnay ; les Blancs de noirs 100 %
pinot noir et les Unigues. Lunique est incomparable, voire
exceptionnel Seules les grandes annees ou les vinifications
particuliéres peuvent donner naissance a ces champagnes Unigues,
100 % pinot noir qui se déclinent en Rosé Vrai, en Millesime avec, en
plus, une cuvee Evidence 100 % Chardonnay.

Et parce que le champagne m'est pas tout, 1a maison met en avant
quelgues spécialités avec le Ratafia champenois X0, le Rouge de
Balnot 100 % pinct noir coteaux champenois et le Rosé de Riceys
100% pinot noir.

Rien n'arréte le desir de Jean-Miche! Gremillet pour faire grandir son
petit vignoble.




Tous vos succés meéritent un Gremillet...

Une coiffe ascendante et son chemin de vie expriment déscrmais 13
philosophie Gremillet. Dés sa création, la maison ose la différence
avec. en 2018, une coiffe qui se pare d'une découpe obligue. Cette
découpe ascendante en paraliéle du chemin de vie présent sur les
ceiffes vient renforcer ce dernier. Une illustration parfaite du chemin
parcoury, de I'accomplissement de soi el I'élan vers ['autre en parfaite
resonnance avec I'esprt maison qui porte un regard dynamique et
optimiste sur 'avenir. Un design global harmonieux, contemporain et
epuré gui accompagne le slogan de la maison « TOus VoS SUCCES
meritent un Gremiliets.

Marguer avec une coupe de champagne ces moments de la vie ol
l'on est fier d'avoir ose réver el enireprendre, d'avoir cree ou
accompli, d'avoir franchi des etapes ef atieint un but, c'est I'mage
qu'Anne Gremillet scuhaite donner de cette maison familiale ou
ambition rime avec passion; ou le travail et I'esprit d'entreprise se
conjuguent avec un savoir-faire et un esprit de perfection depuis 40
ans au service du champagne.

Le réve de « clos » de Jean-Michel Gremillet

A seulement 50 m de la cave, le Clos Rocher s'étend sur plus d'un
hectare planté en pinot noir. Cette enceinte protége d'un muret,
exposée Sud/Sud-Est, est I'un des rares clos de la Champagne
auboise. Un reve denfant pour Jean-Michel Gremillet qui. en 2012,
lui & donne le nom de l'une de ses ancétres - Charles (un préenom
feminin au XVlle siecle) Rocher. En 1855, alors agee de 8 ans, elle
‘avait posé la premiére pierre d’'une maison du village qui appartenait
alors a la famille Gremiliet et sur laquelle on peut encore lire « Cefte
pierre a été posée par Charles Rocher 4gée de 8 ans - 1855 »_ Jean-
Michel a pu en récupérer le vestige pour |la metire a l'entrée de son
clos. Le clos abrite egalement une jolie cadole qui, loin des cabanes
destinées a abriter les recolieurs, peut accueillir 8 a 10 personnes

pour des repas gastronomigues prives ou la future degustation de la.

cuvée Clos Rocher, face a la vigne qui I'a engendré, en 2019.

r " -

L'arborétum

L' Arborétum des Vaucelles, en référence a son lieu-dit. est une idée
originale portée par le fondateur, qui a souhaite planter 82 coniferes
de diverses origines, soit autant que de pays dans lesquels le
champagne Gremillet est exporté, Un hommage rendu a ses debuls a
l'export au début des années 80, aux nombreuses ambassades
francaises a I'éranger. clientes historiques de la maison mais aussi
un message de pérennité pour les générations futures. :

CXCILSIVEITICT & id THaim), ailrl G Dresei Ver 1oy Dales Inla ey jusgurau
presstirage.
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Le clos abrite egalement une jolie cadole qui, loin des cabanes:
destinées a abriter les récolteurs, peut accueillir 84 10 personnes
pour des repas gastmnomrques pnvés ou la future dégustation de la
cuvée Clos Rocher, face 4 la vigne quj ['a engendré. en 2019,
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http://toutluniversculinaire.com/gremillet.html




QUOTIDIEN LIBRE

) COMME ENJEU DU 21°

Notre sélection de Champagnes pour des féetes pétillantes

Gremillet — Cuvée Evidence — 100 % chardonnay. Le nez invite & pénétrer dans un univers spirituel quasi monacal,
de fleurs, d'épices et de bois précieux. Il faut le humer sans violence pour en comprendre toutes les subtilités. La
bouche, bien structurée, avec un bel équilibre entre la vivacité et le moelleux, séduit d'emblée. Réglisse, vanille,
biscuit et notes boisées concourent en finale pour nous offrir un pur moment de plaisir. « La légére vinification
sous-bois lul donne davantage de complexité aromatique tout en conservant la fraicheur du chardonnay. Un
champagne atypique et rare ! Coup de coeur ! Prix €45 — Plus de renseignements ici

https://www.quotidien-libre.fr/champagnes-selection-noel/
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Les cuvées « Les Uniques > de la
maison de champagne Gremillet

Un blanc de blancs et un rose d'exception pour accompagner les fétes de
fin d'année

La maison Gremillet

L’histoire de la maison de champagne Gremillet est avant tout une histoire de famille
assez récente puisque c’est en 1978 que Jean-Michel Gremillet quitte son poste
d’agent EDF pour celui de vigneron champenois grace aux 30 ares de vignes légués
par sa meére. Dés lannée suivante et apres avoir acheté des parcelles
supplémentaires il vend son raisin au négoce mais tres vite il décide de créer sa
propre bouteille.

Des ses débuts, la maison Gremillet au fait de la tres forte concurrence en France et
de sa relative jeunesse par rapport a d’autres maisons, a choisi de tout miser sur le
commerce a linternational et c’est ainsi qu’elle s’est faite un nom dans les
ambassades, les consulats frangais a I'étranger mais aussi dans des compagnies
aériennes et c’est également du champagne Gremillet qui est débouché depuis 1997
en Guyane pour tous les lancements de la fusée Ariane !

Aujourd’hui les champagnes Gremillet sont aussi présents en France. lls proviennent
de raisins cultivés sur le sol argilo-calcaire d’'un domaine de 42 hectares tout prés des
Riceys sur la commune de Balnot-sur-Laignes dans le département de I’Aude.

La maison Gremillet produit 8 champagnes :

*Deux bruts : le Sélection et le Brut millésimé 2011

*Deux rosés : le Rosé et le Rosé Vrai

*Deux blanc de blancs : le Blanc de Blancs et la Cuvée Evidence

*Un blanc de noirs

*Un extra brut dosé a 0 g/l de sucre.




La cuvée Evidence

La cuvée Evidence est un champagne brut blanc de blancs confectionné avec 100% de raisins
Chardonnay. 30% des jus qui composent ce vin sont élevés en flts de chéne de 1 a 3 ans et 20% de vin
de réserve entrent dans sa composition. Il est vieilli pendant un minimum de 3 ans sur lies ce qui lui
confére une grande complexité aromatique.

Ce haut de gamme de la maison de champagne est faiblement dosé en sucre, a 7 grammes de sucre par
litre, ce qui en fait un vin idéal a I'apéritif mais aussi pour accompagner des plats.

La cuvée Evidence est un excellent champagne blanc de blancs 4 la fois frais et trés aromatique. Au nez,
les cenologues lui trouvent des notes « de fleurs, d’épices et de bois précieux » et en bouche « un bel
équilibre entre la vivacité et le moelleux » avec « réglisse, vanille, biscuit et notes boisées » en notes
finales.

La cuvée Evidence est vendue en vente par correspondance et chez les cavistes pour un prix conseillé de
45€, on la trouve notamment sur le site LesGrappes a 49€.

Le Rosé Vrai

TP Wee. R
-

Ce champagne rosé est élaboré a partir de raisin Pinot Noir. Ce vin est un rosé de saignée. Contrairement a la plupart
des champagnes rosés qui sont des rosés d’assemblage c’est a dire un mélange de vin blanc et de vin rouge, les rosés
de saignée sont obtenus par une breve macération des modts avec la peau des raisins. Ce sont les pigments naturels
contenus dans la peau des raisins noirs qui colorent les jus. Aprés macération, la cuve est « saignée » : le contenu est
vidé afin de séparer le moQt des peaux.

Le Rosé Vrai Gremillet est soumis a un vieillissement sur lies de 3 ans minimum. C’est un champagne faiblement dosé
en sucre a 6 grammes par litre.

Je ne suis en général pas particulierement intéressée par les champagnes rosés que je trouve sans grand intérét
gustatif. Ce Rosé Vrai grace a la technique du rosé de saignée est étonnant par sa couleur d’un rose profond et sa
grande richesse aromatique. Une véritable et agréable surprise avec ce champagne rosé parfait pour les apéritifs !

Au nez il est tres fleuri avec « une symphonie de fruits rouges » et au goQt il est plutét fruité mais pas sucré. Les
cenologues lui conférent des notes de cerise, de framboises, de groseilles, de fraises, de cassis et de myrtille.

Le Rosé Vrai est vendu en vente par correspondance et chez les cavistes pour un prix conseillé de 38€, on le trouve
sur le site LesGrappes a 42€.

https://unemanettealamain.fr/article/les-cuvees-les-uniques-de-la-maison-de-champagne-gremillet/
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Cuisine 12/2018

& des Tendances

Pour offrir des bulles

La Maison Gremillet, qui a totalement relooke sa gamme avec un nouveau logo, une nouvelle tiquette et une
coiffe biseautée, propose un coffret trés malin, mixte, qui se compose selon les envies en version duo, trio ou solo
plus 2 flites. Ce avec les differentes cuvées de la gamme Gremillet. Chic, De type boite cloche, on y retrouve le
G ascendant. Du plaisir a offrir.

http://cuisine-et-des-tendances.com/2018/12/07/champagne-et-autres-bulles-pour-les-fetes/
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vasculalres ou quantigues...

CHAMPAGNE

GREMILLET

Le domaine Gremillet couvre aujourdhui 42 ha
et trone majestueusement dans la commune de
Balnot-sur-Laignes a 45km de Troyes. De vastes
étendues de vignes, de la passion, des bulles
fines...

C'est grice a la grand-mére paternelle Lulu, que
gesquissa Ihistoire du champagne Gremillet Ses
economies furent mises dans les Teres vignes en
1975, Elle légue rapidement 30 ares a son fils Jean-
Michel Gremillet, qui troqua son poste dagent a
EDF, pour enfiler sa casquette de vigneron !

Une immersion rapide et ambitieuse

Autodidacte, Jean-Michel décide dacheter Iui-
méme ses premiéres parcelles. Un seul objectif 7
Agrandir son vignoble et construire une maison de
champagne, pour lui et sa famille.

La vigne constitue les fondations de la maison
Trés tot sont mis en place le pressurage et e
dégorgement. || faudra attendre 2003, larrivée de
son fils Jean-Christophe (chef de cave), pour que
sintégrent les autres étapes de la vinification.

En 2006, Anne, sa fille cadette, fait son entrée
dans 'entreprise familiale et développe la partie
communication/marketing. Le champagne Gremillet
a su rapidement sinscrire parmi les plus grandes
maisons de son secteur, avec pres de 500000
bouteilles commercialisées chaque année, dans une
cinguantaine de pays.

Lhistaire a donc naturellement continue avec les
enfants Anne et Jean-Christophe accompagnés de
leur conjoint respectif. Chacun a trouvé sa place et
ceuvre dans son domaine de prédilection méme si
les grandes décisions restent collegiales.

Grand dessier
mgédecinesjalternat

Chromothérapls, trichothiraple, réflexsloge,
més hinoise, plantes médicinales, thérapies

Commeit vy wetrouren

Fraicheur et élégance sont les maftres mots du
Champagne Gremillet.

La gualité est une évidence, elle est la premiére
exigence de la maison. « C'est |a somme des petits
details qui font la qualiteé dun Champagne = selon
lean-Christophe Gremillet. Cela passe par exemple
par des champagnes de cuvée (la premiére presse
sedlement, autrement dit, la plus qualitative).
Egalement des vieillissements au-del3 des normes
imposées par I'appellation ou une ligueur de dosage
maison.

Unhabillage sobre et contemporain en parfaite
cohérence avec la philosophie maison.

Les coiffes en diagonale soulignent un chemin de
vie retracant 'histoire & succés de cette famille et le
regard toujours plus ambitieux et optimiste gu'elle
porte sur Favenir.

Une gamme de champagnes variée et raffinéde.

Les champagnes sont élaborés dans le plus grand
respect de la tradiion champenoise et subliment
I'ex pression d'un terroir d'exception : la Champagne.
3 segments de gamme sont proposes :

= Les Classiques Brut Sélection et Roseé
d'assemblage,

= Les Purs : Blanc de blancs, Blanc de noirs et Zéro
dosage.

= LesUniques : le Millésimé, le Rosé Vrai, la Cuvée
Evidence

Ces derniéres cuvées sont les nouveautés maison et
sont présentées dans un flacon de prestige.

= Quelgues spécialités champenoises viennent
compléter la gamme des champagnes : Ratafia
champencis X0, Le Rouge de Balnot (Coteaux
champenois), Le Rose des Riceys.

1010 Balnot sur Laignes - 03 25 29 37 91 - info@champagnegremilletfr
www.champagnegremil letfr - #CHAMPAGNEGREMILLET




Michel ROTH

Foie gras en chaud froid,
religieuse et craquant
ramboutan Calvados

¥ Ingrédients pour 4 personnes

300 gr de foie gras terrine cuit
Jus de canard 2 dl
Crumble pomme

b 50 gr de farine

¥ 50 gr de beurre

¥ 50 gr de poudre d’amande
¥ 1 pincée de feur de sel

¥ 1 pomme golden

Pate i choux

b 65 gr de lait

¥ 30 gr de farine

¥ 20 gr de beurre

b 1ol

» Sel /poivre
Cromesquis

» 80 gr de foie gras frais
¥ 1 pomme golden

¥ 2 clde calvados

¥ 50 gr de ramboutan

¥ 30 gr de farine

¥ 2 ceufs battus

» 50 gr de mie de pain séche
Gelée de pomme

b 2 dl de cidre

¥ 2 ¢l de calvados

¥ 2 fleurs d’ibiscus

¥ 50 gr de sucre semoule
¥ 2 gr d’agar

¥ 1 feuille de gélatine

Blanc manger ramboutan

» 100 gr de créme montée
¥ 2 clde soho
¥ 2 gr de xanthane

Progression

Champagne
GREMILLET
Brut millésinte 2009

B ON\"

Ambiance 6eme

RECETTESDE CH

e AL :
Michel Roth / PhilippeNiite: / Ractid Souid:

1+ Blanc mangé : Mélanger tous les ingrédients énergiquement a
d"un foust. Reetifier Passaisonnement

CARNET DE RECETTES

2+ Choux : Faire chauffer le beurre et Ia farine, ajouter le lait ef cuire

& ébullition sans cesser de remuer 1minute 30. Hors du feu, ajouter I'auf,
mettre |"appareil dans une poche a douille ¢t coucher sur une feuille de
papier sulfuriser et une plaque a pitisserie dune largeur de 2 cm. cuire
au four 7 minute a 180 “c _ Farcir les choux de blanc mangé

Garder e reste pour le dressage

3« Cromesquis : Faire i les pomme et le ramboutan dans un caramel,
déglacer au calvados et laisser cuire a feu doux jusqu'a I'obtention d'une
compote. Metire la compote dans un flexipan demi sphére a moitié
Insérer un morceau de foic gras frais puis recouvrir de compote de
pomme. Mettre le tout au surgélateur. passer la demi sphére dans

Ia farine, puis I'ceuf battu puis la chapelure. Frire a 180 °C jusqu’ i
coloration blonde. Mettre au four a 180 °C pendant 3 minutes. Réservez.

4+ Gelée de pomme : Faire chauffer le ci
le sucre , et la fleur d'hibiseus | Ajouter 1
Couler sur un plateau d’une fine épaisseur.
Tailler des rondelles de 4cm de large.

5 « Religieuse de foie gras : Tailler le foic
de diamétre e1 4 em de hauteur. Mettre le ¢
tout autour des points de blanc-manger ran
5« Crumble : Mclanger tous les mgredic
homogéne, mettre au réfrigérateur. une foi
de papier sulfuriser sur une plague i pitiss
Cuire au four 12 minutes & 180 °C

6 « Dressage et finition : Disposcr au cen
en poudre, poser la religicuse de foic gras
de pomme et des pousses de shizo dans w
de cenard et déposer le cromesquis au-des

Michel ROTH
Poire a botzi,

noisette et pain d’épices

¥ Ingrédients pour 4 personnes

Pain d*épices

¥ 50 gr de miel

+ 75 gr de sirop d*érable

» 25 gr de sucre muscovado
¥ 75 gr de farine de sarrasin
¥ 10 gr de levure chimique

+ 65 gr de lait

¥ 1 weuf

¥ 3 gr de cannelle en poudre
+ 3 gr de coriandre moulu

¥ 1 gr de clou de girofle en poudre
» 1 gr de badiane en poudre
Pressé de poire

+ 8 poires a botzi

+ 20 gr de beurre

b 25 gr de sucre

Tuile noisette

+ 50 gr de basic texture
» 10 gr de pate de noisette

¥ 10 gr de noisette concassée Champagne
Noisettes torréfices GREMILLET
Brut Cuvée Evidence

¥ 125 gr de noisettes mondées
+ 30 gr de sucre semoule

¥ 10 grdeau

Glace tatin

» 175 gr de purée de poire

+ 50 gr de jus de cuisson des poires
» 100 gr de lait

» 100 gr de créme

+ 15 gr de glucose

+ 25 gr de poudre de lait

75 gr de sucre

¥ 5 gr de super neutrose

» 25 gr de glucose atomisé

Décors et finition
¥ 12 lamelles de poire crue

» 12 lamelles de poire caramélisées
+ Jus de poire

Pain d’épices

« Mélanger ous les ingrédients au batteur

mélangeur pour obtenir une pate
homogéne. Versez sur une plaque avee

papier sulfuriser et cuire au four a 160°C

pendant 30 minutes. Détailler des petits
morceaux de 2 em sur 2 em.

12/2018

Créme de noisette :

« Mixer 'ceuf mollet avee le praling,
le sirop, le beurre fondu puis
émulsionner a I'aide d"une girale
progressivement avec les huiles.
Réservez au frais

Pressé de poire @

+ Eplucher les poires et les évider.
Tailler les en fines lamelles. Dans
un plat 4 gratin préalablement beurré
disposer les poires en couche,
ajouter le beurre et le sucre.
Recouvrir d'un papier d’aluminium
et cuire au four a 150°C pendant

1 heure. A la sortie du four, metire
SOUS UnE presse pour en extraire

le jus. Réserver au frais et garder
le jus pour le sorbet.

Tuile noisette :

+ Mélanger le basic texture avee la
pite de noisette. Etaler sur un silpat
puis ajuter par-dessus les noisettes
concassées. Cuire au four a 150°C
pendant 15 minutes

Glace tatin :

» Faire chauffer le jus de poire

avec la pulpe. le lait et le sirop

de glucose a 50 °c, ajouter la poudre
de lait le sucre la super neutrose

et le glucose atomisé. Porlez le tout
2 84 °c sans cesser de remuer.
Versez dans un bol a pacojet

et réservez au congélateur.

Pacosser et servir

Noisettes torréfices :

Porter a 121°C le sucre et I'eau,
ajouter les noisette et les enrober.
Refroidir et réservez

Finition et dressage :

« Dans une assictte, disposer les
moreeaux de tatin de poire, ajouter
la créme noisetie, la tuile, le pain
d’épices | les noisettes torréfices
et une quenclle de sorbet.

Pour finir, ajouter quelque gouttes
de jus de poires, les lamelles crues
et cuites de poires.

(o7
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Claire en France

RAPPIE
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Décembre 2018 : quelques trés bons flacons pour les fétes

Champagne Gremillet Retour dans I'Aube avec ce Rosé wral, un rose de saignée concocte
par Jean-Christophe Gremillet, l2 chef de cave de cette bonne Maison familiale installes sur la
Cote des Bar, non loin des Riceys. Des aromes de fruits secs, de noisette et d'amande, de
la vivacite, de la fraicheur et de la rondeur aussi, pour un aperitif joyeux autour de snacks marins
entre gens raffines. (38€)

http://www.claireenfrance.fr/Vins-et-alcools-a-consommer-avec-moderation-Le-vin-du-mois-a-consommer-avec-moderation-
Decembre-2018-guelques-tres-bons-flacons-pour-les-fetes-1851.htm
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La Griotte §

magazine en ligne impertinent  NICOISE Ni SOUMIse

CULTURE

Rose:Chic Champagne ! par LaGriotte

Un flacon aux formes générauses gui vient slinscrire parmi les grandes cuvées de Champaagne que la Grictte a eu la
chance de goiter en version rose. Et aussi des coffrets magnifigues | Du beau, du bon et du prestige pour ce MNoél 2018 !

CUVEE EVIDENCE

100 % chardonnay

30% des jus sont élevés en fits de chéne
de 1 a 3 ans, 20% de vin de réserve
entrent dans la composition

de cette cuvée. Un Vieillissement
minimum de 3 ans sur lies et un faible
dosage (7 grammes) contribuent 2
I'harmonie et la complexité de ce
champagne.

Le nez nous invite & pénétrer dans un
univers ésotérique quasi monacal, de
fleurs, d'épices et de bois précieux. Il
faut le humer sans violence pour en
comprendre toutes les subtilités. La
bouche, bien structurée, avec un bel
eéguilibre entre la vivacité et le moelleux,
séduit d’'emblée. Réglisse, vanille, biscuit
et notes boisées concourent en finale
pour nous offrir un pur moment de
bonheur.

Le mot de Jean-Christophe GREMILLET,
chef de cave ;

« La légére vinication sous bois lui donne
davantage de complexité aromatigue
tout en conservant la fraicheur du
chardonnay. Un champagne atypigue et
rare |

POINTS DE VENTE VPC — CHR — Cavistes
PRIX PUBLICAS € TTC

ROSE VRAI

100 % Pinot Noir

Rosé de saignée obtenu par macération
du raisin ou la profondeur de la couleur
va de paire avec celle des arémes.

Un vieillisserment minimum de 3 ans sur
lies et un faible dosage — Extra Brut (6
grammes) laisse place & la pure du fruit.
Le nez est une symphonie de fruits
rouges frais et purs qui vous titillent les
sens. Dans la gaieté, il nous ouvre les
portes du jardin des Hespérides.

Une gourmandise fruitée, chaque bulle
est un fruit différent qui vous explose
sur le palais comme une petite note de
musique : ici une cerise, une griotte, la
une framboise, une groseille, puis une
fraise, la c'est un grain de cassis, et
encore une myrtille..Ce rosé est un
baiser parfumé gui donne envie de
tringuer, a la joie, a la vie, a 'amour.

Le mot de Jean-Christophe GREMILLET,
chef de cave :

« Tel un millésimé, le rosé de salgnée
fait I'objet d'une sélection rigoureuse de
nos raisinse

POINTS DE VENTE VPC —CHR

PRIX PUBLIC 3B € TTC

Le Champagne Gremillet est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel Gremillet. Aujourd’hui toute la famille
participe 3 l'activité de la margue. La maison produit 500 000 bouteilles par an dont 40% a 'export, et 60% en France avec une
clientéle exclusivement traditionnelle de CHR, cavistes et particuliers.

Ses cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescent du monde, Guide
Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator_) et sélectionnéas chague année par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde.
Le domaine Gremillet est situé a Balnot s/Laignes, 4 45 km de Troyes. Son vignoble s'étend sur 42 hectares.

Champagnegremillet.fr

Buihlirird=

https://lagriotteanice.wordpress.com/tag/champagne-gremillet/
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Champagne Blanc de Blancs, Gremillet

G

CHAMPARNE

GREMILLET

Ce blanc de blancs élaboré 100 % chardonnay aux notes fraiches d'agrumes et de citronnelle est une
gourmandise. Le nez est un bouquet de fleurs qui suscite I'envie d'y revenir, ef sa finale longue en bouche nous
confirme tout son charme. Ce nectar petillant s'apprécie a I'aperitif ou avec un filet de Saint-Pierre.

24 50 €

La Rose de No&l, Une Glace a Paris

https://homactu.com/archives/107114
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6 champagnes et 1 cremant pour faire
pétiller Noél

Champagne Gremillet - Zéro dosage

Telle une bouée d'air pur, le nez se révéle d'emblée plaisant et délicat avec des ardmes de sous-
bois. Il évogque un beau matin d'été dans les senteurs du jardin. Ardmes de fruits secs, noisettes
et amandes avec un végétal fin tendrement mentholé. La bouche est riche, gourmande, avec un
équilibre parfait entre la vivacité et la rondeur. C’est dans une finale longue et voluptuesuse qu’il
acquiert toutes ses notes de noblesse. Il peut &tre servi avec des entrées comme une petite nage
de queues d'écrevisse au champagne, une soupe d’'huitres au pistil de safran, une cassolette de
coquilles Saint-Jacques ou un foie gras frais escalopé aux péches blanches.

Prix: 28 B0 £

https://www.magazine-exquis.com/6-champagnes-pour-faire-petiller-noel
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CHAMPAGNE
BLANC
DE BLANCS

capeaux

1" BLANC DE BLANCS

FE regul
sublirmé par un bouguet lloral s
tond de truits murs [ananas, péche de wigne)
legérament loastias s on bouche
franchi proposd v wedume fruite riche el
elegant jusqu’a la finale équilibree

Prix 1 304

Champagne Delamotie

Eclatante, sa robe jaune ¢

corden régulier de fines bu s, Mexdl
avec des n frustdes of agrumdes I[:

citran vert] avec une touche de cra

La mise an bouch

Tl
ganta,

elle 5 arr St ensuite gved des frusls murs
|jusgu'a la fingle d'une grande minéralité
Champagne Henriot Champagne Yieflle France Prix : 47€
Des reflets verdatres agrémentent a robe - ¢ paille aux reflet
darée I_|-11|.-|w~'.L|-r-|_|'..l[-v-- A s § intanse af explosil sur la mi

xlle el la poire, agrémenté d'une touche
nez. Une mise én bouche sur |3 mirabella rmiellée. Joll volume en bouche apres une
avec un fond toaste améne une linale fraiche
g1 équilibres

el Ve %1 &hl
dores sl @blows

elfluves de pain blanc et de fruits jaunes au r

aque délicate et structurée, puis une bell
ssiance ar 'Z-lr'uii'!'ql.l-_- de fruits conhitures

jusgu en linale
Prix : 42€
Prix : 35€

Champagne Gremillet

Sous une jolie robe d'un jaune dore a lelfer-
vescenoe active se degage un nez sublimé
par un bouguet floral, agremente de petites

noles mi

arales sur des CI=I.i|T|E".- empyreu
bBouche energigue el
3 Iraiche &t &guili-

Prix : 24,50

Champagne Pommery Champagne Duval-Leroy Champagne Gosset

D'un jaune paille temnlé de reflets verts, cette  Grand Cru « Grand Blanc de Blancs »

grande brillanc du Partant d’un robe d’un jaune doré aux reflets

un nez proposant un b pare d'une cheminés ri argentés aclatants, avec une effervescence

notes délicates de fruits, qui form 2 s bulles. Nez franc el expr

monie parfa Attague en bouche .'.gr.:».jl‘.l-‘- aux ardmes de fruits murs [péche, abncet]

et ralfinée pour une linale fraiche et frultée sgrements d une note lNorale en rétro-ollac-
tior. La mise en bouche fraiche at délicate

da trés &

8, 1| présente
ce florale [rose
lougére|
an bouche, sur

partculiefernant brEp ma

Prix : S0

progr & aromaligue 1t e par des notes de
dit fruits blanc et jaune s L finasle s par we b
equilibree el persistante ample @1 harmonieuse terminant par une

grande fraicheur soutenue par ung paletie

Prix s AVE d'agrumes

Prix s 55&

http://www.mavilleamoi.fr/category/le-mag/




QUEL CHAMPAGNE
POUR LES FETES?

Nos conseils pour bien choisir

LES DOSAGES
Brut nature aussi appelé dosage zéro :
<aldgl
Exrabruc:de0asg/l
Brut: moins de 12 g/1
Extrasec:enme 12et 17 g/1
Sec:entre 17 et 32 g/l
Demi sec: entre 32 et 50 /1
Doux : plus de 50 g/1

Le champagne se boft de moins en
moins sucre pour plus danthentdcité.
Notre sélection de champagnes de
~vignerons et de maison de champagne

bruts nature et extra bruts : 3]

1. Champagne Déhu Pére & Fils
Cuvée Tradition - Extra Brut

19"

2. Champagne Huguenot Tassin

Cuvée Signarure - Extra Brut

n et

3, Champagne Bolieu Cuvet /i
Carnet Léone - Extra Brut

33 e

4. Champagne Marie Copinet
Cuvée EA Epreuve d'artiste
Brut Nature - 40 £

5. Champagne Franck Pascal
Cuvée Reliance Brut Narure
R

6. Champagne Emmanuel
Cosnard Cuvée Dosage Zéro
Brut Nature

30,50 €"

7.Champagne Gremillet
Zéro Dosage - 2450 €

(1) Tous les tarifs mentionnés sont des prix départ cave
Labus dalcool st dangersw pour [ santé. A consommer aves modration

Le champagne rosé

Il est recherché pour sa fraicheur fruitée,
dotée de parfums délicats de cerise et de
fraise des bois, Il existe deux catégories de
champagne rosé : 'un dit d'assemblage, 'autre
dit de saignée.

Les Cuvées de Prestige

Les champagnes Cuvée Spéciale ou Cuvée

de Prestige AOC, sont composés d'une
sélection de vins de terroirs et proviennent
généralement de la premiére presse aprés
élimination des rout premiers jus qui sortent N
du pressoir. lls sont commercialisés aprés un
minimum de cing années passées en cave, les

Cuvées de Prestige ne représentent que 1 % de

la consommation francaise,

ROSE

W42 LESBONS PLAYS O BORTEALY METROPOLE

MAVILLEMWMOI

wwwmiavileamoi f
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EvEFIEMENT
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Du 10 janvier au 6 février 2019

NUMERO SPECIAL FETES

Belle pour les fétes i
(-

Les marchés de Nol en Gironde:
Biiches de Noél extraordinaires
Quel champagne choisir >

IDEES CADEAUX

Pour la famille
Montres et bracelets connectés.

SPORTS D'HIVER

Les stations de ski pyrénéennes

NOUVEAU'S,

ABONNEZ-VOUS AU 1

e Sl
AGENDAS ¥
Ciné-‘méine~EnfuLovm:=«ls

-

CHAMPAGNE

Le champagne brut sans année (BSA) Champagne
Le « champagne brut sans année » est un A Viotet Fils
champagne non millésimé. Cela signifie quil Cuvée Prestige
est le fruit de Iassemblage de vins de lannée 1580 €7

et de vins plus anciens dits de « réserve ».
Il est élaboré & partir des trois cépages
champenois : le chardonnay, le pinot noir et le &
pinot meunier, il est une sorte de champagne k
signature, qui se veut l'incarnation du style et
de la philosophie de chaque Maison

Le champagne blancs de blancs
11 est élaboré uniquement 4 base de raisins 3

peau blanche tel le chardonnay, cépage utilisé
dans la quasi-totalité des « blancs de blancs ».
Le champagne blanc de noir

Il est composé exclusivement de raisins noirs
(pinot noir et/ou pinot meunier). Clest un
champagne de caractére qui le destine aux
viandes blanches et i la volaille,

Le champagne millésimeé

Il permet de valoriser une production annuelle.
Le champagne millésimé est un champagne
composé uniquement de vins de la meéme
année, généralement une trés bonne année.
Son prix est souvent fixé en conséquence.

BLANCS DE NOIR

Champagne
Leconte-Agnus cuvée
Sélection (Vieilles Vignes)
17,30 €%

Le champagne rosé
Il est recherché pour sa fraicheur fruitée,

dotée de parfums délicats de cerise et de
fraise des bois. Il existe deux catégories de
dit de saignée.

rosé : F'un dit d' bl
Les Cuvées de Prestige

T'autre
Les champagnes Cuvée Spéciale ou Cuvée
de Prestige AOC, sont composés d'une
sélection de vins de terroirs et proviennent
généralement de la premiére presse aprés
élimination des tout premiers jus qui sortent \LL
du pressoir. ls sont commercialisés aprés un 17
minimum de cing années passées en cave, les
Cuvées de Prestige ne représentent que 1 % de
la consommation francaise.

Champagne
Yves Jacques Rosé
14,50 €

ROSE

(1) Tous les tarifs mentionnés sont des prix départ cave

Champagne

Champagne
Bolieu Fleur de Craie
Blancs de blancs
21 €l

Champagne
Marie Copinet
Blanc de Noirs

ey

Champagne
Gremillet Rosé Vrai
Extra brut- 38 €

Champagne

Yves Jacques Rosé
14,50 €M

Gremillet Rosé Vrai

(1} Tous les varifs mentionnés sont des prix dépare cave Extra brut - 33 €

http://www.mavilleamoi.fr/category/le-mag/
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LE FIGARO:fr
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Découvrez le top 50 des marques de
champagne star du digital

33 - Gremillet

La maison familiale de la Cote des Bar fondée en 1972 fournit presque 50 ambassades et consulats dans
le monde; de quoi lui procurer une belle exposition internationale. En ligne, elle occupe la 20e place du
classement Facebook, socle de sa présence digitale. A la 60e position seulement sur Instagram, elle
semble depuis peu intensifier sa communication sur cette plate-forme.

http://avis-vin.lefigaro.fr/special-champagne/0138329-classement-le-top-50-du-champagne-digital
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CHAMPAGHE

GREMILLET

MANC DE NOES
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http://www.mavilleamoi.fr/category/le-mag/
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Belle cuvée que ce Blanc de Blancs pour la jeune maison Gremillet dont la
création remonte a 1979.

C’est Jean-Michel Gremillet qui a fondé la maison et les enfants I'ont repris
aujourd’hui en s’appuyant sur un vignoble de 40 ha proches des Riceys dans
I'Aube.

belle cuvée Evidence de Gremillet

Quelles notes pour ce 100 % Chardonnay : un nez fruité, des arbmes de fruits
confits et de pain grillé, une bouche trés équilibrée avec la fraicheur du
Chardonnay et une certaine complexité aromatique due a un vieillissement
minimal de 3 ans sur lies et un faible dosage.

En vente chez les cavistes en CHR et sur www.champagnegremillet.fr

https://levasiondessens.com/premieres-idees-de-cadeaux-de-noel/
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CHAMPAGNE GREMILLET

Deja quelgues anceélres vignerons au
1Béme siécle mais ce n'est qu'en 1979
sous limpulsion de mon pere (Jean-
Miche! Gremillet) que va naitre naotre
Champagne. Ses premiers pas furent
diriges vers l'export et plus
particulierement vers le réseau
diplomatique qui nous témoigne toujours
de sa confiance, avec pas moins de 50
ambassades et consulats dans fe monde

qui selectionnent notre champagne.

Anne Gremiilet

Decouvrir La Collection des Champagnes
Gremillet c'est vivre une experience
sensarielle tournée vers la nature et la

parfaite maitrise des aromes el saveurs.

Au choix, les Classiques, les Purs, les

Uniques et les Specialités.

https://www.espacepressvst.com/espace-producteurs-et-boutiques/




Champa

gja guelgues ancétres vignerons
au 18*™ sigcle mais ce n'est
gu'en 1979 sous limpulsion
de mon pére [Jean-Michel Gremillet]
gue va naitre notre Champagne.
Ses premiers pas furent dirigés vers
Uexport et plus particulidrement vers
le réseau diplomatigue qui nous témoigne
toujours de sa confiance, avec pas moins
de 50 Amibassades et Consulats dans
le monde gui sélectionnent notre
Champagne.

Aujourd huwi, le réve de mon pére est devenu
reéalité : man frére Jean-Christophe et
moi-méme avons [un aprés fautre rejoint
lentreprise suivis de nos conjoints
respectifs Karine et Stéphane.

Nous sommes fiers du travail accompli

et poursuivons tous ensemble [aventure

Anne Gramillet

Découvrir La Collection des Champagnes
Gremillet c'est vivre une expérience
sensorielle tournée vers la nature

et la parfaite maitrise des ardmes at
saveurs. Au choix, les Classigues,

les Purs, les Unigues et les Spécialités.

La frafcheur ef [élégance sont les maitres
mots de nos Champagnes qui sont élaborés
dans le plus grand respect de la tradition
champenoise. Aidés des derniéres
technigues en viticulture ef cenologie,

nous assurons & travers nos différentes
cuvées toute ['expression d'un termoir
d'exception : la Champagne.

f Y N S P
Jean-LArISTapne Brem

09/2018




La visite débute la
ou tout commence :
la vigne.

Le Clos Rocher, puis [Arboretum, avant
de découvrir le cellier : pressoir, cuves, ateliers
de dégorgement, d habillage...
Toutes les étapes de la méthode champenoise
vous seront contées au lieu juste.
Aprés un passage dans le temps avec notre
musée, puis la traversée des caves,
viendra le moment de la dégustation.

A disposition dans notre boutigue, idées
cadeaux entre champagne et gourmandises
régionales. Réservez votre visite maintenant !

L'arborétum
Un hommage,
un message

Un arboretum est un jardin botanigue GREMILLET
spécielisé, générzlerment congu comme
un espace paysage. |l présente

de nombreuses espéces d'arbres

sous forme de collections le plus souvent
thématigues. Attenant au Clos Rocher,
notre arboreturn, abrite autant

de coniféres de diverses origines

gue de pays dans lesguels

le CHAMPAGNE GREMILLET

est consommeé : B2 au total.

Un hemmage rendu

& nos dékbuts a lexport,

gux nombreuses Ambassades

de Frence, clientes historigues

de la meisen, mais aussi un message L

de pérennité pour les générations futures. engrir s
GREMILLET

10110 - Balnot sur Laignes - FRANCE
Tel :+33 (0] 3 25 2% 37 91
Fax : +33 [0) 3 25 29 30 &9

infoldcharnpagnegremillet.fi
www.charnpagnegrerniltet.fr

L'sbuos d'alcool est dangerens pour Ia sanfe. A consommer gvec moderamom
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955957, Alkon tuotesivu

Samppanja / AC Champagne / Ranska

Champagne Gremillet

Pinot Noir

53,80 € (075])

Arvio: Puhdaspiirteinen tuoksu tuo mieleen kypsan omenan ja paarynan. Naita
hedelmaisia savyja monipuolistaa vieno paahteinen aromikkuus. Maku on rapsakan
kuiva toistaen tuoksun hedelmaiset vivahteet. Viinista voi lisaksi aistia
mineraalisia, hennon kukkaisia ja sitruksisia vivahteita. Pienet kuplat korostavat

selkarankaa tuovaa hapokkuutta ja viini jattadkin ryhdikkaan jalkivaikutelman.
Ruokasuositus: Paistetut kalat ja ayridiset hapokkaiden kastikkeiden kera.

Katso Antti Vahteran tdsméaresepti.

VOO o 4

Laatu vastaa hintaa WValmis juotawvaksi

&

HARPA

GREMILLET erinomainen

Harmoninen, laadultaan

A A

https://viinilehti.fi/viinit/gremillet-blanc-de-noirs-limited-edition-champagne-brut/
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Made by Frenchies

La créme de la créme de la French Touch

8| Champagne GREMILLET - Coffret mixte LUXE

IUn coffret mixte, luxueux et malin qui se compose selon les besoins en version duag, trio ou solo plus 2
flites . Une belle occasion de varier les plaisirs au travers des différentes cuvées de la gamme
Gremillet.

Ce coffret met en scéne le nouveau logo de la maison : son G ascendant qui exprime les valeurs
d'optimisme et d'ambition de la maison.

Le domaine GREMILLET est situé a Balnot s/Laignes, a 45 km de Troyes capitale historique de la
Champagne. |l est tout prés du fameux terroir des Riceys ol le pinot noir est roi. Son vignoble s'étend
sur 42 hectares.

www.champagnegremillet.fr

http://byfrenchies.com/bulles-de-fetes/




* pinot noir 50% el pinot meunier
50%, blanc de noirs

* Vignes : 40 ons en moyenne

= Dosoge : 5 rEsﬂ Fermentation male-
lctique et viniiotion an fits = 3 ons de
repos &n cove, * 3000 boutedles

» Moz : cérdole, fruits rouges, péche, or
onge

» Bouche : oftnque riche et friche,
matiére fruitée pulpeuse et chompentée
soutanue for une ocidieg de fruits chamus.
Ensemble richa ef enobé ovec une fnole
uteuse, solne gl riche en mofiéres seches.
» Prix conseillé : 40 «

+ Nathalie FALMET

10200 ROUVRES-LES-VIGNES
Tel. 06 07 02 74 27
nothalie.falmet@orange Ir

ONTACT

PRO UEBOUCHE

11/2018

i GENE \G BB Spixi

« chardannay 100%

* Yignes ; 35 ons en moyenne

» Nez - coie tandre, misin frais, iode, oo
i, rose fraiche, citvan, verveine, menthe
troiche.

* Bouche : oftogue netfe e hoiche, effer-
vestence  memeuse. Mafiers  huitde
puipeuse et croquante soulignée por une
acdité dtionnée & tendve. Miey de
bouche orchestrd por ne minérolié
cremeuse. Ensemble frois o distingué ovee
une finale persistnte.

» Prix conseillé : 30 =

* Michel GENET
51530 CHOUILLY
Tel. 03 26 5540 57

E-mail : champogne.genet.michel
@wanodoo.fr

. :hurdmn;yghﬂﬂ% T

* Dosnge : = gssembloge ce 4 o
nées de vendonge * Fementation molo-
lnctigue en hits de chine de 14 2 vins
pendant & mois * 4 ons de repas en (e
mminimum

» Nez ; fleurs, épices, hoks précieus

» Bouche : équilibre enfre vivocitd ef
moelleux. Régfisse,  wvonile,  notes
houlongeses et baisées. Lo vindicofion sous
bois réwele dovontage de complexite ore-
miotigue tout en conservant i hoichewe du
therdonnoy.

» Prix conseille - 45 &

* GREMILLET

10710 BALNOT-SUR-LAIGNES
Tel. 032529 37 91
info@xchampognegremillet.fr
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L'histoire du champagne du Champagne Gremillet, c’est une histoire d’'une famille de vignerons de la Champagne
depuis le 188Me siacle, avec la création de la marque en 1979 a l'nitiative de Jean-Michel Gremillet.

Depuis la maison, déja trés présente dans le monde diplomatique en étant le fournisseur de quelque 50
ambassades et consulats, s'est considérablement développée et est aujourd’hui gouvernée par Jean-Christophe et
Anne Gremillet, qui ont impulsé une dynamigue nouvelle a cette maison familiale.

CHAMPAGNE GREMILLET : UNE HISTOIRE DE FAMILLE

Sous I'impulsion de ses deux dirigeants, il y a du changement dans la maison de champagne Gremillet ; avec de
nouveaux étuis de nouvelles cuvées de prestige et un nouveau coffret mixte luxe.

L'habillage des bouteilles a également été modifié, avec une étiquette qui s’enrichit d'une fine texture de fond tout
en diagonale et qui appelle au touché, et bien visible, la mise en valeur dans une version plus moderne et
dynamique de la lettre G emblématique de la maison.

Méme la coiffe a été relookée, avec nouvelle découpe elle aussi en diagonale, pour étre plus en harmonie avec
I'étiquette.

Les Uniques de Gremillet

Pour accompagner vos reveillons de Noé&l et du Jour de I'’An, voir pour faire de jolis cadeaux, la maison Gremillet
met en avant ses cuvées de prestige, avec de grands vins logés dans un flacon au design a la hauteur du contenu.

Champagne Gremillet Cuvée Evidence

Une cuvée 100 % chardonnay, €laborée avec 30% des jus qui ont été élevés en flts de chéne pendant 1 & 3 ans,
et 20% de vin de réserve .. le tout suivi d’un vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un faible et dosage limité a
T grammes. Une vinification qui contribue & I'harmonie et a la complexité de ce champagne.

Le commentaire de Jean-Christophe Gremillet, chef de cave -
« La légére vinification sous bois donne a la Cuvée Evidence davantage de complexité aromatique tout en
conservant la fraicheur du chardonnay. Un champagne atypique et rare | »

Champagne Gremillet Rosé Vrai
Un champagne 100 % Pinot Noir rosé de saigneée, obtenu par macération du raisin ce qui donne au vin de la

profondeur, de la couleur et des ardémes.

Un vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un faible dosage Extra Brut de 6 grammes, renforce le caractére
fruité de ce champagne.

Le commentaire de Jean-Christophe Gremillet, chef de cave :
« Tel un millésimé, le rosé de saignee fait I'objet d'une sélection rigoureuse de nos raising»

https://www.parisgourmand.com/shopping fetes/champagne gremillet.html
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The Best Boozy Gifts For Christmas

Ensure the festive season is as merry as it ought to be

@ BY LOUISE DONOVAN  31/10/2018

17OFA

Champagne Gremillet Rosé

A delicious welcome drink, £28.50

BUY NOW

https://www.elle.com/uk/life-and-culture/news/g32144/alcohol-drinks-gifts/?slide=17
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Chmp-gm
Mercier ._1_-_ 3
Blanc de noirs

M vous fiez pas &
l'étiquette vintage
et quasi-collector
en bouche, ce
champagne a plus
des allures de jeune
homme costaud que
dit fragile antiquité
Sesaveurs franches
et généreuses

maontrent un caracténe
affirmé. 26 €

oL

ﬂumpagne
Nicolas
& Premier cru
4 Aucun probléme
i pour dénicher ce
champagne; c'est
celui de la chaing Champagne
| de cavistes éponyme. Gosset-Brabant
' Complet, friand, Gabriel, Grand Cru,
tonique, il réjouit pas 2008
son fruté lumineus, Les amateurs de
5a fraicheur et puissance vont adorer
53 finale salivante.
Defa balle ouvrage
Z8L carrd, juteus, daboré

par le jovial Christian
Gosset en hommage 8
son pére, CGabriel. On
peut le mettre en cave
ou Louvrir sur une
belle volaille. 40 €

Champagne
Huguenot Tassin
Cuwite Nolre Speéciale,
2009

Du caracténe 4 revendre
dans ce blanc de noirs
{pinot noir) qui nous
wient de [Aube. Les

6 ans de vigillissement
ont épanoui les ardmes
(fruits jaunes, cire,
prune) mals préservé le
pep’s de op champagne
Jutews, carre, intense et
savoursux. 60C

Champagne
Louis Brochet
Extra-Noir

Crand coup de coeur
pour ce beau
champagne de table
dont le nez affriolant,
complexe gt profond
embaume |3 poire
Williams et les fruits
rouges sur fond de toast
et d'épices douces
Bouche lumineuse,
puissante, longue ot
savoureuse. 53,90 €.

Champagne
Grémillet
Evidence

Lin 100 %
chardonnay vinifié
en barriques, puls
lenguement alevé
sur lattes en
boutedlle, cela nous
donne ce
champagne trés
Epanoui, presque
sudiste dans

se5 parfums et
5a texture 45

¥
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Incontournables
champagnes

Des bulles de champagne, la condition sine qua non
pour faire petiller les fétes

iy mrd Bruem. miligene 1004
T agne-adssad-btwn I

Wicalan Feulllette, §amem dd < Fampagre
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Champagnhe Gremillet Blanc de
Noirs Brut

Price: £27.99

Champazne Gremillet Blanc de Moirs Brut - This champagne shows fine mousse in the glass (meaning
delicate bubbles az opposed to airy Angel Delight!) and characteristic toasty yeast aromas, which are
boosted by fuller fruit and more structure than the Brut Selection: guite rich but elegant with classic baked

GREMILLLT biscuit flavours and welcome burst of acidity on the fimish.

dmam e

-

s

http://www.allaboutwine.co.uk/shop/details/10229/5/champagne/champagne-gremillet-blanc-de-noirs-brut
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Champagne Gremillet : une
aventure auboise

0 COMMENTAIRE A BIANC o1 rancs
2 = B e

ette jeune maison de Champagne a connu un important
développement en seulement une trentaine d’années, avec
un ADN aubois fierement revendique.

Les maisons champenoises ne sont pas toutes bicentenaires,

Les maisons champenoises ne sont pas toutes bicentenaires, loin de la. Certaines ont réussi, en
seulement quelques décennies, a devenir des acteurs importants de la région. Gremillet fait partie
de celles-ci et affiche fierement une production de 500 000 bouteilles. Une trajectoire fulgurante
guand on pense que la grand-meére Lulu avait investi dans 30 ares de vignes en 1978 seulement.
Mais dés l'origine, les racines de la maison se développent dans la région de la famille, 'Aube. A 45
kilometres de Troyes, ce sont les Riceys qui sont ici le fer de lance de toute la viticulture. C’est tout
proche, a Balnot-sur-Laignes, que se trouve le domaine. En quelques années, Jean-Michel
Gremillet, fils de Lulu, va avoir une ambition : celle de faire grandir cette structure. Des premiéeres
1000 bouteilles produites en 1984 a son nom, il portera la production a 20 000 bouteilles en
I'espace d’'une décennie. Aujourd’hui, la maison s’enorgueillit de 42 ha dont 7 ha sur les collines des
des Riceys. Gérée par les enfants, Anne et Jean-Christophe, son statut de négociant-manipulant lui
permet d’acheter également du raisin pour compléter sa gamme au-dela du pinot noir, roi
incontesté de I'"Aube champenoise. Meunier et Chardonnay issus d’'une soixante de viticulteurs
partenaires viennent compléter la matiere premiére maison, parfois en provenance de trés beaux
villages (Montgueux, Cramant notamment).

La droiture en ADN

A la dégustation, deux cuvées ressortent particulierement. Elles sont issues de la gamme « les purs
». Ce sont le brut Blanc de Noirs et le brut Blanc de Blancs (24,50€). Le premier offre un nez large
aux notes de fruits rouges nettes. Son attaque ronde est vite contrebalancée par une vivacité de
bouche franche et fraiche. Le dosage important (10 grammes) est totalement intégré et I'ensemble
s'avere gourmand, les fruits rouges s’étirant bien sur la finale. Le Blanc de Blancs joue sur le méme
tempo de fraicheur. Plus délicat, il évoque la péche blanche au nez qui évoluent vers des notes
florales en bouche. De la droiture donc pour ces deux cuvées au bon rapport qualité-prix. Elles
seront rejointes deés 2019 par une cuvée annoncée comme « fleuron de la maison ». Un
champagne issu du Clos Rocher créé en 2013 qui viendra compléter le chapelet de clos ayant éclos
ces derniéres années dans la région. En attendant, les amateurs pourront découvrir toutes les
autres cuvées, plus travaillées et au style plus clivant, comme le Blanc de Blancs de la cuvée
Evidence au boisé marqué.

http://www.terredevins.com/actualites/champagne-gremillet-une-aventure-auboise/
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['WELVE GROWER CHAMPAGNES

Date posted 19/08/2018

CHAMPAGNE GREMILLET BLANC DE NOIRS BRUT NV

(£28.95 Drinkmonger, Edinburgh & Pitlochry)

From Balnot sur Laignes in southerly Aube region, south of Troyes
best known for its Pinot Moir. This 40 hectare property has steep
south facing vineyards making good value cuvees with a style
focused on emphasizing ripe fruit in this warm southerly location,
Smooth rounded red fruit notes with light biscuit hints: 12.5%

https://www.rosemurraybrown.com/rose-uncut/articles/twelve-grower-champagnes
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DECOUVERTES POUR MA CAVE ET J'AI CRAQUE POUR ....

Chéateau Rasque, Agua Libra pétillante, Woltherger, Jura, Absolut, Gremillet, St James - testées
pour vous voicl des nouveautes vins, rhums, vodkas et autres spiritueux - des boissons que jal
aimées et qui méritent votre attention.

Un champagne premium, la cuvée Evidence de Gremillet

Gremillet - un début étonnant quand Jean Michel Gremillet abandonne son statut d'agent EDF pour devenir vigneron suite au legs de 30 hectares

de vignes par sa mére.

Aujourd’hui la maison peut s’enorgueillir de 48 hectares, de 23 salariés dont 6 sont de la famille fondatrice, de 8 flacons, dont la trés belle cuvée

Evidence.

Du 100 % Chardonnay vieilli en fiits de chéne, une robe or péle bien brillante - ce vin la, un Blanc de Blancs, a la complexité et la puissance
aromatique d'un vin vineux (normal car il a été élevé sous bois) mais il conserve la fraicheur liée & son unigue cépage, le Chardonnay.

La befle cuvee 100 %
Chardonnay, Evidence, de
Gremillet

Cette cuvee atypique est un assemblage de 4 annees de vendanges, d'un vieilllissement de 4 ans minimum, d'un dosage brut & 7g/l.
A Acheter maintenant en vue des fétes, ce vin |a est idéal & boire sur des plats délicats tels que St Jacques, dinde

45 € ; chez certains cavités et sur www.champagnegremillet fr

http://levasiondessens.com/decouvertes-pour-ma-cave-et-jai-craque-pour/
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WWW. BLINDTASTED.COM

LARSSON
f_;harn_pagﬂe Gremillet - NV

Champagne Gremillet — NV

Champagne Gremillet - NV - Brut Selection - Champagne Gremillet - NV - Blanc de Noirs Brut

fig=

—

TASTED 1 DD:”:: BLIND

Aloutés |e

Champagne Gremillet - NV - Brut Selection - Champagne Gremillet - NV - Blanc de Noirs Brut tasted
100% blind by the Best Sommelier of the World, Andreas Larsson.

https://www.youtube.com/watch?v=nR26yzmv-Vw
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Sparkling Wines for Christmas

Champagne Gremillet, Rosé Brut @ o

Champagne, France, Sparkling Rose, Cork, 12.5% abv

[2018] Forty hectares of steep, south-facing vines have been farmed by the Gremillet family for generations.
This is a Rosé d'Assemiblage, the technigue of fermenting Pinot Nair as a dry wine separately, and adding it
to the blend before the second fermentation in bottle. Gremillet then ages its wine for 24 months. Itis a
particularly fruily style of pink Champagne, bold summer berries and a nice background hint of biscuily
aulolysis, il seems Lo have guile a modest carbonalion, then a very dry, lemony finish.

£27.99, All About Wine, See all stockists on wine-searchercom.
Similar Wines: 25.01 - 50.00 GBP, Champagne, Sparkling Rose, 86 - 90

https://wine-pages.com/tasting-notes/champagne-gremillet-selection-brut/
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LIFESTYLE

Un champagne destiné a tous ceux qui
osent réver et entreprendre. par THE
WORLD OF ZAZA

ar THE WORLD OF ZAZA - S"sbonner

LA PHILOSOPHIE GREMILLET La maison se veut contemporaine,
elle ne revendique pas une longue histoire comme c’est souvent
le cas dans I'univers du champagne. Elle est au contraire fier
daffirmer sa jeunesse, sa construction pas & pas et sa
croissance...

Cet article provient du blog THE WORLD OF ZAZA. Isabelle habite a surgéres et est également
auteur de Nouvelle Gourde enfant et Globésite.
Lire la suite sur le blog »

https://www.hellocoton.fr/un-champagne-destine-a-tous-ceux-qui-osent-rever-et-entreprendre-40426816




EMBALLAGES

Gremillet relooke sa gamme

ARNAUD JADOUL
Publié le 10/10/2018 3 11h00

Sujets relatifs :
Boissons, Design. Bouteille
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A I'approche des fétes, la maison champenoise Gremillet a revu I"habillage de I'ensemble de sa
samme. Elle explique sa démarche par « un souci permanent du détail et une volonte d’affiner la
qualité pergue de la marque ». Ainsi le G emblématique de la maison est propose « dans une
version plus moderne et dyvnamique, souligné d’une diagonale, tel un chemin ascendant vers
I'avenir ». L'etiquette s"ennchit d’une hine texture de fond, en diagonale egalement. « quu appelle
au toucher ». Pour les « cuvées de prestige » Evidence et Rosé vrai, cette étiquette est fournie par
Sodécal. La diagonale s'mvite aussi sur la coiffe - produite par Vipalux — dont la découpe est
exclusive a la maison. Ce travail est complété, pour les cuvées de prestige, par "adoption de
flacons aux formes généreuses, signés Veralha,

Enfin, trois nouveaux étuis sont prévus pour les cuvées classiques. Livres par VG Angouleme
{groupe Van Genechten Packaging), ils se caractérisent par une couleur par catégorie (or pour une
cuvee au chowx, bleu pour le blanc de blancs, rouge pour le blanc de noirs) et la representation du
« chemin de vie » propre a la marque sur les quatre faces ; ce « chemin » prend ainsi différents
aspects selon la disposition des étuis en rayon.

Basce a Balnot-sur-Laignes (Aube), la maison Gremillet, propriete de la famille du méme nom,
possede un vignoble de 42 hectares et produit 500 000 bouteilles par an, dont 40% pour |'export.

https://www.emballagesmagazine.com/boissons/gremillet-relooke-sa-gamme.47410
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Toute l'actualité de la cuisine du Sud

LIUEMILLE

GREMILLET

LEMILLET
PRODUIT DE FRANCE

GREMILLET. La maison familiale Gremillet a souhaité metire en avant deux de ses cuvées de la gamme « Les classiques » le blanc et le rosé,
tous deux composé de 70 % de pinot noir et 3¢ % chardonnay. Pour célébrer les amoureux, elle propose de personnaliser ses bouteilles au
prénom de I'étre aime.

+ Champagne Gremillet

Duo blane et rosé personnalisé Prix public 50€
Vente en direct & la propriété
info@champagnegremillet.fr
httn:/lehampaanedaremillat. fr/
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Les demiéres nouveautés de la maison de champagne Gremillet

octobre 1, 2013 11:24
Publié par Frédérique Danielle LEBEL

Si vous étes un lecteur assidu de Dynamic-Seniors, vous connaissez forcement la Maison Gremillet. A plusieurs reprises, nous vous avons raconie le
dynamisme de cette maison jeune et familiale. Un dynamisme récompensé par un succés bien mérite. Aujourd’hui, nous vous faisons decouvrir les
nouveautés 2018.

L’histoire peu banale de cette jolie maison

Commencons par Jean-Michel , qui il y a quelques années trogua son poste d’agent EDF pour celui de vigneron champenois, grace a Lulu, sa mére,
qui lui avait légué 30 ares de vignes, en 1978. L'année suivante, il achéte lui-méme ses premiéres parcelles totalisant prés d’un hectare. Au départ, il
vend son raisin au négoce, mais, trés vite, ce bouillonnant personnage a envie de créer sa propre bouteille. En 1984, il investit dans ses premiers
pressoirs - des coquarts hydrauliques d'occasion, travaille a facon pour les vignerons voisins, et étiquette 1000 bouteilles de champagne & son nom.
Dix ans plus tard, 20 000 bouteilles sont estampillées Jean-Michel Gremillet. Au fil des ans, le vignoble s'agrandit (40 ha aujourd’hui) et les différentes
étapes de la vinification sont intégrées au domaine. Aujourd’hui, plus 500 000 bouteilles sortent des caves, chaque année. Une ascension fulgurante.




Un nouvel habillage :
philosophie de la maison

une nouveauté qui exprime la

Dans un souci permanent du détail et une volonté d'affiner la qualité percue de la marque, la maison Gremillet a apporté des changements 2 1a fois
subtils et audacieux. Le design global des étiquettes et de 1a coiffe sont plus épurés.

Trois segments composent la gamme :

Les Classiques sont les essentiels, les incontournabies : (Sélection et Ro:

Les Purs : purs par leur dosage ou l'unicité de leur cépages - (Zero dosage, Blanc de Noirs, Blanc de Blancs) ;

Les Unigues : pour les grandes années ou les vinifications particuliéres; lls sont présentés dans des flacons prestigieux oll c'est ici I'Etiquette qui prend

une forme oblique {Cuvée Evidence, Rosé Vrai et bientdt Le Millésimeé).
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Les nouveautés coté flacons

La maison a voulu offfir & Ses cuvées de prestige un flacon  la hauteur de leur contenu. Un flacon aux formes généreuses qui vient s'inscrire parmi ic
grandes cuvées de Champagne

L'Unique est incomparable, voire exceptionnel. Seules les grandes années ou les vinifications particuliéres peuvent donner naissance 4 de
champagnes uniques.

La cuvée Evidence ( 100% chardonnay)

30% des jus sont élevés en fiits de chéne de 1 & 3 ans. 20%de vin de réserve entrent dans la composition de cette cuvée. Un vieillissement minimu
de 3 ans sur lies et un faible dosage (7 grammes) contribuent & 'harmonie et la complexité de ce champagne.

Le nez invite & pénétrer dans un univers ésotérique quasi monacal, de fleurs, d'épices et de bois précieux. Il faut le humer sans violence pour ¢
comprendre toutes les subtiiités. La bouche, bien structurée, offre un bel équilibre entre vivacité et moelleux. Réglisse, vanille, biscult et notes boisé
concourent en finale.

Prix public: 45 € TTC
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Le Rosé Vrai (100% Pinot noir)

II ne s'agit pas d'un rosé d'assemblage mais d'un rosé de saignée. Cette méthode consiste  laisser macérer quelques jours en cuve, les raisins &
peaux noirs. Ce sont les pigments naturels contenus dans la peau des grains de raisins noirs qui colorent les jus. En méme temps, leurs anthocyanes

1 les jus de leurs composant Aprés macération, lorsque le Chef de cave estime avoir la bonne couleur et les bons aromes, le
jus est extrait. Mais attention, Cest parfois, une question d'heure, bien souvent il est décuvé au milieu de la nuit

Ce Rosé Vrai a une robe rose/rubis soutenue, profonde et ensoleiliée, éclatante, lumineuse et limpide. Les bulles sont fines, colorées et exubérantes.

e champagne offre au nez une symphonie de fruits rouges Ici une griotte, 12 une framboise, une groseille, puis une Traise, 12 C'est un grain de cassis,
etencore une mytille

https://dynamic-seniors.eu/les-nouveautes-champagne-gremillet/
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e-mag des autres vovages

Tendances

Quoi de neuf a la rentrée ?

Plein de choses ! Inventives, décoratives, seduisantes, gourmandes, pétillantes... De quoi faire aimer la fin de I'été !

Par Catherine Gary

WTE DE NUITS-VILLAGE

Lo Vig

. Da"hqiu.f' F"l"i‘_‘i_.'f

Et pour accompagner les repas de rentrée voici quelques sélections automnales de blancs et de rouges, sans oublier bien-sir quelques jolies bulles
festives.

Champagne Gremillet, fidéle a 'excellence !

La demniere cuvée “Evidence™100% Chardonnay vous immerge dans un univers d'épices, de fleurs et de bois précieux A la fois vif et moelleux ce grand champagne
accompagne la Saint-Jacques, le ris de veau ou une belle viande blanche. Et |a bouteille de féte laisse entrevoir la teinte dorée de ce nectar.

Champagne Gremillet brut, cuvée Evidence

Prix - 45 euros

www.champagnegremiller.ir

https://www.lindigo-mag.com/Quoi-de-neuf-a-la-rentree a1066.html
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Champagne Gremillet

Au cceur de la Cote des Bar, se
trouve la maison Gremillet. Une
maison familiale ou l'ambition
rime avec passion, o le travail et
lesprit d'entreprise se conjuguent
avec un savoir-faire et une
exigence permanente au service
de ses champagnes. Elle s'ouvre
aujourd'hui a I'eenotourisme
offrant a ses visiteurs un parcours
original entre ses caves, son

clos Rocher (I'un des rares en
Champagne), sa cadole et son
arboretum (une création originale
ot sont plantés autant d'arbres
de diverses origines que de pays
importateurs du champagne
Gremillet: 82 au total, Véritable
hommage aux ambassades de
France a l'étranger, clientes
historigues de la maison, La visite
s'acheve avec un passage dans un
petit musée de la vigne, puis vient
le moment de la degustation, au
sein d'un nouveau showroom el

guﬂﬂb NORD-EST
| Bouse-F1ance | Champagne-Ardenn | Alsace-Lorre:
| Bourgogne | Franche-Comgy i

SITES NATURELS | SITES URBAINS | MUSEES ET € HATEAUX | ATTRACTIONS
E TS ET T 5

HOTELS ET RESTAURANTS | £ NTS ET S|
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5a terrasse panoramique, Elle
propose aussi une vendange de
nuit, des repas gastronomiques
au cceur des vignes et met a
disposition une salle de réception
pour 'animation de soirées ou
seminaires
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® Contact: Anne Gremillet, Envers

de Valeine, 10110 Balnot-sur-Laignes
Tél: 0325293191
info@champagnegremillet.fr
www.champagnegremillet.fr
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Vendanges 2018 : 6 facettes du
millésime

Publie le 18/09/18 par Romy Ducoulombier

Le coeur en féte en Champagne

Chague année depuis 2009, et pour le folklore exclusivement, |a Maison de Champagne Gremillet, au
cceur de la Céte des Bar, organise une vendange nocturne. Au beau milieu de 14 jours de vendange, il est
de bon ton de célébrer un millésime qui s'annonce particuliérement clément. Pour Anne Gremillet,
directrice générale de la Maison : "2018, en Champagne, c'est I'année du siécle | Une production
abondante, un raisin trés sain... Nous n"avons quasiment rien 3 trier sur les tables ", Avec deux 3 trois
semaines d'avance sur leurs dates habituelles de récolte en comparaison aux autres années, les 150

personnes au chevet des 42 hectares de vignes, terminent en fanfare, la récolte de pinot noir.

http://avis-vin.lefigaro.fr/vendanges/0137941-vendanges-2018-5-facettes-du-millesime
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Celebrate with champagne

() PUBLISHED: 07:00 23 September 2018 | UPDATED: 0%:13 25 September 2018

It seems that every day there are amazing sporting achievements, both large and small, highlighted on
social media.

Runs for charity through mud, over mountains and hills; swims for charity round our beautiful coastline,
from pier to pier or castle to castle; skydives, abseils and lesser but no less important activities such as
pizza nights and bake sales.

Celebrations of these achievements should never be underrated and for this you need champagne.

It has all the magic of being a luxury, of being something you only buy for those really special occasions
and of being something you drink while thinking ‘Yes | did it’ that makes a lasting memory.

Whilst we stock many champagnes, there are two from family-owned companies that are definitely
mentioning. Champagne Gremillet is our ‘house’ champagne, a 70/30 blend of Pinot Noir and Chardonnay
and the wine guru that is Jancis Robinson reports... (Gremillet NV Champagne- Article from Jancis
Robinson entitled “New Wave Champagnes” June 21, 2018): “This seems rather a steal to me. Light and
well balanced with perceptible dosage but flirtatious (non-excessive) mousse and no searing acidity or
astringency. Reasonably persistent. Quite a surprise at this price. Not a wine to keep but | would happily
serve this at a party.” So worth checking it out.
Second worth mentioning is Pol Roger Brut Réserve NV. Personally my favourite NV champagne of all
time. Deliciously elegant, soft and full of toasty tiny bubbles that hit the spot every time. A brilliant
wedding champagne (as Prince Harry and Meghan have demonstrated, what a choice!) and a harmonious
and very consistent blend of Pinot Noir, Chardonnay and Pinot Meunier (about one third each) which is
never sold until the youngest component has achieved three years of age. It is a champagne that’s
feminine but fruity in its youth, while the Pinot Noir makes for a firmer, more structured, fuller wine with
age.
Pol Roger recently celebrated its 165th anniversary and is perhaps best known as Winston Churchill’s
favourite champagne. The house is still family-owned and has a reputation for producing champagnes of
great finesse and elegance which age very well.
Celebrate with champagne, what more can | say? Pop into CPW and get a bottle today!
http://www.midweekherald.co.uk/news/champagne-to-celebrate-the-occasion-1-5695031
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PLris Luxus

Les champagnes Grémillet se refont une
beauté

2018-09-29

Cuvée Evidence de Grémillet

Pour un design plus épure, ambitieux et moderne, la maison Grémillet se dote
d’un nouvel habillage (enrichissement de I'étiquette, lifting du G emblématique
de la maison, de la coiffe), 3 nouveaux étuis, le « concept Chemin de vie » et le

coffret luxueux et malin.

Onze flacons composent Grémillet répartie en 4 : les classiques, les purs, les

uniques et les spécialités. Mon choix se porte sur la Cuvée Evidence. Sa bouche

est bien structurée caractérisée par un bel équilibre fait de vivacité et de

moelleux.

Cuvée Evidence de Grémillet brut, 45 €

http://champagnegremillet.fr

http://parisluxus.fr/les-champagnes-gremillet-se-refont-une-beaute
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UN TRAIN ENTRE DEUX DCEANS

Avec une série de voyages en train
allant de 48 heures 3 une quinzaine de
jours, le Pride of Africa par ROMOS refie
certaines des plus grandes destinations
_ %:u sommet de Fafrique, a Dar

oy b

- en Tanzanie, des splendews
pancramigques auss diverses que les
reserves naturedles de Mpumalanga, les
Chutes Victoria, los paysages du désert
de la° Mamibie, la beauté vierge du
Karoo, les champs de canne luairiants
de Kwazuli-Natal

La nouveautd, une croisiére enire Dar es
Salaam et Lobito/Benguela en 2
Un parcours de 15 jours reliant Al‘f.;l:gfdrl
indien a Ocean Atlantique. A rencontrer
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BALNOT-SUR-LAIGNES

[2 Une féte nocturne avec les
vendanges

Paur ses vendanges en journée, la maison de Balnot s'appuie sur une centaine de cueilleurs.

endredi, 21 h 30 bien tassées, a Balnot-sur-Laignes. En bas des

vignes du Clos Rocher appartenant a la famille Gremillet, les

vendangeurs réguliers et d'une soirée, tous armes d’'une lampe

frontale, s'apprétent a découper le raisin. Le tout dans une
ambiance des plus décontractées. « Le point de départ de cette récolte
nocturne était de faire une cuvée de nuit. Mais nous nous sommes rendu
compte que la coupe dans ces conditions n‘apportait rien, donc nous avons
renoncé a la cuvée » relate Anne Gremillet.

De ’cenotourisme pure et dure

Mais pas a I'animation, mise en place depuis 2009 et ouverte au public
depuis deux ans. Cette année, une quinzaine de personnes, des particuliers
troyens ou des importateurs de Chine, se sont mises dans la peau de
coupeurs, pendant une demi-heure environ. « Nous sommes pleinement dans
l'cenotourisme, puisque nous leur avons fait visiter auparavant notre cave »,
explique de son c6té Jean-Christophe Gremillet.

Commencée lundi, la vendange traditionnelle pour la maison de Balnot doit
s'étirer jusqu'a jeudi ou vendredi prochain, avec prés de 140 personnes
employées a la coupe, au débardaqge et au pressoir. Les Gremillet annoncent
une récolte exceptionnelle, tant en quantité qu'en qualité. « On dit que les
années en 8 sont en genéral trés bonnes. Cela se vérifie » sourit Anne
Gremillet. Une raison de plus pour faire la féte, la nuit, dans les vignes.

# Clément Battelier

http://www.lest-eclair.fr/80930/article/2018-09-01/une-fete-nocturne-avec-les-vendanges
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Bonjour, un petit coup de pouce 4 un
copain qui guvre un site de vente en ligne de
vins "haut de gamme". [1 faut dire qu'il a &té
champion de France de dégustation 4
l'aveugle. I'en parlerai une prochaine fois.
Www.wine-box fr

51 vous voules que cette lettre parle des
vins de votre région ou des vins que vous
|| connaissez bien, contactez moi, Cette letire
 d'information vivra avec vous et pour vous,

ngmgjrg' W hésitez pas a la partager avec vos amis ol 4
« Champagne Gremillet - | les inciter & s"abonner (¢"est gratuit), Merci a
Cuvée Evidence vous de votre fidélite,

= Mes lectures de cet &t Yves Ramon
= La nouvelle gamme bio :
de Plaimont

= L'appeliation Cabardes
= Le salon des ving de
Toulouse les 2, 3 et 4
novembre 2018

Champagne Gremillet - cuvee Evidence

Dégusiation de ceite nouvelle cuvée de Champagne de chez
| Gremillet, la cuvé « Evidence ». Un Blanc de Blang, avec un élevage sous
bois. Le nez est délicat, oral (fleurs blanches), avec des notes d épices,
[.es bulles fines titillent délicatement le palaig, en bouche, nous retrouvons
| des notes briochées, des pointes de vanilles, de la rondeur. La finale est

| déhcieuse, sur des noles plus gnllées, Un trés bon champagne, platdt
destiné & accompagner un plat de la mer, comme des 5t Jacques snackées
sur unc fondue de poireaux par exemple, ou bien une viande blanche
comme un escalope de veaux avec une sauce blanche et des morilles.
Cependant, pour bien 'apprécier, il ne fant pas le servir trop froid. 11w
faut, au moing, une température de 12°.

Site du productenr : www.champagnegremillet.fr

La nouvelle cuvée
"Evidence" de chez
Grémillet.

Lin Blanc de Blanc
gastronomique

http://mywineandcellar.com/Lettre/LettreWine39.pdf
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Summer Wine

As a committed optimist, I'm convinced that the warmer weather is here to
stay. And so as summer menus change to emphasise lighter, seasonal
summer fayre, our thoughts at home also turn to BBQ's, fish, seafood
salads, asparagus and strawberries and cream - in other words, nothing
too heavy or filling please.

With that in mind, | have been thinking about some suitable wines that
would work with the versatile flavours we encounter in the summer. Some
ideas: if you crave BBQ’s or grilled red meats, then you”ll need equally
robust, strong flavoured wines to match the food - Malbec or a good Syrah
is a BBEQs best friend.

If, however, you crave nothing but lighter salads during the summer
months, then keep the wine pairing simple. Vinegar in salad dressings
destroys the flavour of the wine so if you want salad as a meal then we
recommend dressing the salad with a little white wine or lemon juice.
Sauvignon Blanc makes a nice accompaniment to salads or, if you are
pushing the boat out with Salad Nicoise then drink a good Provencal rose
for a real treat. A prawn salad calls out for a dry, rich white - New Zealand
Chardonnay, Riesling or Sparkling is a good match.

Another important thing to consider when pairing wine with food is the
sauce, often a much more important factor than the meat itself. Tomato
based sauces for example will obliterate fine red wines, young fruity wines
like Zinfandel are a better bet. Marinades and sauces require strong, robust

wines.

Here are some top choices to get you started:

Gremillet Blanc de Blancs NV, Champagne, France — RRP: 29.99
Where to buy:

Another delicious Blanc de Blancs from renowned family producer
Gremillet, offers powerful aromas of white flowers, nougat and citrus. It
screams aperitif.

https://calibremag.co.uk/2018/07/06/summer-wine/
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L'avis du Petit Futé sur CHAMPAGNE GREMILLET

Un vaste domaine de qualité, sur 40 ha, avec une majorité de pinot noir, en culture raisonnée. Les
vins bénéficient au minimum de 22 mois de vieillissement, et le résultat est trés probant pour un
trés bon rapport prix/plaisir. Des cuvées de caractére, avec notamment un excellent blanc de noirs
qui rend justice a ce beau terroir de la Céte des bar.

Les classiques : Brut Sélection (70% Pinot Noir, 30% Chardonnay) - Brut Rosé (70% Pinot Nair,
30% Chardonnay)

Les purs : Brut Nature Zéro dosage (50% Pinot MNoir, 50% Chardonnay) - Brut Blanc de blancs (100 %
Chardonnay) - Brut Blanc de noirs (100% Pinot Noir)

Les uniques : Brut Millésimé 2009 (100% Pinot Noir) - Brut Cuvée Evidence (100% Chardonnay - flt de chéne)

Les spécialités : Rosé des Riceys (100% Pinot Noir) - Vin rouge des Coteaux champenois (100% Pinot Noir)

Sans oublier le Ratafia et le Marc de Champagne...

https://www.petitfute.com/v11972-balnot-sur-laignes-10110/c650-produits-gourmands-vins/c1117-vins-alcools/c718-
domaine/514221-champagne-gremillet.html
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... Success Story ...

Lessentiel

La Famille Gremillet

Champagne Gremilllet
une Success Story
pdtie en famille

Le Champagne Gremilet est nd en 1878. Depuis, e
domaine famiial a grandl et ne cesse dinnover sur

son fermain. Une belle réussite pour la région et le
secteur. Une oventure outant profes-sionnalle que
personnalle que la famile Gramillet vous propose auas
de découvir le fermpe dun saminaire d'une journés ou
d'un sdlour cenclouristioue.

Une histoire de famille

L'histoire du Champagne Gremillet commence en effet avec la grand-mere, Luly,
qui en 1879 lague 3 son fils Jean-Michel une petite parcelle de 30 ares, « |a
violette ». Celui-d, alors agent EDF, va mener de front les deux métiers mais ne
tardera pas & troquer la sécurité de l'emploi contre le pari risqué de monter une
maison de champagne et de faire grandir son vignoble. Pari réussi puisqu'en 40
ans & peine, nous sommes passés de quasi 0 3 42 hectares, une évolution rapide
au regard du secteur’, commente Anne.

"Motre domaine 5'est construit petit & petit et au fl de nos compétences respectives
Maon fére Jean Christophe a par exemple dés 2002 ajouté avec Fassistance d'un
cenologue consell les derniers gestes de [Elabarationvinifcation fassemblage tirage,
élevage) assurant & notre entreprise kamiliale sa totale autonomie, Quant & mol, j'ai
pris en charge les aspects marketing et communication avec g volonté désormais de
développer la notoriété de ke margue’, confie Anne Gremiliet. Nous ont enswite refoint
nos conjoints respectifs Karine et Stéphane pour que la fymille soit au grand complet :
Stéphane y développe lactivité foires et salons sur la France, Karine se change elle de
la gualité et des ressources humaines. »

Chacun a son réle & jouer dans la success story familiale et tous partagent la
mémeambition : promouvoirle Champagne Gremitlet sur son territoire et au-deld,
travailler avec un esprit d'innovation et de aéativité. "Ambition, travall, persé-
vérance, dynamisme, audace, optimisme, tefles sont les valeurs gui sont au ceeur de
notre ADN. Toute une culture gui sert notre image mais peut aussi faire écho &
celle dautres entreprizes”, rappelle férament Anne Gremillet.

11 brsnessevent n*E3
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|
du Tourisme d'Affaires et de 'Evénementiel

Une visite qui sort de l'ordinaire

Au coeur de la Cote des Bar, le domaine Gremillet couvre une
superfide de 42 ha. Il se situe sur la commune de Balnot-sur-
Laigries, & 45 km de Troyes, capitale historique de la Champagne.
Planté dans le sol argilo-calcaire kimmeridgien, le méme que celui
de la Bourgogne voisine, le pinot noir domine & 94 %.

Si vous venez au domaine, le temps d'un séminaire par exemple,
c'est donc l'occasion d'une visite extraordinaine o vous rencon-
trerez des viticulteurs passionnés et passionnants. "Notre site est
jeune, dés lors, notre bédtiment @ été construit plutét dans un style
industriel et pragmatigue. § fallait done donner envie au visiteur de
pousser ia porte de notre domaine ©

D'oiy, d'abord, la création du Clos Rocher en 2012, Concrétiss par
Jean-Michel Gremillet, il se situe sur la fameuse commune des
Riceys (celle awx 2 appellations). A seulement 50métres dela cave,
il est l'um des rares clos de la Champagne auboise. Il abrite une
jolie cadole en pierre de taille qui peut acoueillir 810 personnes
pour une dégustation avec une vue imprenable sur le vignoble.

C'est id quest &laboré le futur fleuron de la gamme Gremillet, « la
cuvée du Clos Rocher = qui sortira en 2019, Ensuite, poursuivez la
visite avec lArboratum : un jardin original ol sont plantés autant
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Zoom sur la gamme Gremillet (8 flacons)

W LES CLASSIQUES..
pour des champagnes incontournables, essentiels. Selection
[Brut ou demi-sec) et Rosé d'assemblage.

B LES PURS..
comme la pureté du vinpour le sans dosage, la puretg du
ceépage chardonnay pour le blanc de blancs et du pinot noir
pour le blanc de noirs,

W LES UNIQUES..

incomparables, voire exceptionnels, Seules les grandes années
ou les vinifications particuliéres peuvent donnernaissance a des
champagnes unigues. Rosé vrai (rosé de saignée), Millesimé et
Cuvée Evidence (fits de chéne),

d'arbres de diverses origines que de pays dans lesquels le Champagne Gremillet
est exportéd Véritable hormmage aux Ambassades francaises & 'étranger, dients
historiques de la maison, il est aussi un message de pérennité pour la génération
d'aprés. Enfin, terminez votre visite avec la cave ol vous sont comté en lisu juste
chague étape de la vinification avant de pouvoir déguster quelques cuvées
maison au showroam.

De I'mnotourisme au tourisme d'affaires

Passer au Domaine Gremillet le temps d'un séjour cenctouristique, c'est
découvrir 'histoire d'une famille et d'un métier noble. Cest aussi savourer des
crus de qualité. Une maniére pour la famille Gremillet de tisser des liens durables
avec ses clients et de valoriser ses produits.

"Sowvent nos clients particuliers deviennent nos meileurs presaripteurs tant pour
la qualité de nos champagnes que pour le développement de Feenotounisme % Une
cible que nous développons deplius en plus puisgu'owutre une salle doccued pouvant
accueillic fusqu'd 120 personnes pour les sémingires ou événements festifs, nows
organisons des visi tes-dé gustations", expliqua Anne Gremillet. Autre moment qui
peut fédérer vos collaboratewrs : la vendange de nuit.

Un momentfort que wous partagerez avec les vendangeurs en coupant le raisin
& Iraide une lampe frontale avant de finir parun moment convivial, 4 Fimage de
la maison Gremillet qui fait de la proximité avec ses dients ou collaborateurs
une margue de fabriqua.

U1 PSR

- -
ertura sur laClos Rocher

B

T

.
il W

lors, si vous vous demandez encore
pourquoi choisir le domaine Gremillet
pour un prochain rendez-vous business,
dites-vous seulement que vous avez envie
de faire vivre un moment unique
i vos équipes, ol le dépaysement se vivra
au niveau de I'esprit comme des papilles |

CHAMPAGMNE
GREMILLET
Plus dinformations sur :
wiww.champagnegremitiet.f

1 rue Envers de Valeine — 107 10 Bernot-sur-L aignes
Tel: +22(0)3.25.20.37.91
info@champagnegremiiet. i

f vw 3P o ®
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Bulles d’cte

Une coupette sur la plage, a l'occasion d’un cocktail ou encore en accompagnement

La cuvée Extra Noir Louis
Brochet

100% Pinot noir - dosage
extra brut
Une effervescence contenue
_ mais dense. Bulles trés fines.
£ Teinte jaune paille d'une
= belle intensité. Le premier
- nezrévele de discrétes notes
 vanillées, puis des aromes
% gourmands de patisserie qui
apportent rondeur et maturité
= auvin. En bouche, l'attaque
ravit par sa douceur, son coté
= charnu, ample et généreux.
¢ La finale explose en bouche
i par sa fraicheur et sa vivacité,
avec une impression d'acidité
, enrobée.
Prix départ cave: 53,90€.
= www.champagne-brochet.com

d’un bon repas entre amis, le chgmpagne s'impose en toute circonstance.

Cuvée Evidence Grémillet

100 % Chardonnay

30% des jus sont élevés

en fats de chéne de
1a3ans. 20% de vin de
réserve entrent dans la
composition de cette cuvée.
Un vieillissement minimum
de trois ans sur lies et un
faible dosage (7 grammes).
Au nez explosent fleurs, épices
et bois précieux. La bouche,
bien structurée, avec un bel
équilibre entre la vivacité et
le moelleux. Réglisse, vanille,
biscuit et notes boisées
concourent en finale.

Prix départ cave: 37€.
champagnegremillet.fr

Prestige des sacres

30% Chardonnay, 40% Pinot
Meunier dont 15% vinifiés

en rouge
Bulles légéres et fines. Robe
légérement cuivrée avec une
dominante de fraicheur et
maturité. Premier nez trés
fruité aux aromes de fruits
rouges et notes de cerise a
l'aération. En bouche, une
attaque souple avec des
arémes de framboise ou
fraise des bois. Une finale
aromatique et acidulée. Bien
structuré, élégant.

Prix: 30 € Rue de Germigny
51390 Janvry.

Tél.: 03 26 03 63 40.
www.champagne-
prestigedessacres.com

Cuvée Nocturne signée
Taittinger

Assemblage Chardonnay

(40 %), Pinot noir (30%),
Pinot Meunier (30%)
Champagne sec, plus sucré
qu’un traditionnel vieillit
quatre ans dans les caves de la
maison. Teinte jaune pale aux
reflets chatoyants. Ses bulles
forment un cordon de mousse
fine. Au nez explosent des
notes de péche et d'abricot.
L'attaque en bouche est souple
et onctueuse, avec une belle
fraicheur sur des nuances de
raisin sec et de fruits au sirop.
Une finale longue et souple.
Prixenviron: 42,95 €.
www.taittinger.com;
www.plus-de-bulles.com

https://www.independent.co.uk/life-style/food-and-drink/european-sparkling-wines-nyetimber-westwell-gremillet-a8453371.html
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EVASION

DES VINS ET DES SAVEURS

LIVRES & GUIDES ADRESSES CAVES v ESCAPADES ~ RECETTES SYLVIE DERQIRE CONTACT

» » Evidence : La nouvelle Cuvée du Champagne Gremillet

Evidence : La nouvelle Cuvée du Champagne Gremillet

Le Champagne Gremillet voit le jour en 1978. Cette maison familiale a été créée par Jean-
Michel Gremillet grace a Lulu sa mere qui lui offre une parcelle de ses vignobles pour

developper son exploitation.

Ce domaine est situé a Balnot-sur-Laignes, a 45 km de Troyes, capitale historique de la Champagne. Sur les sols argilo-
calcaires, kimméridgien du domaine regne le Pinot noir, le reste de I'encépagement est consacré au Chardonnay. La maison
produit 500 000 bouteilles dont 40 % vont a I'export.

Les cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescents du monde, Guide Hachette des
vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50 Ambassades et Consulats a travers le monde.

Les grandes années offrent des vinifications particuliéres qui donnent naissance a des champagnes uniques !

Dans sa gamme des «Uniques» la Maison Grémillet lance sa nouvelle Cuvée Evidence. 30 % des jus sont élevés en flts de
chéne de 1 a 3 ans et 20 % de vin de réserve entrent dans la composition de ce champagne fin et fruité, au nez subtil de
fleurs, d’épices et de bois ; d’'une belle harmonie en bouche... La finale séduit par ses notes délicates boisées, briochées et
de réglisse.

Un champagne élégant au bel équilibre qui s’accordera au ris de veau, a une langouste ou a la chair fragile de la coquille
Saint-Jacques.

https://www.terroir-evasion.com/cave-vins/evidence-champagne-gremillet/
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L'Evidence
ou la cuvée
Blane de blanes

~ par Gremillet

Ce 100% Chardonnay
dé la maison Gremille:
st un vin structurd

et hian dquilibrs,

30% des jus sont slevas
en fiits de chéne de

1 & 3 ans. 20% de vin

de réserve entrent dans
la composition de cette
euvés. Un vielllissemeant
minimum de 3 ans
sur las et un faible
dosage (7 grammes)
contribuent & lharmonie
et la complexité de oa

champagne.

http://www.new.plusquelinfo.com/DisplayService/DisplayService.aspx?pmcrypt=JyTk6pE1drl48zd0OL5uNNs6rBQRwhYqwWWZ
duF1eQMkUBBeb7ZfTSy1ESh1pbCXTB4zwUgVAelLBPYrNViC7z51Nc5VBLPRGDNiNCvJaFbE%3d&Referer=0&s=20015880-p-
39809828
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L& ROUTE: TOLMISTIGUE DI CHAMPABRE

CHAMPAGNE

GREMILLET

BALNOT-SUR-LAIGNES

Toud vo1 Juccis

merlend wre Coremille? 7

Dans la COte des Bar comme d'allleurs dans toute la Champagne, les clos sont
extrémement rares. Voicl le Clos Rocher.

Concu en 2013 par Jean-Michel Gremillet pour donner « un supplément d'3me » 2 son
vignoble, le Clos Rocher, fleuron de la maison, est situé sur le finage des Riceys. Bien
exposé au solell, Il donne lieu 3 une cuvée que 'on vendange de nuit et en musique
quand le temps s'y préte.

Le domaine n'est pas a une originalité prés. Juxtaposé au clos, un arborétum abritant
82 arbres de diverses origines sont plantés en hommages aux pays dans lesquels se
consomme le Champagne Gremillet. Clin d'ceil auss! aux nombreuses Ambassades de
France, clientes historiques de la malson.

Une mailson se veut contemporaine et dynamique ; elle ne revendigue pas une longue
histoire (1979) mals la constrult Jour aprés jour. De petits en grands succés, elle a su
grandir vite grace a [Implication de toute une famille : les fondateurs Jean-Michel
et Arlette, leurs enfants Anne et Jean-Christophe et leurs époux respectifs, Stephane
et Karine. Leur misslon - faire découvrir et partager leurs champagnes, emprunts de
fraicheurs et d'élégance.

La malson est certifiée Haute Valeur Environnementale.

UIDOTETUL VIENT ENSWIE 12 VIS 08 CaVe QUi DeRTeT TO0DSERVer BN un Seul uey
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Rue envers de Valaing

10110 BALNOT-SUR-LAICNES
Tél : 03 25 29 7 N

Infiog@ champagnegremillet.fr
www.champagnegremillet.fr
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LUXURY TOUCH

NOS COUPS DE CGEUR DE L'ETE 2018

La nouvelle cuvée Evidence du Champagne Gremillet

Plaizir des yeux tout d'abord en regardant cette bouteille tout en rondeur, plaisir des saveurs avec cefte cuvee 1000
2 e - =
| a age | ramme E 2. des notes sul es de re P fal Uit e () fabal
aper! eC des coguilies I ue | CHR e

http://luxury-touch.com/nos-coups-de-coeur-de-lete-2018/
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% INDEPENDENT

WINES OF THE WEEK: EIGHT
'BOTTLES OF EUROPE'S FINEST

SPARKLING WINESR -
L

GREMILLET

Speaking of France, the country probably drank most of its champagne
after winning the World Cup, but if you are buying champagne or
holidaying there this summer, there are two tips: firstly seek out
"grower” champagnes, those from smaller vineyards, some of which
grow grapes for the big marques, like Moet, Bollinger etc, which sell
their own individual wines under their own labels at much lower prices.
One such is Gremillet, whose Champagne Gremillet Brut Selection
(£20.99 allaboutwine.co.ul; £23.99 virginwines.co.uk) demonstrates that
toasty, brioche French style with elegance. The second tip, as | wrote

https://www.independent.co.uk/life-style/food-and-drink/european-sparkling-wines-nyetimber-westwell-
gremillet-a8453371.html
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https://www.independent.co.uk/life-style/food-and-drink/european-sparkling-wines-nyetimber-westwell-
gremillet-a8453371.html




woe 7, il -es recettes de sai: i t ultra g

LEPLEIN DESQLELL !

06/2018

Barbecues
Réussissez toutes
vosgrillades

100 % FRAICHEUR

Les salades
Unmaxde 4
vitamines

IN(ON]OURNAB\E 4
Les sorbets ¥

Faits maison, c'est
tellement bon !

R

<

DECOUVERTE =

La Sicilag
Terre de

| métissages

P

5

1L D PR

=)

Fils dle Pomma /
LAudacioux YuzuBasilic
Le cidre continua de
faire =a révolution avec le
premier cidre fusion qui
marie avec délicatessa
la pormme au yuzu, un
agrume japonals et au
basilic. Le résultat ? Un
cidre qui reléve la douceur
des pormmes par un coup
de foust acidulé Top.
320 €, 33d

Du cidre, des
bigres et du
champaane !

Pour une dégustation &
apéritif ou accompaaner

E
Une sélection d'alcools gourmands et fruités
a déguster avec modération.

Exubérancen®2,

@ " Wolfberger
Exubérance n°2 révéle
une douceur exotique
avec de délicates

notes de mangues et
d'ananas. Indispensable
pour cet &té. J295€

. LAudacieuse 2016,
Chateau de la Selve
Un nez intense et
gourmand de fruits
rouges et d’agrumes
pour un vin cultivé en
biodynamie. A dévorer |
I7€

& La Sgvi
.

Dassai 39

Un saké d'une grande
finesse et d'une belle
modernité, gourmand
et fruité. Parfait pour
accompagner les fruits

, de mer,
<l
IJ
)
=

42€

Super Papa Crémant Bollenberg Champagne Grémillet
Catte VRAI brune avec Cuvée Emotion Brut Cuvéa Evidence
un Super caractére, Daes Catta cuvée, issus de Ayec son 100%
notes de caramel, café, Chardonnay et de Pinot Chardonnay élevé
noix et de pains grillés Gris savamment dosées, sous bols, [a cuvée
accompagnées d'une provient des vignes Evidence offre un bal
|&gére amerturme et d'un du terroir Bollenberg. équilibre entre vivacité
corps bien charpenté. Ce Crémant Emotion et moelleux, jouant sur

Brut s'ouvre au nez sur
ces notes de péches

des notes boulangéres
et boisdes avec des

das fromages de caract bre. blanches et révéle tauches de vanille et de
A déguster 4 10°C des notes |égérament réglisse, Un vrai délice,
3.20€ chez Lid! beurrées. I5£€ 45 £
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Producer Wine Vintage Appellation Date tasted Score Drink Actions

Gremillet NV Champagne 14 Jun 2018 16 2017 - 2019

This seems rather a steal to me. Light and well balanced with perceptible dosage but
flirtatious (non-excessive) mousse and no searing acidity or astringency. Reasonably
persistent. Quite a surprise at this price. Nort a wine to keep but I would happil}‘ serve this
ata party. GV

Gremillet Blanc de Blancs NV Champagne 19 Jun 2018 16 2017 - 2020 I".

Pale straw. Delicate nose with marked white blossom aromas. Light bodied, delicate mousse
that is not too aggressive. Not bone dry but the dosage is nicely balanced.Lightweight in its
impact, it does taste as refreshing as a Blanc de Blancs should. Decent persistence.

Gremillet Blancde Blancs NV Champagne 19 Jun 2018 16 2017 -2019

Very pale salmon pink. Light, lean nose with a hint of something strawberry. Broad fruit
and a slighdy more obvious dosage than its white stablemates. Correct and refreshing but
not a standout. Pretty youthful, like all three of the wines from this producer.
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Nouvelle “Cuvée Evidence” de la maison de
Champagne GREMILLET

@ 22juin2018 W Ajouter un commentaire @ 148 Vues

f
|
%

CHAMPAGNE

GREMILLET

Dans sa gamme des «Uniques» la maison GREMILLET lance sa nouvelle cuvée Evidence.
L'unique est incomparable, voire exceptionnel. Seules les grandes annees ou les
vinifications particulieres peuvent donner naissance a des champagnes uniques.

a maison GREMILLET a voulu offnir a ses cuvees de prestige un flacon a la hauteur de leur
contenu Un flacon aux formes genereuses qui vient sinscrire parmi les grandes cuvees de
Champagne

Drict 12 a 18 mois, deux autres cuvees verront le jour sous cette forme | en verre anthique (marroni cette

fois pour les cuvees « Millesime = et « Rose Vrai ».

Cuvée Evidence : 100 % chardonnay
30% des jus sont eleves en futs de chene de 13 3 ans 20% de vin de reserve entrent dans La
composition de cette cuvee. Un Vieilllizsement minimum de 3 ans sur lies et un faible dosage (7

grammes) contribuent a lharmanie et la complexite de ce champagne



Le nez nous invite a penetrer dans un univers esotenqgue quas monacal de fleurs. depices et de
bois pracieux il faut le humer sans violence pour en comprendre toutes les subtilites L a

bouche bien structuree. avec un bel equilibre entre la vivacite et le moelleux, seduit dembles
Reglisse vanille biscurt et notes boisess concourent en finale pour nous ofir un pur moment de

bonheur

Accords mets et vins © « Je lul confierais la chair delicate de la coquille Saint-Jacques cu duns de

veau, a moins que ce ne seit celle dun chapon de Bresse. =

Le mot de Jean-Christophe GREMILLET, chef de cave -« La legere vinification sous bois lui donne
davantage de complexite aromatique tout en conservant la fraicheur du chardonnay Un champagne

atypique et rare ! »

y Champagne GREMILLET, une histoire de famille
CHAMPAGNE Le Champagne GREMILLET est une maison exclusivement familiale creee et

GREMILLET g4 rigée par Jean-Michel GREMILLET La premiére parcelle donnee par sa mére
Lulu en 1978 va linciter a developper lexplotation. Awourd hui, toute la famille (enfants et beaux
enfants) participe a Lactivite de la marque
La maison produit 500 000 bouteilles par an dont © 0% a lexpaort (50 destinations). 40% en France avec
une clientele exclusivement traditionnelle de CHR. cavistes et particuliers,

Ses cuvess sont recompensses par les plus grands concours de vins (Decanter, Efervescent du

monde. Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator ) et selectionnees chague annes par 50

Ambassades et Consulats a travers e monde




Un terroir unique

Le domaine GREMILLET est situe a Balnot s/Laignes, a 45 km de Troyes capitale historique de la
Champagne Au coeur de Laube, tout pres des Riceys. son vignoble setend sur 40 hectares  une
situation ieale avec des sols argilo-calcares, kimmerndgien, les memes que ceux de sa Bourgogne
volsine. Le pinot noir y est rol, Il domine a g1 % sur le domaine. le reste de lencepagement est consacre

au chardonnay

<« Tous vos succeés meritent un GREMILLET »

Un slogan en parfaite résonance avec Lhistoire de cette maison familiale. Une histoire singuliere
Jalonneée de succes grace a la volonte, le dynamisme mais aussi loptimisme des gens qui la compose.
Un regard towours tourna vers lavenir. une construction pas a pas.

Ce champagne se destine finalement a tous ceux qui osent réver et entreprendre tant sur le plan

professionnel que personnel

P

¥

=

CHAMPAGNE

GREMILLET

Maison de Champagne purement familiale située dans l'Aube sur la Céte des Bar.
Fraicheur et élegance sont les maitre mots de ses cuvees.
www.champagnegremillet.fr

https://www.avosassiettes.fr/nouvelle-cuvee-evidence-de-la-maison-de-champagne-gremillet/
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Made by Frenchies

La créme de la créme de la French Touch

o

|

L

Une nouvelle Cuvée signée « Evidence » !

La maison familiale GREMILLET a été créee par Jean-Michel GREMILLET en 1978, grace a
Lulu sa mére qui lui offrira une parcelle de ses vignobles pour développer I'exploitation. Un situe a
Balnot-sur-Laignes, a 45 km de Troyes, capitale historique de la Champagne. Sur les sols argilo-
calcaires, kimmeridgien du domaine régne le pinot noir, le reste de I'encépagement est consacré
au chardonnay.

La maison produit 500 000 bouteilles dont 40 % vont a I'export.

Les cuvées sont recompenseées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescents du
monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par
50 Ambassades et Consulats a travers le monde.

www.champagnegremillet.fr

La Cuvée Evidence -100 % chardonnay

Les grandes annees offrent des vinifications particulieres qui donnent naissance & des
champagnes uniques |

Dans sa gamme des «Uniques» la maison GREMILLET lance sa nouvelle cuvée Evidence. 30 %
des jus sont élevés en fits de chéne de 1 & 3 ans et 20 % de vin de réserve entrent dans la
composition de ce champagne fin et fruité, au nez subtil de fleurs, d'épices et de bois ; d'une belle
harmonie en bouche. .. La finale séduit par ses notes délicates et boisées de vanille et de réglisse.
Un champagne élégant au bel équilibre qui s’accordera au ris de veau, & une langouste ou a la
chair fragile de la coquille Saint-Jacques.

FPaoints de vente VPC — CHR — cavistes

Prix public 45 €

http://byfrenchies.com/une-nouvelle-cuvee-signee-evidence/
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Will the UK's sparkling wine drinkers
fall in love with Champagne again?

Sparkling challenge
While the meteoric rise of prosecco could be
seen as a challenge, Champagne producers are
taking in their stride, with Barillere saying: “It
is bringing more people [to Champagne]. Our
interest is to have a category based on quality, a
category that is really giving value to the origins
of the wine. The growth in the sparkling wine
market is a positive factor for Champagne.”

He is backed by brands such as Champagne
Gremillet, whose marketing manager, Anne

Image: Stock com/skynesher

Gremillet, says: “Prosecco’s continuing success maintains its premium positioning at the very

has undoubtedly encouraged wine lovers top of the quality ladder. In 2017 the turnover
to drink sparkling wine more often and for of Champagne reached a new record high of
mare everyday occasions rather than just €4.9bn. Since 2005, Champagne's turnover has
for a special treat or celebration. This, along increased by more than €1bn. Champagne also
with other factors such as the exchange rate accounts for 10% in volume and 36% in value
and Brexit, has had an impact on sales of of the global consumption of all sparkling wine
Champagne [in the UK]. and it's the number one wine appellation in the
“However, Champagne is still a magic world in terms of value.”

word all over the world and as a brand it still Andrew Steel, director of UK specialist
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La nouvelle cuvée Evidence de la maison Gremillet

by Guilloume Ghrenassia | 16 | @ comment

Dans sa gamme des «Uniques» 1o maisen GREMILLET lance sa nouvelle cuvée Evidenca. L'unique est incomparable, voire exceptionnel, Seules les grandes annéas ou les vinidfications
particuliéres peuvent donner naissance & des champagnes uniques.

La maison GREMILLET a voulu offOrir & ses cuvées de prestige un fiJacon a la hauteur de leur contenu. Un fiDocon aux formes génereuses qui vient s'inscrire parmi les grandes
cuvées de Chompagne.

Dici 12 & 18 mois, deux autres cuvees verront le jour sous cette forme . en verre anthigue (marron) cette fois pour les cuvées «Millésime » et «Rose Vrais,

Cuvée Evidence : 100 % chardonnay
30% des jus sont élevés en fits de chéne de 14 3 ans. 20% de vin de réserve entrent dans lo composition de cette cuvée: Un Vigillissement minimum de 3:ans sur lies et un faible

desoge (7 grammes) contribuent & 'harmonie et la complexite de ce champagne

Le nez nous invite & pénéirer dans un univers esotérique quasi monacal, de Ceurs, dépices et de bois précieux. Il faut le humer sans violence pour en comprendre toutes les sublilites,
La bouche, bien structurée, avec un bel équilibre entre la vivacité et le moelfeux, séduit d'emblée. Réglisse, vanille, biscuit et notes boisées concourent en Chale pour nous o0 un pur
moment de bonheur

Accords mets et vins . « Je lui confilerais la chair délicate de |o coquille Saint-Jacques ou du ris de veau, &

moins gue ce ne soit celle d'un chopon de Bresse. »

Le mot de Jean-Christophe GREMILLET, chef de cave : «La legére vinidcation sous bais lul donne davantage de complexite aromatique tout en conservant la fraicheur du
chardennay. Un champagne atypigue et rare [»
PCINTS DE VENTE VPC - CHR - Cavistes

PRIX PUBLIC45€TTC

https://www.luxsure.fr/2018/06/16/la-nouvelle-cuvee-evidence-de-la-maison-gremillet/
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News

Lessentiel de
lactualité économique
des Vins & Spiritueux

4 MARCHES DISTRIBUTION ENTREPRISES MARKETING PEOPLE
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VAS news » Marketing » Nouveaux produits » Champagne & effervescents »
Le champagne Grémilet lance Evidence, un blanc de blancs faiblement dosé

Le champagne Grémillet lance Evidence, un blanc de blancs
faiblement dosé

1506 181 Champagne & effervescents | Nathalie Costa
Situé 4 Balnot-sur-Laignes, dans le département de I'Aube, le

champagne Grémilet propose, dans sa gamme « Uniques », une
nouvelle cuvée baptisée Evidence. Ce champagne 100% chardonnay
ot faidlement dosé (7 g), comprend 20% de vins de réserve et le tiers
de ses jus & 6 dlevé en 1its de chidne. La maison familiale Grémillet
a opté pour un nouveau flacon, le modédle Anthique, fabriqué par
Veralia, aux formes un peu arrondies, en verre de couleur marron, qui
portera également les deux prochaines cuvées Milésimé ot Rosé Vrai
de la gamme Uniques. Le design de résquette, tout comme le
positionnement de ka gamme, a été congu en collaboration avec
Fagence Kanpel de Laurence Berthet-Chao (PVC 45 €).
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Gremillet présente sa cuvée Evidence

Quand Gremillet lance un nouveau produit, une nouvelle cuvée, on doit 'y intéresser. Les Champagne
Gremillet sont souvent gourmands, rafraichissants et de bons compagnons pour de bons moments festifs.

Dans sa gamme dite des Unigues la maison familiale
GREMILLET lance une nouvelle cuvée intitulée
Evidence.

Une cuvé qui se distingue d'abord a 'ceil avec un
flacon au design particuliérement [éché aux formes
gENEreuses,

La Cuvée Evidence est 100 % chardonnay.

30% des jus sont élevés en flts de chéne de 13 3

ans. 20% de vin de réserve entrant dans la

composition

de cette cuvée. Un Vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un faible dosage (7 grammes) fait |a fierte de la
famille Gremillet.

Jean-Christophe Gremillet, le chef de cave de la Maison confie gue la /légére vinification sous bois [ui
donne davantage de complexité aromatigue tout en conservant Iz fraicheur du chardennay. Un champagne
atymigue et rare !,

A voir et a baoire 1

Prix public: 45 euros. (Mark Skeuds)

14:28 PubES dans Vins - Al s - Oenologie | Tags : gremillet, champagne, mark skeuds | Lien permonent | Cormmentarss (0] |
|

s - Alcool o

http://righthype.20minutes-blogs.fr/archive/2018/06/13/gremillet-presente-sa-cuvee-evidence-943206.html
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LA NOUVELLE CUVEE
EVIDENCE DE LA MAISON
DE CHAMPAGNE GREMILLET

IANS SA GAMME DES «UNIQUES» LA MAISON GREMILLET LANCE SA NOUVELLE CUVEE EVIDENCE.
"UNIQUE EST INCOMPARABLE, VOIRE EXCEPTIONNEL. SEULES LES GRANDES ANNEES OU LES
INIFICATIONS PARTICULIERES PEUVENT DONNER NAISSANCE A DES CHAMPAGNES UNIQUES.

2 maison GREMILLET a voulu offrir 3 ses cuvées de prestige un flacon a la hauteur de
sur contenu. Un flacon aux formes genareuses qui vient s'inscrre parmi les grandes
wuvees de Champagne. Dici 12 3 18 mois, deux autres cuvees verront e jour sous cetie
orme - en verre anthique (marron) cette fois pour les cuvées «Millésime » et «Rosé Vrais.

0% des Jus sont eleves en flts de chéne dz 1 2 3 ans. 20% de vin de réserve entrent
lans la composition de cette cuvee. Un Vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un
aible dosage (7 grammes) contribuent 2 I'harmonie et la complexité de ce champagne.

£ NezZ nous Inyvite 2 penetrer dans un univers esotengues guasi menacal, de fleurs,
N . Iepices et de bois precieux. || faut le humer sans violence pour en comprendre toutes les
Subtilites,

Lz bouche, bien structuras, avec un bel eguiliore entre [z vivacite et le moslleux, s2duit
d'emblée. Réglisse, vanille, biscuit et notes boisées concourent en finale pour nous offrir
un pur mament de bonheur

Accords mets et vins | « Je lul confierais |2 chair délicate de lz coquille Saint-Jacques ou
du ris de veau, & moins que ce ne soit calle d'un chapon de Bresse. » Le mot de Jean-
Christophe GREMILLET, chef de cave ; « La legere vinification sous bois lu donne
davantage de complexité aromatigue tout en conservant la fraicheur du chardonnay. Un
champagne atypique et rarg ! »

POINTS DE VENTE VPC — CHR — Cavistes
PRIX PUBLIC 45€TTC

https://luxeinthecity.fr/2018/06/06/la-nouvelle-cuvee-evidence-de-la-maison-de-champagne-gremillet/
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LLa Nouvelle cuvée Evidence de |la Maison
Gremillet

Dans sa gamme des «Uniques» la maison
Gremillet lance sa nouvelle cuvée Evidence

L'unique est incomparable, voire exceptionnel.
Seules les grandes années ou les vinifications
particulieres peuvent donner naissance a des
champagnes uniques.

La maison Gremillet a voulu offrir & ses cuvées de prestige un flacon a
la hauteur de leur contenu. Un flacon aux formes génereuses qui vient
s'inscrire parmi les grandes cuvées de Champagne.

D'ici 12 a 18 mois, deux autres cuvees verront le jour sous cette forme:
en verre anthigue (marron) cette fois pour les cuvées «Millesimé » et
«Rosé Vrainr

Cuvée Evidence :100 % chardonnay 30% des jus sont élevés en futs
de chéne de 143 ans. 20% de vin de réserve entrent dans la
composition de cette cuvée. Un Vieillissement minimum de 3 ans sur
lies et un faible dosage (7 grammes) contribuent a I'harmonie et la
complexité de ce champagne.

Le nez nous invite a pénétrer dans un univers esotérigque quasi
monacal, de fleurs, d'epices et de bois precieux. Il faut le humer sans
violence pour en comprendre toutes les subtilités. La bouche, hien
structurée, avec un bel équilibre entre la vivacité et le moelleux, séduit
d'emblée. Réglisse, vanille, biscuit et notes boisées concourent en
Tinale pour nous offir un pur moment de bonheur,

Accords mets et vins : « Je lui confierais la chair délicate de la coquille
Saint-lacques ou du ris de veau, @ moins que ce ne soit celle d'un
chapon de Bresse.n



Le mot de Jean-Christophe Gremillet, chef de cave:

« La légére vinification sous bois lui donne davantage de
complexité aromatique tout en conservant la fraicheur du
chardonnay. Un champagne atypigue et rare ! »

Points de vente : VPC - CHR - Cavistes
Prix public45€ TTC

Champagne Gremillet, une histoire de famille

Le Champagne Gremillet
est une maison
exclusivement familiale )
Crege par'Jean—Micl_weI CHAMPAGNE
Gremillet. La premiére
parcelle donnée par sa G R E M I ]_ I_ E T
mére Luluen 1978 va
l'inciter & développer
l'exploitation. Aujourd’hui, toute la Tamille (enfants et beaux enfants)
participe a l'activite de la marque.

La maison produit 500 000 bouteilles par an dont : 40% a l'export (50
destinations), 60% en France avec une clientéle exclusivement
traditicnnelle de CHR, cavistes et particuliers.

Ses cuvées sont recompenséeas par les plus grands concours de vins
(Decanter, Effervescents du monde, Guide Hachette des vins, IWSC,
Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50 Ambassades
et Consulats a travers le monde.

Un terroir unique

Le domaine Gremillet est situé a Balnot s/Laignes, a 45 km de Troyes,
capitale historique de la Champagne. Au coeur de,l'Aube, tout prés des
Riceys, son vignoble s'étend sur 40 hectares ; une situation idéale avec
des sols argilo-calcaires, kimméridgiens, identiques & ceux de sa
Bourgogne voisine. Le pinot noir y est roi, il domine a 91 % sur le
domaing, le reste de l'encépagement est consacre au chardonnay.

Tous vos succés meritent un Gremillet

Un slogan en parfaite résonnance avec l'histoire de cette maison
familiale. Une histoire singuliére jalonnée de succés grace & la volonté,
le dynamisme mais aussi l'optimisme des gens qui la composent. Un
regard toujours tourné vers I'avenir, une construction pas a pas. Ce
champagne se destine finalement a tous ceux qui osent entreprendre
etréver.

http://carrechic.com/blog/la-nouvelle-cuvee-evidence-de-la-maison-gremillet/
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EVIDENCE, LA NOUVELLE CUVEE SIGNEE GREMILLET

' Les amateurs de Blanc de blancs vont se réjouir de la nouvelle cuvée

,

Dans sa gamme des « Unigues » la maison Gremillet lance sa nouvelle cuvée Evidence. Lunigue est

Evidence de Gremillet. La Maison de Champagne Gremillet lance une cuvée
100% chardonnay, un Champagne atypique et rare, dans un flacon inédit

pour la maison.

incomparable, voire exceptionnel. Seules les grandes années ou les vinifications particuliéres peuvent donner

naissance a des champagnes uniques.

La maison Gremillet a voulu offrir a ses cuvées de prestige un flacon a la hauteur de leur contenu. Un flacon aux
formes généreuses qui vient s'inscrire parmi les grandes cuvées de Champagne. D'ici 12 & 18 mois, deux autres
cuvées verront le jour sous cette forme : en verre anthigue (marron) cette fois pour les cuvées «Millésimeé » et
«Rosé Vrais.

Cuvée Evidence : 100 % chardonnay

30% des jus sont élevés en flts de chéne de 1 3 3 ans. 20% de vin de réserve entrent dans la composition de
cette cuvée. Un vieillissement minimum de 3 ans sur lies et un faible dosage (7g) contribuent a I'harmonie et la

complexite de ce champagne.

Le mot de Jean-Christophe Gremillet, chef de cave : « La Iégére vinification sous bois lui donne davantage de

complexité aromatigue tout en conservant la fraficheur du chardonnay. Un champagne atypique et rare !

https://kissmychef.com/chaud-devant/le-nectar/producteurs-le-nectar/la-nouvelle-cuvee-evidence-de-
gremillet
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Champagne Gremillet, une hisloire de famille
Le Champagne Gremillet est une maison exclusivement familiale créée par Jean-Michel Gremillet.
La premiere parcelle donnée par sa mére Lulu en 1978 va linciter a développer I'exploitation.
Aujourd’hui, toute la famille (enfants et beaux enfants) participe a I'activite de la marque.

La maison produit 500 000 bouteilles par an dont : 40% a I'export (50 destinations), 60% en France
avec une clientele exclusivement traditionnelle de CHR (Cafés / Hétels / Restaurants), cavistes et
particuliers.

Ses cuvées sont récompensées par les plus grands concours de vins (Decanter, Effervescents du
monde, Guide Hachette des vins, IWSC, Wine Spectator...) et sélectionnées chaque année par 50
Ambassades et Consulats a travers le monde.

Un terroir unique

Le domaine Gremillet est situé a Balnot-sur-Laignes, a 45 km de Troyes, capitale historique de la
Champagne. Au coeur de I'Aube, tout prés des Riceys, son vignoble s’étend sur 40 hectares ; une
situation idéale avec des sols argilo-calcaires, kimméridgiens, identiques a ceux de sa Bourgogne
voisine. Le pinot noir y est roi, il domine a 91 % sur le domaine, le reste de I'encépagement est
consacre au chardonnay.

«<Tous vos succes meéritenl un Gremillet>

Un slogan en parfaite résonance avec l'histoire de cette maison familiale. Une histoire singuliére
jalonnée de succés grace a la volonte, le dynamisme mais aussi I'optimisme des gens qui la
composent. Un regard toujours tourné vers I'avenir, une construction pas a pas. Ce champagne se
destine finalement & tous ceux qui osent entreprendre et réver.

rd
a cuvée Evidence de la Maison Gremillet
Dans sa gamme des «Uniques» la maison Gremillet a lancé sa cuvée Evidence.
L’unique est incomparable, voire exceptionnel. Seules les grandes années ou les vinifications
particuliéres peuvent donner naissance a des champagnes uniques.
La maison Gremillet a voulu offrir a ses cuvées de prestige un flacon a la hauteur de leur contenu.

Un flacon aux formes généreuses qui vient s’inscrire parmi les grandes cuvées de Champagne.
Cette cuvée est au prix public de 45 euros.

https://www.gastronomico.fr/champagne-gremillet/
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Champagne : une cuvee Evidence
chez Gremillet

Dans sa gamme des «Uniques» la maison Gre-
millet lance une nouvelle cuvée Evidence, une
cuvée de prestige présentée dans un flacon ori-
ginal. 0'ici 12 & 18 mois, deux autres cuvées ver-
ront le jour sous cette forme : en verre anthique
[marron] cette fois pour les cuvées « Millésimé »
et « Rosé Vrai », La cuvée Evidence est un 100 %
chardonnay vieilli 3 ans sur lies minimum avec
un faible dosage [7 grammes). Gremillet produit
500 000 bouteilles par an dont : 40 % & l'export
[50 destinations), 60 % en France avec une clien-
tele exclusivement traditionnelle de CHR, ca-
vistes et particuliers, Prix public : 45 € TTC

https://www.gastronomico.fr/champagne-gremillet/
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B La nouvelle cuvée Evidence de la maison Gremillet

Dans sa gamme des « Unigues » la maison

GREMILLET lance sa nouvelle cuves
Evidence.
L'unmigque  est incomparable, voire

exceplionnel. Seules les grandes années ou
les vinications particuliéres peuvent donner
naissance & des champagnes uniques.

La maison GREMILLET & voulu offrir & ses
cuvées de prestige un acon @ kB hauleur
de lsur conlenu. Un flacon aux formes
genéreyses qui vient sinscrire parmi les
grandes cuvées de Champagne

Dici 12 a 18 mois, deux aulres cuwvées
verranl le jour sous cetle forme @ en verre
anthique (marron) celte fols pour les cuvées
« Millésimé » &t « Rosé Vral o,

GREMILLET

Cuvée Evidence : 100 % chardonnay

30% des jus sonl éleveés en flis de chépe
de 143 ans. 20% de vin de réserve entrent
dans la composition de celte cuvéa, Un
Vieillissement minimum de 3 ans sur lies et
un faible dosage (7 grammes) confribuent a
I'harmonie &t la complexilé de ce champagne.

¢« Leg mez nous invile a penslrer dans un
univers ésoléngue quasi monacal, de fleurs,
d'épices el de bois précisux. If faul ie humear
sans violence pour en comprendre foules
les subtiités. La bouche, bien struclurée,
avec un bel aguitbre entre la wvacité el e
moelleux, séduit d'embiée. Réglisse, vanille,
biscuit et notes boisées concourent en finale
pour nous offfr un purmoment de bonfeur »

Accords mets et vins

¢ Jg [ confierals la chair délicale de fa
coquille Saint-Jacques ou du ns de veau, 8
moins que ce ne soif cete dun chapon de
Bresse. »

Le mot de Jean-Christophe GREMILLET,
chef de cave

05/2018

& La légére vinification sous bois W donne
davaniage de complexiteé aromaligue foul en
consernvart la frafcheur du chardonnay Un
champagne atypique el rare [ »

Champagne GREMILLET, une histoire de
famille

Le Champagne GREMILLET est une maison
anclusivement familiale créée par Jean-
Michel GREMILLET. La premiére parceile
donnée par sa mére Lulu en 1978 va l'inciter
a développer |'exploitation. Aujourd’hui, toute
la famille {enfants et beaux-enfants) participe
a l'activité de la marque

La maison produil 500 000 bouteilles par an
dont : 40% & l'export (50 destinations]), 60%
en France avec une clientédle exclusivernent
traditicnnelle de CHR, cavisles el particuliers.
Ses cuvées sont récompensées par les
plus grands concours de vins (Decanter,
Eervescents du monde, Guide Hachelie
des wvins, IWSC, Wine Spectator..) et
s@lectionnées chaque année par 50
Ambassades et Consulals & travers le monde



« Tous vos succés mertent un GREMILLET »
Un slogan en parfaile résonnance avec
I'histoire de cette maison familiale. Une
histoire singuliére jalonnée de succés grace
a la volonté, le dynamisme mais aussi
l'optimisme des gens qui la composent. Un
regard loujours fourne vers [avenir, une
construction pas a pas. Ce champagne se
desting finalement a lous ceux qui osent
entreprendre at réver,

Un terroir unique

siLaignes, & 45 km de Troyes, capitale
historigue de la Champagne. Au coeur de
l'Aube, tout prés des Riceys, son vignoble
s'étend sur 40 heclares ; une situation idéale
avec des sols argilo-calcaires, kimmérnidgiens,
identiques & ceux de sa Bourgogne voisine,
Le pinat noir y est rol, il domine & 91 % sur
le domaine, le reste de 'encepagement asl
consacré au chardonnay. .
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Fetam, Une crisfion origiale pore par b fondabeer Jesn-Bichel
Gremiliet en 3H & quf 3 sousab? aulsnt O artees oo dwerses Digines.
que de fays dans esqueks le chempagne Gremibel esl coespmm - 52
au intsl. Vérfiahle hommane s Ambassades da Feence § ['Sranger,
chesles hisinnigues o B matson, 1 esl sussl s message de pareants
PO I85 Qénérations fuiwres el oot un Symoie das valswEs g pore B
malaon. L8 promensde se poirEul dare i cabane ol b fause o @ floe
0Nt mis & (homeir pouw rapgeier 'mporance de B rature o de i bod-
WErSHiE [ARS e METRT 02 Vignesn.

UN SHOW=-R00M BOUTIGUE
Four core cfie vislle B Deawss, bevenue dans B SoW-m0m, ogRments de &8 tamasss
panmEine avec 55 e Imprenshiz sur b vigne o e Cim Rocher

el Badrit est idéal poer y dégusier e svol-fae o2 mataon e qualques produlis Gu Rmic
Li Chamesagne Gremilet, o'est i Jorre, Ie dynamizse, me philcsophis gee toule cefte 1zmile 8 5u meRmE & bou-

istie. L madson Gromillel wis propose wne axpdience migue of Inddie en paricipant & ene vendange de mA.
Wemnz pioafer dans I"effenvescence de o6 moment magiqus avec me weile du celfer o du ressenige, sive d'um

apéritif et den diner svec i vendangeors. A i sul nolre, dikecion ke Clos Rocher pour jouer e aperentl wendan-
0l dans mne aEbtance comviéale f festve.

FARTENARIAT AVEC LE CuBE

Toujours dens use wolomd e 2 développer caioment, B msi0s monaveds pour B D amds consanrihe
50N partesartal svec k2 Cube Troyes Champagne Expo. Es sxposers sinsl 538 Champagnes i o8 de évEnsments
majeurs : calul des Fores de Champagee, Su 2 5u 40 Juln prochain, o e Saion g & gessooomie, 0 ociive.

CHAMPAGME

GREMILLET

11 A ALBAT 3L LA ERED - PARNCE.
B s R TR T R R
EGRSMILETER

Y f

MR CNAYPAENCCREMILCETFR

-,
|

PUBLI INFO

VOYAGE AU CCEUR

DE LA MAISON DE
CHAMPAGNE GREMILLET :
HPrr [t UN CIRCUIT UNIQUE ET ORIGINAL

UNE mAISON FAMBLIME ET CONTEMPORAINE EM PERFETUELLE
CORSTAUCTION

Une Tisiole sngalire [mhness de ssochs grics & i voioal?, e dynamisme mess

auasl 'oplimisme des gena qul i composest. Elie commence B0 1978, lomgue

L, 13 méee de Jean-Miche! Gremilied iBgoe & 3on 85 30 3 de vigoes.
Jasm-Michel Gremillet, & Mépogue sgeat EOF, troges peu & peu s poste

pour ceksl de wignemn 2n achelant Li-MEME si5 premiies pareeles
88 Fannés suiveste Pracuraeur, i 88 oume &S vile vers Fepont f
mrticulitrement vees ke niseay diplomaSque svec pas molns de B
Aminzsmades o Consulats qui kel sool resiéa Sdtles depuls foues ces
Enndea.

O}SER REVER ET ENTREFREMDAE

afcendhl, Mespioitation 5'#4end s 42 hectares ce viges. Bl ast
pazse dn 1000 bouises B 1084 & 00 00D Eujsedh, guds
sigorte a5y qeate Cobs O3 mOnde. L8 Melson ne revendique s
ume fongue hiskoire, ele Fa consingt jour spres jme Ele 8 s gandr
viz =1 ¢'mposar pami ks belies meisons de B rAgon. Le mve O AN
ot Jean-Michel Gremilet eal devenu récliE vec Tamwe des entzats
4 feors oiga. Le M @ng, Jem-Chrslophe, déveioppe Toull de vinficstos
&0 2003, amuret 4 Movinprise mikse 58 inale ssdnnomie. Impesinnanas
roves Inox, Eale Od dégoegement. . L8 domene Gremilet coctinee N Sscensin
En 2006, & Mz, Anoe, rejoind i85 fangs powr consinine ls mamue 61 s2 chagemnl
or makelng =t 02 3 communicsion Kane el Siphae, k= conjoims  respecifs
pdwenl Sgelement o2 pojpl Smill quekuse ansdss pur Wrd Le oregand Soujes  loume
vers favenl, &5 pourssvent ensemble \= civeloppement de & maison swec cots méme wioni? o2 construke &
d'avancer.

Des CHAMPAGNES EMPRUNTS DE FRAICHEUR ET DE FINESSE

Fault Champagnes: compogent i emme Gremiliet enve pioot et charmonry, Tous e emiskement e 15 10
presse; @ pli queiballve, ls béndfichnt ssss! 'l visiissemant CUBénaUr 3u novmes da 'appatation & Mune
Iquet g2 dosage talie mes0n « Sl B Somme de fot cas pets dalss g A B QST 08 N CAETpagNE -
gHimma Jesn-Caratophe Gremilisl, chef de cave. Ls force du Champagee Gremiliel rsids Agalement dam |s
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e Mous abordons avec optimisme. Astant de valears qul font I'istelre de la mason
o quil sont retranscrites 4 travers 308 champagnes,

« Tous vos succés méritent un Gremillet »

Départ des visites tous les samedis A 10 h 30 et 14 h 30
ainsi qu'un dimanche par mols. La prise de rdv est recommandée

PS&EO

Le classement récent de la Champagne au patrimoine mondial de I"Unesco est
I'opportunité de metire I'accent sur I'enctourisme. L'vn des acteurs majeur de

[T A




Champagne Gremillet a Balnot-sur-Laignes
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Champagne GREMILLET, une grande maison
parmi les petites ou l'inverse ...?

A 45 km de Troyes, tout prés du fameux terroir des Riceys
et au cceur de la Céte des Bar, se trouve la Maison
GREMILLET. Le domaine s'étend sur une superficie totale
de 42 hectares dont 28 sont propres a la famille.

Champagne GREMILLET compte parmi les plus belles
réussites de son secteur. La maison ne revendigue pas une
longue histoire (1979) contraire se
contempoeraine et innovante. Elle s'est construite vite et
continue avec passion et optimisme son ascension au
travers des 500 000 bouteilles annuelles exportées dans le
monde.

mais au veut

Une viticulture respectueuse de ['environnement et une
volonté constante de créer et favoriser la biodiversite.

Une terre bénie

Le domaine est planté & 85 % en pinot noir, cépage roi de
la région et bénéficie d'approvisionnements en chardonnay
issu des plus beaux terroirs de Champagne dont Crament
en grand cru. Les assemblages qui en découlent donnent
naissance a une gamme de 8 champagnes tous empreint
de fraicheur et d'élégance.

Champagne Gremillet : la vidéo
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© Champagne Gremillet

La maison GREMILLET et son
histoire

Tout commence en 1978 guand

« Lulu » légue & son fils Jean-
Michel GREMILLET 30 ares de
vignes. Autodidacte, il ménera de
front son travail de vigneron et
celui d'agent EDF pendant
plusieurs années. Au fil des ans, il
acquiert de nouvelles parcelles
avec comme objectif principal,
celui de construire une belle
maison de champagne. Les
premiéres bouteilles & son nom
voient le jour en 1984, 1000
bouteilles au total cette année-la.
Un long chemin parcouru depuis !
L'intégration au domaine des
enfants Anne et Jean-Christophe
ainsi que leurs conjoints respectifs
donne une nouvelle dimension a
cette maison déja prometteuse.



Anne GREMILLET de la maison éponyme ( qui donne son
nom a) fait I'éloge du « Blanc de noirs » de la collection
« Les Purs » qui est composé a 100 % de pinot noir. La
viticultrice le désigne comme « le fer de lance de Ia
maison » et le plus représentatif du terroir aubois.

La fille du fondateur souligne également « la cuvée
Evidence » de la collection « Les Uniques ». Depuis
quelgues semaines, cette cuvée se présente dans un
luxueux flacon aux formes arrondies qui exprime la
volonte de présenter des produits haut de gamme qui
s'inscrivent parmi les plus grandes cuvées de Champagne.
Une cuvée composée a 100 % de chardonnay dont un tiers
est vinifieé en fat de chéne. Un élevage minutieux qui
optimise les qualités organoleptiques de ce nectar des
dieux dont I'arome grillé et bien toasté fait le bonheur des
cenophiles et gastronomes.

Circuit aménagé pour l',eenologie

La maison propose un circuit-visite bien pensé pour les
amateurs d'eenologie. Tout commence par la visite du Clos
Rocher, |'un des rares en Champagne. |l s'agit d'une
parcelle de 1,40 hectare plantée de pinot noir et close de
murets et grille en fer forge. La cuvee qui en est issue
repose tranguillement en cave et sera commercialisée
pour la 1% fois en 2019. Elle devrait étre le fleuron de la
maison et en asseoir sa réputation.

S'ensuit la visite de I'Arboretum, jardin original ol Jean-
Michel Gremillet a planté B2 arbres de diverses origines en
hommage aux pays qui consomment les champagnes de |a
maison.

Le circuit continue au cellier et permet la decouverte au
plus prés du pressoir, des cuves, des ateliers de
dégorgement et du musée de la vigne et du vin. La visite
s'achéeve au showroom avec un splendide panorama sur le
vignoble et la degustation commentée de 3 cuvées maison.

« TOUS vOs succés meritent un Gremillet »

Un champagne pour tous ceux qui osent réver et
entreprendre...

https://flashmatin.nouvelobs.com/gastronomie/vins-alcools-domaine/champagne-gremillet-une-grande-maison-
parmi-les-petites-ou-l-inverse
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Styleschampagnes

Rien de mieux qu'un élégant cordon de bulles pour relier I'inclination
a la passion. Quelques jolis [lacons pour (re)laire sa déclaration.

SAINT-VALENTIN
Pétillant désir

epuis "Anti-

quité, amour

et vin font bon

ménage. Pour preuve,

le poéte Aristophane
discernait dans le sang de la vigne
le « lait d'Aphrodite » aprés que celle-
ci se fut éprise de Dionysos. Au-
jourd'hui encore, lors des diners en
tére & téte de la Saint-Valentin, la
dive bouteille tient discrétement
compagnie & Cupidon. Chacun &
sa fagon concourt a l'ivresse... des
sentiments.

Si le saint-amour, cru du beaujo-
lais & lappellation idoine, ou certaing
nectars de la Bourgogne issus de cli-
mats aux noms évocateurs — Les
Amoureuses (chamibolle-musigny),
Les Charmes {meursault), Les Pu-
celles (pullgny-montrachet)... = sont
tous indigués pour magnifier la fére
desamoureus, le champagne semble
étre le préféré des tourtereaux desi-
reux de déclarer leur flamme. Les
bulles chéres 4 Dom Pérignon se sont
imposées sur la carte du Tendre, Et,
pour l'occasion, de nombreuses
maisons de champagne imaginent
coffret cadeau et édition limitée,
habillent avec plus ou moins de bon-
heur leurs bouteilles, pour marquer
te coup, Avec modération, bien sir,
Notre sélection des meillenres
CUVEES POUT GUVTIF Son coeur. B

Déclaration “Message on a bottle™
incandescente by Lanson

rappier Forte de solzante années “o e c ame
& sable, Ia famille de champagne rasé, o
e our Gremillet
ende ssants photophores. dans une édition imitée.
portant la méme étiquette Qué les couples égrainerant

que 13 cuvée avec aquele aufilge [‘l8gant corton
its partagent un colfret de builes qui propulse de

De 504 70, selona cuvde douces notes e rose, de fruits
choise (Carte 60, Rosé: rouges {fraise notamment) at,

Pour l'occasion, la maison
e rermeee familiale de Balnot-sur-

& _ Laignes, prés du fameux

' village des Riceys, au cceur
du vignoble de I'Aube,
propose de personnaliser
I'étiquette de ses deux
cuvées « classiques »,

en blanc et en rosé, selon
le souhait des tourtereaux :
prénoms enlacés, message

Aux colileurs des plus belles
flewrs messageres dune passion

fon
1€ Sounit des tourtereaus
prénoms enlacés, message

gourmands el romantique.
(Livraison n une heure sur Paris et enfiammé ou promesses

cortaines vills des Hautsede-Seine | susurrées... A découvrir,
W cattier.com). 55 €. 50€ fes.deur bouteilles)

Gosset 1 un amour
de cofffret

Un beau momert

de dégustation

i' de ’,
K enflammé ou promesses

, aurguelies servateur
croquant de main vient compiéter
Ie coffret. 696,

susurrées... A découvrir.
50 € (les deux bouteilles).
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